Brotschneidemaschinen fiir Profis
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Progressiver Zughebel fir die optimierte
Anwendung der Kraft

System M Mikronisiertes Schmiersystem zum
Schneiden
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KENNDATEN

max. BrotgréRe (LxBxH) (in cm) 44 x 31 x 16
Motorleistung (in kW) 1,5
Nettogewicht (in kg) 165

Messertyp und MaRe (in mm) Teflon 13 x 0,5
Starkerer Motor .

Finition . ‘ "

TECHNISCHE AUSWAHLEN

Scheibendicke in mm 9,10,11,12

Hohe des Brotschiebers Misch (80 mm)

Stromversorgung 400 V dreiphasig +N

Optionen (Extrakosten) Erhéhung um 4 cm, Erhéhung um 8 cm
STARKEN

System «M» Progressiver Zughebel

Mikronisiertes Schmiersystem zum Schneiden von Brot Fir die optimierte Anwendung der Kraft.
mit hohem Roggenanteil oder klebriger Krume. Dieses
von JAC entwickelte System garantiert einen
minimalen Olverbrauch (120 ml/1.000 Brote) und
einen sauberen Schnitt. Mit der Erfindung des Misch-
System (JAC-Patent) hat JAC die Hygiene- und
Qualitatsprobleme anderer Messerdlsysteme
gemeistert.

BPA-freie Lackierung

100 % BPA-freie Satinlackierung (Bisphenol A):
sicherer flr Sie, schonender fiir die Umwelt. Der
Niedrigtemperatur-Einbrennprozess senkt den
Energieverbrauch deutlich. Erhaltlich in drei
einfarbigen Varianten: WeiR, Schwarz oder Grau.

X . X X ; DURO 450M
www.jac-machines.com | info@jac-machines.com


https://www.jac-machines.com
mailto:info@jac-machines.com

