Brotschneidemaschinen fiir Profis

Chute

Spezifisch flr das Schneiden von Toastbrot

QEQ

Maximaler Durchsatz durch kontinuirliches
Schneiden

Geringer Platzbedarf

Wirtschaftlichkeit

Ergonomisch durch Frontbeschickung
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KENNDATEN

Max BrotgréBe (LxB) (in cm)

Motorleistung (in kW)

Nettogewicht (in kg)

Messertyp und MaRe (in mm)

TECHNISCHE AUSWAHLEN

Scheibendicke in mm

Stromversorgung

Optionen (Extrakosten)

STARKEN

9,10,11,12,13,14,15,16,17,18

44 x 16

0,49

230

Stahl 10 x 0,5

230 V einphasig ,230 V dreiphasig ,400 V dreiphasig

Spezialmesser

Ausklappbares Beutelgeblase (option)

Spart Zeit beim Verpacken.

Einstellbare Brotpresse

Zur Einstellung des Drucks gegen das Brot fiir einen
sauberen und prazisen Schnitt.

BPA-freie Lackierung

100 % BPA-freie Satinlackierung (Bisphenol A):
sicherer flr Sie, schonender fur die Umwelt. Der
Niedrigtemperatur-Einbrennprozess senkt den
Energieverbrauch deutlich. Erhéltlich in drei
einfarbigen Varianten: Wei3, Schwarz oder Grau.

Aufgaberampe

Mit seitlichen Fuhrungen zur Erhéhung der
Durchsatzkapazitat.

Seitlicher Hebel

Zum Schneiden des letzten Brotes.

J

www.jac-machines.com | info@jac-machines.com

CHUTE


https://www.jac-machines.com
mailto:info@jac-machines.com

