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1. BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions
before installing and commissioning this machine. This will protect you and avoid damaging
your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.X, n°Y).

To ensure your machine gives you full satisfaction over the coming years, we invite
you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below),

please have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed.
This service booklet is at the back of your machine.

2. WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components,
excluding consumables (please contact us for further information). Spare parts, which are
available for a minimum of 10 years, are always delivered by express courier. This warranty
takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- Equipment acquired from an approved dealer;

- Installation carried out by an approved agent;

- Equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose

for which it was manufactured;

- Equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- Regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications with,
at least one service a year (servicing chargeable to the user).

- Exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- Replenishment of consumables;

- Parts not accepted as defective by our company;

- Problems due to improper use of the equipment;

- Problems due to installation not carried out by an approved agent;
- Parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repairing and/or replacing defective parts during the warranty period does not
bring about an extension to the said warranty.
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3. WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over such that this new user can be familiarised with its operation
and warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore ask
you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please ensure therefore
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for trade use.

It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power cable.
Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used indoors in a room, protected from moisture and heat.
This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with standard
EN ISO 3744.

This machine must be used by one person at a time (unless instructed otherwise).

Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside and
when carrying out maintenance work.

This unit is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.



4. TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

GD | GDS
Height (mm) 1701
Hopper fill height 1701
Width (mm) 1008 | 964
Depth (mm) 1802
Hopper capacity (kg) 120
Net weight (kg) 525 | 575
Packaging (mm) 2115x1165x1990
Net weight + packing (kg) 722 ‘ 772
Motor power rating (kW) 2.2
Motor type Three-phase
380 V-50 Hz (A) 5
OPTIONS
160 Kg hopper optional
200 Kg hopper optional
Hopper Teflon coating optional
Dough piece counter optional
Dough piece lubrication optional
Remote control optional
Automatic weight setting optional
Extracting dough pieces device optional
Outfeed belt with independent motor optional
@80 @100 2110 2120 2130
Dough piece min./max. weights (g) 30/370 | 50/700 | 70/850 | 90/1000 | 130/1300
Production rate (pieces per hour)
STAND-ALONE configuration 960 > 2000
PRO+ configuration 960 1200 1400
UNIO configuration 1200 1800
PROLINE configuration 960 > 1800

The minimum hydration rate required for optimum operation is 55%

4.2 Details of materials in direct contact with the dough.

Hopper (fig.3 n°17): STAINLESS STEEL (TEFLON OPTIONAL)
Drum (fig.3 n°18): STAINLESS STEEL

Outfeed belt (fig.3 n°19): SYNTHETIC

Piston: CAST STEEL




5. INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine:

Machines are delivered from our works on pallets, strapped and protected with cardboard. First of all, the
packaging must be examined and any damage caused in transit must be declared directly to the carrier.

(fig.5, 6)
A. Remove the case to access the machine.
B. Detach the machine from its pallet.

C. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to lower it
as gently as possible onto the floor.

D. Position the waste collection tray under the machine

After unpacking your machine, check to ensure that it has not been damaged in transit.
Please notify us of any discrepancy.

5.2 Location:
In order to achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a sturdy
surface free from vibration.

5.3 Electrical connection:

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

Your mains electricity supply to the machine must be protected as indicated below:

- North America: 15 A protection;

- Rest of the world: 16 A protection.

For machines equipped with a variable speed drive, it is imperative that they be connected to
a junction box on a circuit fitted with a 300 mA RCD.

Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.
Before connecting your machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning
out when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine

specification (see machine nameplate).

This machine complies with Machinery Directives 2006/42, 2006/95, 2004/108 and is CE marked as
proof of this.

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:

This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine
before carrying out any work on it. You will find it at the back of the machine close
to the power cable and inside the machine on the electrical enclosure (fig.7, n°25)
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You will find the circuit diagram for the machine with the documents supplied with
the machine (fig7, n°26)

5.4 Commissioning:

Before commissioning, ensure there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

To top up the oil (fig.13), unscrew the oil tank lid (fig.2, n°13) and fill the tank (fig.13, n°32) with
grapeseed oil. Check the oil level through the tank lid. If the filter (fig.13, n°29) is full of residue,
remove it and empty it.

The machine is equipped with a variable speed drive, therefore the direction of rotation
of the various operating components need not be checked. The machine is ready for use
when connected.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.5 Danger:

If the user or the machine is in danger, you must use the main isolator switch to cut the power
supply to the machine.

Remove the plug from the mains socket before any maintenance and/or servicing work.

Any maintenance work or replacement of parts must be carried out by an approved agent.

6. CONTROLS AND SAFETY FEATURES

6.1 Controls
Your machine is equipped as standard with a mechanical control panel (fig.3)

6.2 Setting area

The setting area is located at the machine control panel (fig.4)
6.3 Work area
The work area is located at the machine outfeed belt (fig.4)

6.3 Details of safety features:

This machine is equipped with:

A magnetic sensor (fig. 8)
Which prevents the machine from operating if the hopper grid is not closed properly.

7. OPERATION
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Switch on the power to the machine at the start of the day using the main isolator switch
(fig.3, n°16)

There are several different operating modes:

“Automatic” mode:
The machine counts the pieces and stops when it reaches the value entered previously.

“Manual” mode:
The machine keeps on dividing until the STOP button is pressed

Automatic mode operating procedure (fig.9, 10)

A. Open the hopper lid

B. Lubricate the inside of the hopper with a spray can or a cloth dipped in grapeseed oil and pour
in the dough.

C. Close the hopper grid

D. Set the desired dough piece weight using the weight setting buttons

(A position indicator showing the variation in weight is located next to the buttons)
E. Set the digital counter to determine the desired number of dough pieces

F. F. Set the selector to automatic

G. Start up and adjust the speed using the potentiometer

H. The red button stops a cycle in progress.

Manual mode operating procedure (fig.9, 10)

A. Open the hopper lid

B. Lubricate the inside of the hopper with a spray can or a cloth dipped in grapeseed oil and pour
in the dough.

C. Close the hopper grid

D. Set the desired dough piece weight using the weight setting buttons

(A position indicator showing the variation in weight is located next to the buttons)

E. Set the selector switch to manual.

F. Start up and adjust the speed using the potentiometer

G. The red button stops a cycle in progress.

Other control button functions (fig.3, n°21)

e \When the STOP button is illuminated, it means that the minimum oil level has been reached
(fill immediately with grapeseed oil)

8. MAINTENANCE

8.1 Daily, by a trained operator.




Clean the residue tray

Clean the outfeed belt using a brush

Check the flour dispenser level

Clean the hopper with an oiled cloth

Clean the scraper located under the outfeed belt

8.2 Weekly, by a trained operator.

Clean the inside of the machine with a cloth and a brush
Check the physical condition of the oil via the tank
Check drive belt tensions

Check belt tension

8.3 Annually, by an approved agent.

Check that the oil pump is operating correctly
Change the oll

To top up the oil (fig.13), unscrew the oil tank lid (fig.2, n°13) and fill the tank (fig.13, n°32) with
grapeseed oil. Check the oil level through the tank lid. If the filter (fig.13, n°29) is full of residue,
remove it and empty it.

Check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to maintain
your 5-year warranty cover.

9. CONSUMABLES

When ordering a spare part, check with your approved agent which part is required based on the
spare parts catalogue issued by the manufacturer.

Always quote the machine serial number shown on the nameplate.

Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of consumables

ITEM DESCRIPTION MODEL
PESD-005 MOTOR BELT GD
PESD-006 OUTFEED BELT DRIVE BELT GD
PESD-009 OUTFEED BELT GD
PESD-037 EJECTOR CYLINDER DRIVE BELT ALL
PESD-016 BELT SCRAPER BLADE GD
PESD-032 OUTFEED BELT GDS
PESD-074 BELT SCRAPER BLADE GDS
PESD-049 O-RING, @80MM ALL
PESD-050 O-RING, J100MM ALL
PESD-051 O-RING, J110MM ALL
PESD-052 O-RING, ¥120MM ALL
PESD-053 O-RING, @130MM ALL
F8002106 GRAPESEED OIL ALL
PESD-010 OIL FILTER ALL

10. MALFUNCTIONS
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WARNING: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Problem

Check

Action

The machine will not start

Is the machine connected?

Connect the machine using the cable

Is the grid sensor activated?

Close the hopper grid

Is the oil at the minimum level?

Check the oil level in the machine

Weights are not consistent

Piston seal

Replace the seals

Should the problem persist, please contact your technician.

11. LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS
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Figure Item Description
1 Hopper grid
2 Hopper
3 Control panel
4 Protective housing
1 5 Protective housing
6 Braked castors
7 Flour dispenser (optional)
8 Outfeed belt
9 Outfeed belt drive motor
10 Dough piece rounding setting (GDS)
2 11 Dough piece rounding setting (GDS)
12 Outfeed belt tension setting
13 Oil tank lid
14 Protective housing
15 Main isolator switch
16 Auto/Manual mode
3 17 Number of dough pieces counter
18 Speed setting
19 Dough piece weight setting
20 Stop button and oil level indicator
4 21 Setting area
22 Work area
5 23 Hopper O-ring
6 24 Residue tray
y 25 Pictogram indicating an electrocution hazard
26 Electrical enclosure
8 27 Hopper grid magnetic sensor
28 Oil return tube
29 Oil filter tank
13 30 Oil infeed tube
31 Oil outfeed tube
32 Oil tank
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1. AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’'installer et de mettre en service cette machine. Vous pouvez vous protéger ainsi et éviter
de détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez-vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.X, n°Y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie des 5 ans (voir conditions reprises ci-apres),

faites compléter, par votre distributeur, le carnet d’entretien lors de l'installation de votre
machine. Ce carnet d’entretien se trouve a I'arriére de votre machine.

2. GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, électroniques incluses,
hors consommables (contactez-nous pour plus d’'informations). Les piéces de rechange,
disponibles pendant 10 ans au minimum, sont toujours livrées par transport express.

La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- Matériel acquis auprés d’'un revendeur agrée ;

- Installation effectuée par un agent agrée ;

- Utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but

pour lequel il a été fabriqué ;

- Matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- Entretiens suivis par I'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec,
au minimum, un entretien par an (entretien a charge de I'utilisateur).

- L'utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

Si il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- Le remplacement des consommables ;

- Les piéces non reconnues défectueuses par nos services ;

- Les problémes résultant d’'une utilisation anormale du matériel ;

- Les problémes résultant d’'une installation non effectuée par un agent agréé ;

- Les piéces ou les problemes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriee.

Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectués durant la
période de garantie n’a pas pour effet de prolonger la dite garantie.
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3. AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de facon a ce que l'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser

I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisé par des adultes autorisés. Veillez donc a ce
que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne I'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée pour un usage professionnel.
Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette machine.

Assurez-vous aprés avoir installé cette machine, que celui-ci ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour l'utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a l'intérieur dans un local, a I'abri de 'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre éclairée suffisamment pour effectuer le travail.
Cette machine a un niveau sonore inférieur a 75 dB(A) suivant norme EN ISO 3744.

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription contraire).

Débranchez toujours la prise de courant avant de procéder au nettoyage intérieur/
extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.



4. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

GD | GDS
Hauteur (mm) 1701
Hauteur remplissage trémie 1701
Largeur (mm) 1008 | 964
Profondeur (mm) 1802
Capacité de la trémie (kg) 120
Poids net (kg) 525 | 575
Colisage (mm) 2115x1165x1990
Poids NET + emballage (kg) 722 ‘ 772
Puissance moteur (kW) 2.2
Type moteur Triphasé
380v - 50Hz (A) 5
OPTIONS
Trémie 160 Kg option
Trémie 200 Kg option
Téflonage trémie option
Compteur patons option
Lubrification des patons option
Commande déportée option
Réglage poids automatique option
Rouleau extracteur option
Tapis de sortie avec moteur indépendant option
@80 @100 2110 2120 2130
Poids des patons mini / maxi (gr) 30/370 | 50/700 | 70/850 | 90/1000 | 130/1300
Cadence (piéces par heure)
Configuration AUTONOME 960 > 2000
Configuration PRO+ 960 1200 1400
Configuration UNIO 1200 1800
Configuration PROLINE 960 > 1800

Pour un fonctionnement parfait, le taux d’hydratation doit &tre de 55% minimum

4.2 Détail matériaux en contact direct avec la pate.

Trémie (fig.3 n°17) : INOX (TEFLON EN OPTION)
Tambour (fig.3 n°18): INOX

Tapis de sortie (fig.3 n°19): SYNTHETIQUE
Piston: FONTE ACIER




5. INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine :

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées et protégées par du carton.
Avant toute chose, 'emballage doit étre observé et tout dommage di au transport doit étre déclaré
directement au livreur.
(fig.5, 6)

A. Démonter la caisse pour accéder a la machine.

B. Désolidarisez la machine de sa palette.

C. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux personnes
afin d’amortir au mieux le contact avec le sol.

D. Mettre en place le bac de récupération des déchets sous la machine
Apreés déballage de votre machine, vérifiez qu'elle n'ait pas subi de dommages pendant le
transport. Signalez nous toute anomalie.

5.2 Emplacement :

Pour obtenir d'excellentes performances et de fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur avec une
surface robuste et exempte de vibrations.

5.3 Raccordement électrique :

IMPORTANT : Mise a la terre obligatoire.
Il est conseillé de protéger l'installation par un fusible et disjoncteur différentiel.

Votre installation électrique alimentant la machine doit étre protégée comme indiqué ci-dessous :

- Amérique du Nord : Protection 15A ;

- Reste du monde : Protection 16 A.

Pour les machines équipées d’un variateur, celles-ci doivent étre impérativement raccordées sur une
boite de dérivation sur une ligne équipée d’un différentiel de 300mA.

Note : Tout probléme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la
garantie.

Avant de connecter votre machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la
mise sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiques de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).

Cet appareil est conforme a la Directive Machines 2006/42, 2006/95, 2004/108 et porte le marquage
CE attestant celle-ci.

Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :



Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous le retrouverez a I'arriere de la machine
a proximité du cable d’alimentation et a l'intérieur de la machine sur le coffret
électrique. (fig.7, n°25)

Vous trouverez le schéma électrique de la machine avec les documents livrés
avec la machine. (fig7, n°26)

5.4 Mise en service :

Avant la mise en service, assurez-vous de |'absence de tout objet parasite sur les parties en
mouvement de la machine.

Afin de faire I’'appoint d’huile (fig.13), dévisser le capot de réservoir d’huile (fig.2, n°13) et remplir
le réservoir (fig.13, n°32) avec de pépin de raisin. Vérifier le niveau d’huile a travers le capot de
réservoir. Si le filtre (fig.13, n°29) est rempli de résidus, retirer le filtre et le vider.

La machine est équipée de variateur, donc il n’est pas nécessaire de vérifier le sens de
rotation des différents organes de fonctionnement. Quand la machine est branchée,
celle-ci est préte a l'usage.

Pour l'utilisation de la machine reportez-vous au chapitre « Utilisation ».

5.5 Danger :

En cas de danger pour l'utilisateur ou pour la machine, vous devez utiliser I'interrupteur général
pour couper I'alimentation de la machine.

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.

Toute opération de maintenance ou remplacement de piece doit étre effectuée par un agent
agrée.

6. ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre machine est équipée de série d’'un pupitre de commande mécanique (fig. 3)
6.2 Zone de réqglage
La zone de réglage se situe au niveau du pupitre de commande de la machine (fig.4)

6.3 Zone de travail

La zone de travail se situe au niveau du tapis de sortie de la machine (fig.4)

6.3 Détail des organes de sécurité:

Cette machine est équipée :

D’un capteur magnétique (fig. 8)
Qui empéche la machine de fonctionner si la grille de la trémie n’est pas correctement fermée.
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7. UTILISATION

En début de journée, mettre la machine sous tension a I’aide de I'interrupteur général
(fig.3, n°16)

On distinque plusieurs modes de fonctionnement :

Mode « automatique » :
La machine compte les pieces et s’arréte lorsqu’elle atteint la valeur préenregistrée auparavant.

Mode « manuel » :
La machine continue a divisé jusqu’au moment ou I'on appuie sur le bouton STOP

Procédure d’utilisation en mode automatique (fig.9, 10)

A. Ouvrez le couvercle de la trémie

B. Lubrifiez a I'aide d’'une bombe ou d’un chiffon imbibé d’huile de pépin de raisin I'intérieur de la
trémie et déversez la pate.

C. Fermez la grille de la trémie

D. Réglez le poids des patons souhaité a I'aide des boutons de réglages de poids

(Un indicateur de positions permettant d’indiquer la variation de poids est situé a cété des boutons)
E. Réglez le compteur digital afin d’établir le nombre de patons désirés

F. Placer le sélecteur sur automatique

G. Démarrer et adapter votre vitesse a I'aide du potentiométre

H. Le bouton rouge permet d’arréter un cycle en cours.

Procédure d’utilisation en mode manuel (fig.9, 10)

A. Ouvrez le couvercle de la trémie

B. Lubrifiez a I'aide d’'une bombe ou d’un chiffon imbibé d’huile de pépin de raisin I'intérieur de la
trémie et déversez la pate.

C. Fermez la grille de la trémie

D. Réglez le poids des patons souhaité a I'aide des boutons de réglages de poids

(Un indicateur de positions permettant d’indiquer la variation de poids est situé a cété des boutons)
E. Placer le sélecteur sur manuel.

F. Démarrer et adapter votre vitesse a I'aide du potentiométre

G. Le bouton rouge permet d’arréter un cycle en cours.

Fonctionnalités des autres boutons de commandes (fig.3, n°21)

e Quand le bouton STOP est éclairé, cela signifie que le niveau minimum d’huile est atteint
(Remplissage immédiat avec de I'huile de pépin de raisin)

»



8. ENTRETIEN

8.1 Journalier par un utilisateur formé.

Nettoyez le bac a résidus

Nettoyez le tapis de sortie a I'aide d’'une brosse
Vérifier le niveau du farineur

Nettoyer la trémie a I'aide d’un chiffon huilé

Nettoyer le racleur situé en dessous de tapis de sortie

8.2 Hebdomadaire par un utilisateur formé.

Nettoyage de l'intérieur de machine a I'aide d’un chiffon et d’'une brosse
Vérifier I'état physique de I'huile via le bac

Vérifier les tensions de courroie

Vérifier la tension du tapis

8.3 Annuel par un agent agrée.

Veérifier le bon fonctionnement de la pompe a huile
Vidange de I'huile

Afin de faire I'appoint d’huile (fig.13), dévisser le capot de réservoir d’huile (fig.2, n°13) et remplir le
réservoir (fig.13, n°32) avec de pépin de raisin. Vérifier le niveau d’huile a travers le capot de réservoir.
Si le filtre (fig.13, n°29) est rempli de résidus, retirer le filtre et le vider.

Vérifiez bien que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

9. CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piéce de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piéce il
s’agit sur base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Préciser toujours le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes auprés de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

ARTICLE DESIGNATION MODELE
PESD-005 COURROIE MOTEUR GD
PESD-006 COURROIE COURSIER SORTIE GD
PESD-009 COURSIER SORTIE GD
PESD-037 COURROIE CYLINDRE EJECTEUR TOUTES
PESD-016 LAME RACLEUR TAPIS GD
PESD-032 COURSIER SORTIE GDS
PESD-074 LAME RACLEUR TAPIS GDS
PESD-049 JOINT TORIQUE @80MM TOUTES
PESD-050 JOINT TORIQUE @100MM TOUTES
PESD-051 JOINT TORIQUE @110MM TOUTES
PESD-052 JOINT TORIQUE @120MM TOUTES
PESD-053 JOINT TORIQUE @130MM TOUTES
F8002106 HUILE DE PEPIN DE RAISIN TOUTES
PESD-010 FILTRE A HUILE TOUTES




10. INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT
L

ATTENTION : Pour toutes interventions, la machine doit obligatoirement étre mise hors tension.

Probléme

Veérification

Action

La machine ne se met pas
en route

La machine est-elle branchée ?

Branchez la machine a I'aide du céble

Capteur de la grille est-il enclenché

Fermez la grille de la trémie

Le niveau d’huile est-il au minimum ?

Effectuer le niveau d’huile de la
machine

Les poids ne sont pas
réguliers

Joint de piston

Changez les joints

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11. LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Grille de trémie
2 Trémie
3 Pupitre de commande
4 Carter de protection
1 5 Carter de protection
6 Roulettes freinées
7 Farineur (option)
8 Tapis de sortie
9 Moteur d’entrainement du tapis de sortie
10 Réglage du boulage des patons (GDS)
11 Réglage du boulage des patons (GDS)
2 12 Réglage de la tension du tapis de sortie
13 Capot de réservoir d’huile
14 Carter de protection
15 Interrupteur d’alimentation générale
16 Mode Auto/Manuel
3 17 Compteur du nombre de patons
18 Réglage de la vitesse
19 Réglage du poids des patons
20 Bouton stop et témoin niveau d’huile
4 21 Zone de réglage
22 Zone de travail
5 23 Joint torique de trémie
6 24 Bac a résidus
. 25 Pictogramme signalant un risque d’électrocution
26 Coffret électrique
8 27 Capteur magnétique de grille de trémie
28 Tube de retour d’huile
29 Bac de filtre a huile
13 30 Tube d’entrée d’huile
31 Flotteur de niveau d’huile
32 Réservoir d’huile

2
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1. VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu Ihrer eigenen Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anweisungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. X Nr. Y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen konnen, mochten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
Ihrem zugelassenen Vertreter unterstutzen.

- Um die Garantie von funf Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in
Anspruch nehmen zu kdnnen, lassen Sie bei der Installation der Maschine bitte das
Wartungsheft von Ilhrem Vertriebshandler ausfullen. Das Wartungsheft befindet sich an der
Ruckseite der Maschine.

2. GARANTIE

JAC bietet 5 Jahre Garantie auf all seine Produkte.

Diese Garantie umfasst alle Teile der Maschine, auch die elektronischen Bauteile, auler
Verschleildteile (weitere Informationen auf Anfrage). Alle Ersatzteile sind mindestens
10 Jahre lieferbar und werden stets per Expressversand zugestellt. Die Garantiefrist beginnt
mit der Installation der Maschine.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde bestimmungsgemaf und entsprechend der Bedienungsanleitung

verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Wartung wird durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den Wartungsvorgaben
durchgefuhrt und findet mindestens einmal jahrlich statt (auf Kosten des Anwenders).

- Es werden ausschlief3lich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Wartung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemal ausgefiillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:

- den Ersatz von Verschleifiteilen;

- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt;

- Probleme, die sich aus einer ungewdhnlichen Nutzung des Produktes ergeben;

- Probleme, die darauf zuriickzufihren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefuhrt wurde;

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die
unsachgemaflle Handhabung des Produktes zurtckzufihren sind.

Die Durchfiihrung einer Reparatur und / oder der Ersatz defekter Teile wahrend der
Garantiefrist fuhren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.
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3. WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt zusammen mit der Maschine
zum spateren Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe der Maschine Ubergeben Sie bitte
diese Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser Uber die
Funktionsweise der Maschine und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen lhrer eigenen Sicherheit und der Sicherheit anderer.
Bitte lesen Sie die Warnhinweise vor der Installation und Benutzung der Maschine
aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fur die Verwendung durch befugte Erwachsene bestimmt. Stellen Sie
sicher, dass die Maschine nicht von Kindern angefasst oder als Spielzeug benutzt wird.

Diese Maschine ist ausschlieRlich fur den gewerblichen Einsatz vorgesehen.

Die Manipulation bzw. versuchte Manipulation der Eigenschaften und Merkmale dieser
Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Benutzungsanweisungen.

Die Maschine ist in einem Innenraum und vor Feuchtigkeit und Hitze geschuitzt aufzustellen.
Die Maschine muss bei Betrieb ausreichend beleuchtet sein.

Der Gerauschpegel der Maschine liegt unter 75 dB(A) und entspricht damit der EN ISO 3744.

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei denn,
die Anleitung gibt etwas anderes vor).

Vor Reinigungsarbeiten innen und auBen am Gerat und vor Wartungsarbeiten immer
den Netzstecker ziehen.

Diese Maschine ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen der Maschine sind
angemessene Vorsichtsmallnahmen zu ergreifen.
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4. TECHNISCHE DATEN
I —§

4.1 Technische Daten

GD | GDS
Hohe (mm) 1701
Fiillhohe Trichter 1701
Breite (mm) 1008 | 964
Tiefe (mm) 1802
Fassungsvermogen des Trichters (in kg) 120
Nettogewicht (kg) 525 | 575
VerpackungsmaBe (mm) 2115 x 1165 x 1990
Nettogewicht + Verpackung (kg) 722 ‘ 772
Motorleistung (kW) 2,2
Motortyp Dreiphasig
380 V-50Hz (A) 5
OPTIONEN
Trichter 160 kg Option
Trichter 200 kg Option
Trichter mit Teflonbeschichtung Option
Teigling-Zahler Option
Teigling-Schmierung Option
Fernbedienung Option
Automatische Gewichtseinstellung Option
Austragswalze Option
Austragsband mit eigenem Antrieb Option
@80 @100 2110 2120 2130
Min./max. Gewicht der Teiglinge (in g) 30/370 | 50/700 | 70/850 | 90/1000 | 130/1300
Takt (Stiick pro Stunde)
Konfiguration AUTONOM 960 > 2000
Konfiguration PRO+ 960 1.200 1400
Konfiguration UNIO 1.200 1800
Konfiguration PROLINE 960 > 1800

Damit die Maschine optimal funktioniert, muss der Feuchtigkeitsgehalt mindestens 55 % betragen.

4.2 Material der Teile, die mit dem Teiq in Beriihrung kommen

Trichter (Fig. 3 Nr. 17): EDELSTAHL (TEFLONBESCHICHTUNG OPTIONAL)
Trommel (Fig. 3 Nr. 18): EDELSTAHL

Austragsband (Fig. 3 Nr. 19): SYNTHETIK

Kolben: STAHLGUSS
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5. INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern gesichert
und mit einer Kartonverpackung geschiitzt. Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf Beschadigung und
teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden sofort mit.
(Fig. 5, 6)

A. Transportbox auseinandernehmen, um an die Maschine zu gelangen.

B. Maschine von der Palette |0sen.

C. Maschine von der Palette herunterheben. Dies muss durch mindestens zwei Personen erfolgen,
so dass die Maschine mdéglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann.

D. Auffangbehalter unter der Maschine aufstellen.

Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden uberpriifen. Melden Sie uns jegliche
Auffalligkeit.

5.2 Aufstellung

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut beluftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschutzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, mit tragfahigem und schwingungsfreiem Boden.

5.3 Elektrischer Anschluss

WICHTIG: Die Maschine muss geerdet werden.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-
Schutzschalter.

Das Stromnetz, an das die Maschine angeschlossen wird, muss folgendermalien geschutzt sein:
- Nordamerika: Schutz 15 A

- Rest der Welt: Schutz 16 A

Maschinen mit Stromrichter missen zwingend Uber einen FI-Schutzschalter fir 300 mA
angeschlossen werden.

Hinweis: Probleme und Storungen durch eine abweichende Ausfuhrung des Anschlusses sind nicht
durch die Garantie gedeckt.

Prifen Sie vor dem Anschlie3en der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die
Spannungsversorgung fur die Maschine geeignet ist (siehe Angaben auf dem Typenschild), um ein
Abschalten des Motors beim Einschalten zu vermeiden.

Dieses Gerat entspricht den Maschinenrichtlinien 2006/42, 2006/95, 2004/108 und ist daher mit dem
CE-Zeichen gekennzeichnet.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:
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Stromschlaggefahr: Vor jeglichen Arbeiten an der Maschine Netzstecker ziehen.
Das Warnsymbol ist an der Rickseite der Maschine in der Nahe des Stromkabels
und im Inneren der Maschine auf dem Schaltkasten (Fig. 7, Nr. 25) angebracht.
Der Schaltplan der Maschine befindet sich bei den mitgelieferten Unterlagen.
(Fig. 7, Nr. 26)

5.4 Inbetriebnahme

Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass sich keine Fremdkadrper auf den beweglichen Teilen
der Maschine befinden.

Um Ol nachzufiillen (Fig. 13), die Abdeckung des Oltanks (Fig. 2, Nr. 13) abschrauben und den
Tank (Fig. 13, Nr. 32) mit Traubenkerndl auffiillen. Den Olstand iiber die Tankabdeckung
uberpriifen. Sofern sich im Filter (Fig. 13, Nr. 29) Ablagerungen abgesetzt haben, den Filter
ausbauen und leeren.

Die Maschine ist mit einem Stromrichter ausgestattet, sodass es nicht erforderlich ist, die
Drehrichtung der Betriebsorgane zu uberpriifen. Sobald die Maschine angeschlossen ist,
kann sie verwendet werden.

Weitere Informationen zur Verwendung der Maschine erhalten Sie im Abschnitt ,Benutzung®.
5.5 Gefahr

Bei einer Gefahr fur den Anwender oder die Maschine ist die Maschine Uber den Hauptschalter
auszuschalten.

Vor Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten immer den Netzstecker ziehen.

Wartungsmalnahmen und der Austausch von Ersatzteilen dirfen nur durch einen zugelassenen
Vertreter durchgefuhrt werden.
________________________________________________________________________________________________________________________________|

6. BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

6.1 Bedienelement

Ihre Maschine ist serienmal3ig mit einem mechanischen Bedienpult (Fig. 3) ausgestattet.
6.2 Einstellbereich
Der Einstellbereich befindet sich am Bedienpult (Fig. 4).

6.3 Arbeitsbereich

Der Arbeitsbereich befindet sich am Austragsband (Fig. 4).

6.3 Sicherheitseinrichtungen

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

Einem Magnetsensor (Fig. 8)
Der den Betrieb der Maschine verhindert, wenn der Trichter nicht ordnungsgemal? geschlossen ist.
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7. BENUTZUNG

Die Maschine bei Tagesbeginn mit dem Hauptschalter einschalten
(Fig. 3, Nr. 16).

Die Maschine bietet mehrere Betriebsarten:

LJAutomatik®:
Die Maschine zahlt die Teile und halt bei Erreichen des zuvor eingegebenen Wertes an.

~Manuell*:
Die Maschine arbeitet, bis die STOP-Taste gedruckt wird.

Verwendung in der Betriebsart ,,Automatik“ (Fig. 9, 10)

A. Trichterdeckel 6ffnen.

B. Den Innenbereich des Trichters mit einer Sprihdose oder einem mit Traubenkerndl getrankten
Tuch schmieren und den Teig einflllen.

C. Trichtergitter schliel3en.

D. Das gewunschte Gewicht der Teiglinge mithilfe der Tasten fur die Gewichtseinstellungen
einstellen.

(Neben den Tasten befindet sich eine Positionsanzeige, die auf Gewichtsunterschiede hinweist.)
E. Den Digitalzahler auf die gewunschte Anzahl von Teiglingen einstellen.

F. Den Wahlschalter auf Automatik stellen.

G. Einschalten und die Geschwindigkeit mit dem Potentiometer einstellen.

H. Ein laufender Zyklus kann mit der roten Taste unterbrochen werden.

Verwendung in der Betriebsart ,,Manuell” (Fig. 9, 10)

A. Trichterdeckel 6ffnen.

B. Den Innenbereich des Trichters mit einer Sprihdose oder einem mit Traubenkerndl getrankten
Tuch schmieren und den Teig einflllen.

C. Trichtergitter schliel3en.

D. Das gewilnschte Gewicht der Teiglinge mithilfe der Tasten fur die Gewichtseinstellungen
einstellen.

(Neben den Tasten befindet sich eine Positionsanzeige, die auf Gewichtsunterschiede hinweist.)
E. Den Wahlschalter auf Manuell stellen.

F. Einschalten und die Geschwindigkeit mit dem Potentiometer einstellen.

G. Ein laufender Zyklus kann mit der roten Taste unterbrochen werden.

Funktionen der anderen Steuertasten (Fig. 3, Nr. 21)

e Wenn die STOP-Taste leuchtet, bedeutet dies, dass der Olstand auf das Minimum
gesunken ist (sofort mit Traubenkerndl nachfullen).
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8. INSTANDHALTUNG UND WARTUNG

8.1 Taglich durch einen eingewiesenen Bediener

Den Auffangbehalter reinigen.

Das Austragsband abbursten.

Den Stand des Bemehlers Uberprufen.

Den Trichter mit einem geodlten Tuch reinigen.

Den Abstreifer unterhalb des Austragsbands reinigen.

8.2 Wochentlich durch einen eingewiesenen Bediener

Den Innenbereich der Maschine mit einem Tuch und einer Burste reinigen.
Den Zustand des Ols durch Sichtkontrolle der Wanne Uberprifen.

Die Riemenspannung uberprufen.

Die Spannung des Bands Uberprifen.

8.3 Jahrlich durch einen zugelassenen Vertreter

Die Funktionstiichtigkeit der Olpumpe Uberprifen.
Olwechsel

Um Ol nachzufiillen (Fig. 13), die Abdeckung des Oltanks (Fig. 2, Nr. 13) abschrauben und den Tank
(Fig. 13, Nr. 32) mit Traubenkerndl auffiillen. Den Olstand liber die Tankabdeckung iiberpriifen. Sofern
sich im Filter (Fig. 13, Nr. 29) Ablagerungen abgesetzt haben, den Filter ausbauen und leeren.

Hier bitte sicherstellen, dass lhr zugelassener Vertreter diese MalRnahmen im Wartungsheft festhailt,
um lhren Garantieanspruch von funf Jahren zu erhalten.

9. ERSATZTEILE

Bei der Bestellung von Ersatzteilen fur Ihre Maschine lassen Sie bitte von Ihrem Vertreter anhand
des Ersatzteilkatalogs des Herstellers prufen, um welche Teile es sich genau handelt.

Bitte geben Sie immer die Maschinennummer an, die auf dem Typenschild steht.

Ihr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 Ersatzteilliste

ARTIKEL Bezeichnung MODELL
PESD-005 KEILRIEMEN MOTOR GD
PESD-006 KE%&L\ENNCIBEN SCHUSSRINNE GD
PESD-009 SCHUSSRINNE AUSGANG GD
PESD-037 KE%@IEEQAFEENRZYLINDER ALLE
PESD-016 BANDABSTREIFERMESSER GD
PESD-032 SCHUSSRINNE AUSGANG GDS
PESD-074 BANDABSTREIFERMESSER GDS
PESD-049 O-RING @80MM ALLE
PESD-050 O-RING @100MM ALLE
PESD-051 O-RING @110MM ALLE
PESD-052 O-RING @120MM ALLE
PESD-053 O-RING @130MM ALLE
F8002106 TRAUBENKERNOL ALLE
PESD-010 OLFILTER ALLE




10. STORUNGEN UND FEHLER

ACHTUNG: Vor allen Eingriffen an der Maschine unbedingt die Maschine von der Stromversorgung

trennen.

Problem

Fehlersuche

Fehlerbehebung

Die Maschine lasst sich
nicht einschalten.

Ist die Maschine angeschlossen?

Die Maschine mit dem Kabel
anschlief3en.

Ist der Sensor des Gitters aktiviert?

Trichtergitter schlieRen.

Ist der Olstand auf das Minimum
abgesunken?

Olstand der Maschine kontrollieren und
ggf. nachfillen.

Das Gewicht der Teiglinge
ist uneinheitlich.

Kolbendichtung

Dichtungen austauschen.

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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11. LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Trichtergitter
2 Trichter
3 Bedienelement
4 Schutzgehause
1 5 Schutzgehause
6 Blockierte Rollen
7 Bemehler (Option)
8 Ausziehbares Band
9 Antriebsmotor des Austragsbands
10 Einstellung der Rundwirkung der Teiglinge (GDS)
11 Einstellung der Rundwirkung der Teiglinge (GDS)
2 12 Einstellung der Spannung des Austragsbands
13 Abdeckung des Oltanks
14 Schutzgehause
15 Hauptschalter
16 Betriebsart Auto/Manuell
3 17 Teiglingzahler
18 Geschwindigkeitseinstellung
19 Einstellung des Gewichts der Teiglinge
20 Stop-Schalter und Olstandsanzeige
4 21 Einstellbereich
22 Arbeitsbereich
5 23 O-Ring Trichter
6 24 Auffangbehalter
Warnsymbol zur Anzeige der Gefahr eines todlichen
7 25 Stromschlags.
26 Schaltkasten
8 27 Magnetsensor des Trichtergitters
28 Olriickgewinnungsleitung
29 Offilterbehalter
13 30 Olriickversorgungsleitung
31 Schwimmer fiir den Olstand.
32 Oltank
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1. VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt voor uw keuze van een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding
grondig door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u uzelf
beschermen en schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig. X, nr. Y).

Om nog jarenlang van uw machine te kunnen genieten, raden we u aan om de
volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende dealer voor de installatie, inbedrijfstelling en follow-up.
- Om te kunnen genieten van de garantie van 5 jaar (zie verder voor de voorwaarden),

moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw
verdeler. Dit onderhoudsboekje bevindt zich aan de achterkant van uw machine.

2. GARANTIE

JAC biedt een garantie van 5 jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, waaronder de elektronische
onderdelen maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. (Neem contact met ons op voor meer
informatie.) De wisselstukken zijn gedurende minstens 10 jaar beschikbaar en worden altijd
via spoedverzending verstuurd. De garantie gaat in op de installatiedatum van het materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht;

- de installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd;

- het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd;

- het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de
aanwijzingen in de gebruikershandleiding;

- ten minste één keer per jaar moet onderhoud worden uitgevoerd door de erkende
verdeler en dit in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties (onderhoud ten laste van
de gebruiker);

- alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

- de vervanging van verbruiksgoederen;

- defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend,;

- problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal,

- problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd;

- de onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.

Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de
garantieperiode verlengt deze garantie niet.



3. WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard zodat
ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere persoon
wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt overhandigd zodat
de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen voordat u het apparaat installeert en gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt. Zorg
er dus voor dat ze niet door kinderen wordt aangeraakt en dat ze het niet als speelgoed
beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.

Volg de verstrekte gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Deze machine heeft een geluidsniveau van minder dan 75 dB(A) conform norm EN ISO 3744.

Deze machine moet door één enkele persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegenstrijdig voorschrift).

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de buiten- of binnenkant van het

apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.

Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.
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4. TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

4.1 Technische eigenschappen

GD | GDS
Hoogte (mm) 1701
Hoogte vulling trechter 1701
Breedte (mm) 1008 | 964
Diepte (mm) 1802
Capaciteit van de trechter (kg) 120
Nettogewicht (kg) 525 | 575
Verpakking (mm) 2115x1165x1990
Nettogewicht + verpakking (kg) 722 ‘ 772
Motorvermogen (kW) 2.2
Motortype Driefasig
380 V-50Hz(A) 5
OPTIES
Trechter 160 kg optie
Trechter 200 kg optie
Teflon gecoate trechter optie
Deegklompenteller optie
Smering van de deegklompen optie
Bediening op afstand optie
Automatische gewichtsafstelling optie
Verwijderrol optie
Afvoerband met onafhankelijke motor optie
@80 @100 2110 2120 2130
Gewicht van deegklompen min./max. (g) 30/370 | 50/700 | 70/850 | 90/1000 | 130/1300
Tempo (stukken per uur)
AUTONOME configuratie 960 > 2000
Configuratie van PRO+ 960 1200 1400
Configuratie van UNIO 1200 1800
Configuratie van PROLINE 960 > 1800

Voor een perfecte werking moet het hydratatiegehalte minimaal 55% bedragen.

4.2 Materiaal dat rechtstreeks in contact komt met het deegq.

Trechter (fig. 3 nr. 17): ROESTVRIJ STAAL (TEFLON OPTIONEEL)
Trommel (fig. 3 nr. 18): ROESTVRIJ STAAL

Afvoerband (fig. 3 nr. 19): KUNSTSTOF

Zuiger: GIETSTAAL
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5. INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen:

De machines worden uit onze ateliers op paletten, verankerd en met karton beschermd geleverd. U moet
eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade onmiddellijk aan de koerier melden.

(fig. 5, 6)
A. Demonteer de behuizing om toegang te krijgen tot de machine.
B. Maak de machine los van de pallet.

C. Haal de machine van de pallet. Doe dit met minstens twee personen zodat de machine niet met
een schok op de grond terechtkomt.

D. Plaats de opvangbak voor afval onder de machine.

Na het uitpakken van uw machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen schade
heeft opgelopen. Meld ons elke afwijking.

5.2 Plaatsing:
Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een stevig en trillingsvrij oppervlak.

5.3 Elektrische aansluiting:

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentieelschakelaar.

Uw elektriciteitsinstallatie die stroom levert aan de machine moet als volgt aangegeven worden
beveiligd:

- Noord-Amerika: Beveiliging 15 A

- Rest van de wereld: Beveiliging 16 A

Machines die uitgerust zijn met een regelaar moeten worden aangesloten op een aftakdoos op een
lijn die uitgerust is met een differentieelschakelaar van 300 mA.

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u uw machine op het net aansluit en om een storing van de motor bij het onder spanning
zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt met de
eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Dit apparaat is conform de machinerichtlijnen 2006/42, 2006/95, 2004/108 en draagt de CE-
markering die hiervan getuigt.

Houd rekening met de veiligheidspictogrammen op de machine:
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Pictogram dat wijst op elektrocutiegevaar. Schakel de machine voor elke
interventie uit. Dat vindt u aan de achterkant van de machine in de buurt van het
netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast (fig. 7, nr. 25).

Het elektrisch schema van de machine vindt u bij de documenten die bij de
machine worden geleverd (fig. 7, nr. 26).

5.4 Inbedrijfstelling:

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de
bewegende onderdelen van de machine.

Om olie bij te vullen (fig. 13), schroeft u de klep van het oliereservoir los (fig. 2, nr. 13) en vult
u het reservoir (fig. 13, nr. 32) met druivenpitolie. Controleer het oliepeil via de klep van het
reservoir. Als het filter (fig. 13, nr. 29) vol zit met resten, verwijder het filter dan en maak dit leeg.

De machine is uitgerust met een regelaar. Het is dus niet nodig om de rotatiezin van de
verschillende functionele onderdelen na te gaan. Wanneer de machine is ingeschakeld,
is ze gebruiksklaar.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.
5.5 Gevaar:

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, moet u de hoofdschakelaar gebruiken
om de stroomtoevoer naar de machine te onderbreken.

Haal de stekker uit het stopcontact vooraleer u onderhoud uitvoert.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bevoegde verdeler worden
uitgevoerd.
________________________________________________________________________________________________________________________________|

6. BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSPANEEL
I —§

6.1 Bedieningspaneel

Uw machine is standaard uitgerust met een mechanisch bedieningspaneel (fig. 3).

6.2 Afstelzone

De afstelzone bevindt zich ter hoogte van het bedieningspaneel van de machine (fig. 4).
6.3 Werkzone

De werkzone bevindt zich ter hoogte van de afvoerband van de machine (fig. 4).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen:

Deze machine is uitgerust met:

een magnetische sensor (fig. 8)
Die verhindert dat de machine werkt als het trechterrooster niet correct gesloten is.
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7. GEBRUIK

Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de hoofdschakelaar
(fig. 3, nr. 16)

Er zijn verschillende standen:

‘Automatische’ stand:
De machine telt de stukken en stopt wanneer de vooraf ingevoerde waarde wordt bereikt.

'Manuele' stand:
De machine blijft verdelen tot wanneer u op de STOP-knop drukt.

Gebruiksprocedure in automatische stand (fig. 9, 10)

A. Open het deksel van de trechter.

B. Smeer de binnenkant van de trechter in met behulp van een spuitbus of een in druivenpitolie
gedrenkte doek en stort het deeg.

C. Sluit het rooster van de trechter.

D. Stel het gewenste gewicht van de deegklompen in met de afstelknoppen voor het gewicht.
(Met een positieaanduider naast de knoppen kunt u de variatie in het gewicht aangeven.)

E. Stel de digitale teller in op het gewenste aantal deegklompen.

F. Plaats de keuzeschakelaar op automatisch.

G. Start en pas uw snelheid aan met de potentiometer.

H. Met de rode knop kunt u een lopende cyclus stoppen.

Gebruiksprocedure in handmatige modus (fig. 9, 10)

A. Open het deksel van de trechter.

B. Smeer de binnenkant van de trechter in met behulp van een spuitbus of een in druivenpitolie
gedrenkte doek en stort het deeg.

C. Sluit het rooster van de trechter.

D. Stel het gewenste gewicht van de deegklompen in met de afstelknoppen voor het gewicht.
(Met een positieaanduider naast de knoppen kunt u de variatie in het gewicht aangeven.)

E. Plaats de keuzeschakelaar op handmatig.

F. Start en pas uw snelheid aan met de potentiometer.

G. Met de rode knop kunt u een lopende cyclus stoppen.

Werking van de andere bedieningsknoppen (fig. 3, nr. 21)

e Wanneer de STOP-knop brandt, betekent dit dat het minimale oliepeil is bereikt (onmiddellijk
bijvullen met druivenpitolie).
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8. ONDERHOUD

8.1 Dagelijks door een opgeleide gebruiker.

Maak de afvalbak schoon.

Maak de afvoerband met een borstel schoon.

Controleer het peil van de bloemstrooier.

Maak de trechter met een in olie gedrenkte doek schoon.
Maak de schraper onder de afvoerband schoon.

8.2 Wekelijks door een opgeleide gebruiker.

Maak de binnenkant van de machine met een doek en een borstel schoon.
Controleer de fysieke toestand van de olie via de bak.

Controleer de riemspanning.

Controleer de spanning van de band.

8.3 Jaarlijks door een erkende verdeler.

Controleer de goede werking van de oliepomp.
Voer de olie af.

Om olie bij te vullen (fig. 13), schroeft u de klep van het oliereservoir los (fig. 2, nr. 13) en vult u het
reservoir (fig. 13, nr. 32) met druivenpitolie. Controleer het oliepeil via de klep van het reservoir.
Als het filter (fig. 13, nr. 29) vol zit met resten, verwijder het filter dan en maak dit leeg.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van 5 jaar behoudt.

9. VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een reserveonderdeel met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis
van de reserveonderdelencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw dealer doet de bestellingen bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

REFERENTIE |OMSCHRIJVING MODEL
PESD-005 MOTORRIEM GD
PESD-006 RIEM AFVOERBAND GD
PESD-009 AFVOERBAND GD
PESD-037 RIEM CILINDER EJECTOR ALLE
PESD-016 BAND BLADSCHRAPER GD
PESD-032 AFVOERBAND GDS
PESD-074 BAND BLADSCHRAPER GDS
PESD-049 AFDICHTINGSRING @ 80 MM ALLE
PESD-050 AFDICHTINGSRING @ 100 MM ALLE
PESD-051 AFDICHTINGSRING @ 110 MM ALLE
PESD-052 AFDICHTINGSRING @ 120 MM ALLE
PESD-053 AFDICHTINGSRING @ 130 MM ALLE
F8002106 DRUIVENPITTENOLIE ALLE
PESD-010 OLIEFILTER ALLE




10. STORINGEN

OPGELET: Bij elke tussenkomst moet de machine uit het stopcontact worden getrokken.

Probleem

Controle

Actie

De machine start niet op

Is de machine aangesloten?

Sluit de machine aan met de kabel.

Is de roostersensor ingeschakeld?

Sluit het rooster van de trechter.

Staat het oliepeil op het minimum?

Controleer het oliepeil van de machine.

De gewichten zijn niet
gelijkmatig

Zuigerafdichting

Wijzig de verbindingen.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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11. LIJST MET ONDERDELEN OP DE FIGUREN

Afbeelding| Nummer Naam
1 Trechterrooster
2 Trechter
3 Bedieningspaneel
4 Beschermingsomhulling
1 5 Beschermingsomhulling
6 Wieltjes met rem
7 Bloemstrooier (optie)
8 Afvoerband
9 Aandrijfmotor van de afvoerband
10 Afstelling van de opbolling van de deegklompen (GDS)
11 Afstelling van de opbolling van de deegklompen (GDS)
2 12 Afstelling van de spanning van de afvoerband
13 Dop van het oliereservoir
14 Beschermingsomhulling
15 Algemene voedingsschakelaar
16 Automatische/handmatige modus
3 17 Teller van het aantal deegklompen
18 Snelheidsregeling
19 Afstelling van het gewicht van de deegklompen
20 Stop-knop en oliepeilverklikker
4 21 Afstelzone
22 Werkzone
5 23 Afdichtingsring van de trechter
6 24 Afvalbak
7 25 Pictogram dat wijst op gevaar voor elektrocutie
26 Schakelkast
8 27 Magnetische sensor van trechterrooster
28 Buis van de olieterugvoer
29 Oliefilterbak
13 30 Buis van de olietoevoer
31 Vlotter van het oliepeil
32 Oliereservoir
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1. MEPE BBOJOM B 3KCIIJIYATALNO

Bnarogapum 3a T0, 4TO BbIGpanu komnanuo JAC. lNepea ycTaHOBKOM MaLLMHbI U ee
BBOZOM B 3KCMnyaTaumio oba3aTenbHO NpoyTUTE HacTosLwee pykoBoACTBO. Takum obpasom
Bbl CMOXeTe 3alnTUTb cebsa 1 nsbexaTb NOBpPeXOEeHNN MaLUUHBbI.

B HacTosiLLeM pyKOBOACTBE COAEPXKATCH CCbINKN Ha pasnnyHble n3obpaxeHus,
obneryawLine NoHMMaHNe NHCTPYKLUNA. DT N300pakeHnst HAXOASTCS B KOHLIE pyKOBOACTBA.
O6pawanTechb K HAM, Koraa BCTpeTuTe B TekcTe 0b6o3HaveHus cneaytowero suaa: (fig.x, n°Y).

[Ona o6ecneyeHnsn 6ecnepeborHON paboThbl MalWKHbI B Oyayuem npeanaraem
O3HAaKOMUTbLCSH C NpeAcTaBNeHHbIMU HUXe NpaBunamMmm.

— [Ins ycTaHOBKM MallVHbl, €e BBOAA B SKCMNyaTaLuio U KOHTponst paboTbl obpallantech
K aKKpeAMTOBaHHOMY crieumanmucTy.

— YT106bI Ha MalLNHY NoencTBoBana 5-neTHss rapaHTms (CM. HEO6XoaUMbIE YCIOBUS

,u,anee), )J,I/ICTpI/I6b}OTOp OOJDKEH 3anoJTHUTb XypHal TEXHUYECKOro O6CJ'Iy)KI/IBaHI/IFI npu ycrta-
HOBKE MaLlUUHBbI. )KypHan TEXHNYECKOro O6CJ'Iy)KI/IBaHI/IFI HaxXoAUTCS C TbINTIbHOW YaCTU MaLUWHBbI.

2. TAPAHTUA

KomnaHusa JAC npepnocTtaBnseT 5-neTHIO rapaHTUIo Ha BCHO CBOKO NPOAYKLMUIO.

[MapaHTna gencreuTenbHa ANs BCex AeTanen MalvHbl, B TOM YNCNe 3NTIEKTPOHHbIX, KpoMe
pacxofHbIX MaTepuarnoB (CBSXKUTECH C HaMU ANd nosnyyeHnst bonee nogpobHon nHpopmaumm).
3anacHble YacTu, UMeloLLMECH B Hanmyunm B TedeHne muHumym 10 neT, Bcerga 4ocTaBnawTCA
3KCnpecc TpaHCNOpTOM. [[apaHTus BCTynaeT B CUNY C AaTbl YCTAHOBKM 060pya0BaHMS.

FapaHTMA gencTByeT Npu cobnaeHMn cnegyrLWmnxX orpaHNYUTENbHbIX YCITOBUN:
— obopygoBaHue, NpuobpeTeHHOE Yy aBTOPM30BAHHOIO ANCTPUBBLIOTOPA;
— BbINonHeHue ycTaHOBKN akKpeauTOBaHHbLIM CneumManncToMm.
— Wcnonb3oBaHne obopygoBaHMs B COOTBETCTBUMN C yKa3aHUAMU B PyKOBOACTBE MO
aKcnnyaTauum 1 No HasHayYeHuto, NPeaycMOTPEHHOMY NpW NPOM3BOACTBE.
— ExegHeBHOE TexHMyeckoe obcnyxmsaHne ob6opyaoBaHns B COOTBETCTBUN
C yKa3aHusMN B pyKOBOACTBE MO 3KCnnyaTaumun.
— BbINoOnNHeHne TexHNn4YecKoro obCnyXMBaHUsA akKpeauToOBaHHbIM CneumanmncTom
B COOTBETCTBUM C TPEOOBaAHNAMMN NO TEXHNYECKOMY OBCNY>XMBAHWUIO HE peXe OOHOro pasa
B rog (Npoun3BoauTCA 3a cYeT nosib3oBaTens).
— Mcnonb3oBaHue UCKNIOYNTENBHO OpUrMHanbHbIX getanen komnaxHmm JAC.

anI OTCYTCTBUMN KOHTPOJIA TeXHNYECKOro Oﬁcny)KVIBaHVIﬂ CO CTOPOHDbI
aKKpeaunToBaHHOro cneuuvanucta n (VIHVI) B Clliy4yae HenpaBUIIbHOro BegeHusd XypHana
TeXHn4eckKoro OGCHY)KVIBaHMFI aencreue rapaHTum orpaHn4ymBaeTca ogHMM rogaom.

FapaHTUA He pacnpocTpaHAeTCcA:

— Ha 3ameHy pacxogHbIx MmaTepuanos.

— Ha getann, npMsHaHHbIE HENCMPABHBLIMU HE HaLLEen KOMMaHUEN.

— Ha npobnemsbl, BO3HMKLLME BCNELCTBNE HENPABUITbLHOW KCMNyaTauum obopynoBaHus.

— Ha npobnemsbl, BO3HMKLLME BCNEeACTBUE YCTAHOBKN MaLUUHbI HE akKpeaMTOBaHHbIM
cneunanunucTom.

— Ha getanu nnu npobnemsl, CBsA3aHHbIE C HAHECEHNEM YLepba BO BpeMsi TpAHCNOPTU-
POBKM UNW HEHaANexawmm obpalleHnem npu norpy3oyHoO-pasrpy304HbIX paboTtax.

PeMOHT 1 (Mnu) 3ameHa HencnpaBHbIX AeTaneun, BbINOMHEHHbIE B TeYEHUE rapaH-
TUMHOrO Nepuoaa, He MOryT NOCNYXWUTb NPUYNHON NPOANEHNA AaHHOW rapaHTUN.
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3. NMNPEAYTNPEXOEHWNA

HacTosiliee pykoBOACTBO CNeayeT COXpaHUTb AN NonyYeHnst CnpaBoYHON MHAopMaLmMm
Npu panbHewwen akcnnyataummM MawuHbl. B cnyyae npogaxu wnu nepegavy MallvHbl
Apyromy nuuy crnegyeT yOooCTOBEPUTLCS, YTO PYKOBOACTBO MO 3KChnyaTauuu nepenaeTcs
BMecCTe C Hell, YTOObl Nonb3oBaTeNb MOr NONyYnTb MHGOPMaLMIo 0 ee paboTe U CBA3aHHbIX
C Hel npeaynpexaeHusix.

MpeaynpexaeHMa usnoxeHbl gnsa obecnevyeHus Bawen 6e3onacHocTu u 6es3onac-
HocTu Apyrux nuu. NMpocum Bac BHUMaTeNIbHO NpPoYecTb 3TU NpeaynpexaeHus nepen
YCTAaHOBKOM U 3KCMJlyaTauMen MalluHbI.

MawwuHa paspaboTaHa Ons UCMNONb30BaHUSA COBEPLUEHHONETHMMU NUuaMn C COOTBET-
CTBYHOLMM paspelleHnem. MoaToMy Hy>XHO crneaumTb 3a TeM, YToObl OeTU He npukacanucb
K MalLVHE 1 He UCMOoNb30Barnu ee B Ka4eCTBE UIPYLLKWN.

MalumHa npegHa3HaYeHa UCKITIUNTENBHO ANS UCNONb30BaHUs B paboymx uensx.

OnacHoO BHOCUTb M3MEHEHUS B XapaKTepuCcTtnkmn mMallnHbl Unn npeanpmnHMMaTb COOTBET-
CTBYIKOLLME MONbITKKA.

lMocne ycTtaHOBKM MawwuHbl yoeauTecb B TOM, YTO OHa He CTOMT Ha kabene anekTpo-
cHabxeHud.

CobnoganTte AaHHbIE MHCTPYKLUUKM NO SKCnyaTauun.

MalumHa JomKHA XpaHUTBLCSt U UCNOSb30BaThLCS B MOMELLEHNM, 3aLUMULLEHHOM OT CbIpOCTU
W Xapbl.

MawmnHa gormxkHa 6biTb 4OCTAaTOYHO OCBeLLeHa ANS BbINONHEHNUs paboThbl.
YpoBeHb LWyMa MaluvHbl Huxe 75 ob(A) cornacHo ctaHgapty EN ISO 3744.

MalmrHa He OOormKHa UCNosib30BaTbCA HECKOMbKUMM onepatopamMu napansenbHo (ecnu
He nNpegnucaHo UHoe).

Bcerpa oTknroyanTe MaliMHy OT CETU NEKTPONUTaHUS nepes BbIMOJIHEHUEM YUCTKU
BHYTPEHHMX/BHELLHUX NOBEPXHOCTEN U onepaumn No TeXHNYECKOMY OBCnyXuBaHuUIO.

MawwuHa Taxenas. NpuHumanTe Bce He0bXxoanuMble Mepbl NPEeaOCTOPOXHOCTU NPU TPaHC-
NMOPTMPOBKE M NOrpy304HO-Pa3rpy30yHbIX paboTax.
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4. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

4.1 TexHU4YeCcKue xapakrepucTuku

GD | GDS
BbicoTa (MMm) 1701
BbicoTa HanonHeHusi 6yHkepa 1701
LWnpuHa (Mm) 1008 | 964
Fny6uHa (mm) 1802
BmecTtumocTb 6yHKkepa (Kr) 120
Macca HeTTO (KT) 525 ‘ 575
YnakoBka (Mm) 2115 x 1165 x 1990
Macca HeTTO + ynakoBKa (Kr) 722 ‘ 772
MowHocTb aBuratens (kBT) 2.2
Tun pgBuratens TpexdasHbin
380 B, 50 'y (A) 5
onuuun
ByHkep 160 kr onumsa
ByHkep 200 kr onums
TednoHoBOe NOKpbITUE OyHKepa onuma
CUeTUYMK TeCTOBbIX 3aroTOBOK onums
CmasbiBaHMe TeCTOBbIX 3aroToBOK onuus
BbIHOCHOW NynbT ynpaBneHus onumsa
ABTOMaTMyeckas perynmpoBkKka Beca onuus
Banuk akcTpakTopa onums
BbixogHasi neHTa ¢ HE3aBUCUMbIM ABUraTenem onums
@80 @100 2110 2120 2130
Bec TeCTOBbLIX 3ar0TOBOK MUH./MaKc (r) 30/370 | 50/700 | 70/850 | 90/1000 | 130/1300
MpomnsBoaNTENBLHOCTDL (WT. B 4ac)
ABTOHOMHASA koHdburypaumsn 960 > 2000
KoHdurypaumsa PRO+ 960 1200 1400
KoHndurypaumsa UNIO 1200 1800
Kondmrypauus PROLINE 960 > 1800

[nsa npaBunbHON paboTbl KO3MUMEHT rmgpaTaumm JOMMKEH COCTaBNATb He meHee 55%

4.2 MaTtepuanbl, Haxoasuwuecsa B HenocpeaACTBEHHOM KOHTaKTe C TECTOM.

ByHkep (fig.3 n°17): HEP>XX. (TE®JIOH KAK OMNunA)
BapabaH (fig.3 n°18): HEPXX.

BbixoaHas neHta (fig.3 n°19): CUHTETUKA
MopweHb: YYT'YH, CTAJlb
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5. MOHTAX U BBOA B SKCITIIYATALNKO

5.1 PacnakoBKa MaLUUHbI:

MaLlnHbI U3 HaLMX LLEXOB NOCTABNAKTCA Ha NOAAOHAX, 3aKpensieHHblE PEMHAMM U B 3aLLIMTHON KapTOHHOWM
kopoGke. NMpexae Bcero cnegyet oCMOTPETh YNAKOBKY HA NPeAMET HanMunsi NOBPEXAEHUIN, NOSyYEHHbIX BO
BPEMSsI TPAHCNOPTMPOBKM, U COOBLLNTL O HUX HEMOCPEACTBEHHO IKCNEANTOPY.
(fig.5, 6)

A. leMoOHTUpyNTE ALWMK, YTOObI MONYYNTb AOCTYN K MaLUUHE.

B. Otgenute mawuHy oT nogaoHa.

C. CHMMMTE MaluHy ¢ noaaoHa. B aToi onepauun A0MmKHbI y4acTBOBaTb HE MEHee ABYX YernoBek
ans obecneyeHnss MakcumarnbHO MaBHOMO COMPUKOCHOBEHUSI MaLLUHBI C MOMOM.

D. YcraHoBuTe nog mawimHon 6ak ans cbopa oTXodoB.

NMocne pacnakoBKM MaluMHbI yoeguTecb, YTO OHA He Oblna noBpeXxaeHa BO BpeMs
TpaHcnopTupoBKU. Noxanyncra, coodlante Ham o NMOObLIX HECOOTBETCTBUSAX.

5.2 MecTO YCTaHOBKM:

ﬂ,]’lﬂ obecneyeHuns D,OJ'IFOCpO‘-IHOI?I BbICOKOW npon3BoanTESIbHOCTU N HAAEXHOCTU MallnHbI cneayeT
npaBuIibHO Bbl6paTb MECTO YCTaHOBKW.

OHO OO0MKHO ObITb XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIM, 3aLUULLEHHLIM OT BO3A4ENCTBUS NMPSIMbIX
COJTHEYHbIX NyYel, yaaneHHbIM OT UICTOYHMKOB Tenma, C NPOYHON NOBEPXHOCTLIO,
He noasepratoLiencsa sndpauum.

5.3 AneKkTpuyeckoe nogknroyeHume:

BAXHO: Obga3aTtenbHO Hann4ymne 3a3zeMneHus.
PekomeHayeTca 3alnTUTL 3MEKTPUYECKYIO YCTAHOBKY C MOMOLLbIO NITaBKOro
npeaoxXpaHnTens u aBToOMaTUYeCcKoro BblknoyaTens.

OnekTpuyeckas uenb, obecneynsaroLLas NMTaHne MalnHbl, AOSMKHA ObITh 3alluLLeHa cneayowmm
obpasom:

— CeBepHas Amepuka: npegoxpaHutens 15 A.

— OcTanbHble CTpaHbl: npegoxpaHuTens 16 A.

MalumHbl, obopyaoBaHHbIE BapnaTopoMm, ob6a3aTenbHO OMKHbI MOAKMYaTLCS K pacnpeaenuTesnibHOn
KOpobKe, K NMHMK C aBTOMaTn4yeckmm Bbikntodarenem 300 MA.

MpumeyaHue: JTiobble Npobrems!, BO3HUKLLME B CBA3M C MHLIM BUAOM MOAKMNIOYEHNSA, He ByayT
NOKpPbIBaTbLCHA rapaHTUEN.

lMepen noaokno4YeHNEM MaLUMHBI K 3NIEKTPOCETU U BO U3bexaHne Bbixoda ABuraTensi U3 CTpos
B MOMEHT NOAKIoYeHns cnegyeT yoeamTbcsi B COOTBETCTBUMN INEKTPOCETU XapakTepucTukam
MaLUWHbI (CM. 3aBOACKOWN LLUTOK).

MalunHa cooTBETCTBYET AMPEKTMBE MO MexaHnyeckomy obopyaosanHuto 2006/42, 2006/95, 2004/108
N UMeeT noaTBepXKaaroLLyo Mmapkuposky EC.

O3HakoMbTeCh C NMUKTOrpamMmmMamMm TeEXHNUKN ©e30nacHOCTHN, UMEKLLUMMUNCS Ha MaLLVHE.
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MukTorpamma, npegynpexaatoliast 06 0nacHOCTU NOPaAXEHUS ANEKTPUYECKUM
TOoKOM. [Nepen BbinosiHeHNeM MbbIX PEMOHTHbBIX paboT Ha MalLMHE OTKIYanTe
ee OT anekTponuTaHus. Bbl HangeTe ee Ha 3agHen CTOPOHE MaLUMHbI PSAOM

c kabenem NUTaHNA 1 BHYTPU MalUMHbl Ha anekTpudeckom wmte (fig.7, n°25).
ONEeKTPMYECKYO0 CXeMY MaLUMHbI Bbl HaaeTe B JOKYMEHTaX, MOCTaBNAeMbIX
BMecTe ¢ MmawumHom (fig. 7, n°26).

5.4 BBoa B 3KcnJiyaTauuio:

Mepen BBOOOM B 3KCnnyaTaumio ybeamtechb B OTCYTCTBMM NOOLIX MOCTOPOHHUX NpeaMeToB Ha
NOABWXHbBIX YACTSAX MaLLMWHbI.

Y106l no6aBuTL Macno (fig.13), oTKpyTUTe KpbIWKY MacnsHoro 6aka (fig.2, n°13) n sanonHuTte
6ak (fig.13, n°32) BMHOrpagHbiMuM KocToukamu. NpoBepbTe ypoOBEHb Macna Yepes KpbILKY
macnaHoro 6aka. Ecnu dounbTp (fig.13, n°29) 3acopeH ocTaTkamMu, CHAMUTE €ro U NoYnUcCTUTE.

MawwHa o6opyaoBaHa BapMaTopoM, NO3ITOMY HET HEOOXOAUMOCTU NPOBEPATL
HanpaBlieHMe BpalleHMA pa3fnyHbIX pabo4ynx opraHoB MawuHbI. Nocne nogkn4veHns
MallMHa roToBa K pabore.

[nsa nonyyeHus OTBETOB Ha BCE BOMPOCHI, KacalLmecs aKkcnnyaTaunm MallnHbl, CM. pasgern
«JKecnnyaTauunsay».

5.5 OnacHocCTb:

|_|pl/l BO3HMKHOBEHUN ONMNACHOCTU ONA NoJib3oBaTENA UMK ANnAd MallnHbl crieayeT OTKIMIO4YNTb
ANEeKTponnTaHmne ¢ NOMOLLbIO INMaBHOIo BbIKIKO4YaTen4.

M3BnekuTe WTekep n3 aNeKTpu4ecKom po3eTkn nepes BoinosHeHNeM nobbix onepawmi no
TEXHUYECKOMY UNN Nepnoan4eckoMy o0BCNyXMBaHUIO.

Bce onepauun no TexHMYeckomy obCnyXnMBaHUO U 3aMeHe aetarnein A0MKHbI
OCYLLECTBNATLCSA akKKpeaUTOBaHHbIM CrneumnanmcToMm.

6. MAHEJIb YIIPABJIEHUS U NMPEQOXPAHUTEIIbHBIE YCTPOUCTBA

6.1 NaHenb ynpaBneHus

MawwnHa cepuinHo obopygoBaHa MeXaHMYeCKMM nynbTom ynpasnenus (fig. 3).

6.2 30Ha perynmpoBKu

30Ha perynnpoBKN Haxo4UTCH Ha YPOBHe nyrbTa ynpasneHnsa mawuHsl (fig.4).

6.3 Paboyas 30Ha

Pabouyas 30Ha HaxoguTCA Ha YPOBHE BbIXOAHOW NEHTbI MawnHbl (fig.4).

6.3 NpegoxpaHUTenbHbIe YCTPONCTBA:

O6opyanoBaHve Ha aHHOW MaLUUHE:

MarunTtHbin gatuyuk (fig. 8)
MpenaTtcTByeT paboTe MaluMHbI, €CNK pelueTka ByHKkepa 3akpbiTa HENPaBUITbHO.
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7. AKCIINIYATAUUA

B Havane paﬁoqero AHA MalWluHY cneayeT BKNHOYATL C NTOMOLWbIO rmMaBHOINoO BbiKnro4vaTens.
(fig.3, n°16)

CyLuecTByeT HeCKOJIbKO PEeXUMoB paboThbl:

AsmomamudecKul pexxum
MawmrHa cuntaet 6yxaHku U ocTaHaBNMBAETCH, AOCTUTHYB NpeaBapuUTENbHO 3a4aHHOMO 3HAYEHUS.

PyyHou pexxum
MalmrHa npogoskaeT geneHve Ha Ao3bl, noka He ByaeT HaxaTta kHonka CTOT.

Mopsapok akcnnyatauum B aBTomatmyeckom pexume (fig.9, 10)

A. OTKpovTe KpblILKy ByHKepa

B. CMaxbTe BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb BYHKEpPA C NOMOLLbIO HanmnoH4YMKa Unm TPSNKN, CMOYEHHOM
B Macne 13 BUHOrpaaHbIX KOCTOYEK, U BbIrpy3uTe TeCTO.

C. 3akponTe pelueTky byHkepa

D. 3apganTte xxenaembin BEC MOHYMKA C MOMOLLLIO KHOMOK peryrmpoBK/ Beca

(MlHOukamop nosioxXeHus, rnokasbigarouuli U3MeHeHUe 8eca, PacriofioXeH psi0oM ¢ KHOMKamu)
E. YcTtaHoBuTEe UMGPOBON CHETUYUK HA HYXKHOE KONMMYECTBO TECTOBbLIX 3aroTOBOK

F. YcTaHoBUTE nepekntovaTens Ha aBTOMaTUYECKUN PEXUM

G. 3anyctuTte MalUvHy 1 OTperynmpymnTe CKOpoCTb C NOMOLLIbIO MOTEHUMOMEeTpa.

H. OcTaHOBUTb TEKYLLNIA LMK MOXHO C MOMOLLIbKO KPaCHOW KHOMKW.

Mopsapok akcnnyatauum B py4yHom pexume (fig.9, 10)

A. OTKpovTe KpbILKy ByHKepa

B. CmaxbTe BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb ByHKepa C NOMOLLbIO 6annoH4YMKa unm TpSnkM, CMOYEeHHOM
B Macre U3 BUHOrpaaHbIX KOCTOYEK, U BbIrpy3nTe TECTO.

C. 3akponTe pelueTky byHkepa

D. 3apganTte xxenaembi BEC MOHYMKA C MOMOLLLIO KHOMOK peryrmpoBK/ Beca

(MlHOukamop nosioxXeHus, nokasbigarouuli U3MeHeHUe 8eca, PacriofioXeH psi0oM ¢ KHOMKamu)

E. YcTtaHoBuTe NepekntodaTenb Ha PyYHOU PEXUM.

F. 3anyctute MalwmnHy n oTperynmpymte CKOpoCTb C MOMOLLbIO NOTEHLMOMETpa.

G. OcTaHOBUTb TEKYLLMI LIUKIT MOXHO C MOMOLLbIO KPACHOW KHOIMKMU.

Ha3HauyeHue apyrux kHonok ynpasneHus (fig.3, n°21)

e Ecnu roput kHonka STOP, 370 03Ha4aeT, YTo AOCTUIHYT MUHUMAarbHbIM YPOBEHb Macna
(HeMe)J,J'IeHHOG NOMNOoJIHEHNE MacnoM 13 BUHOrpagHbIX KOCTO‘-IeK)

8. TEXHUWYECKOE OBCJ1YKUBAHUE

52 RU



8.1 ExxenHeBHOE, BbINOJIHAETCA NOJNIb30BaTeN1eM, NpoLweaLlnM NoAroTOBKY.

OuuncTtnte Gak onsa oTxoaoB

OumncTnte BbIXOOHYIO JIEHTY C MOMOLLBIO LETKN
[MpoBepbTe YPOBEHDL MOCLINATENS MYKW.

Ouunctnte ByHKEpP C NOMOLLBKO MPOMACIEHHON TKaHW
Ouuctnte ckpebok, HaxoaaLWmMncsa Noa BbIXOAHOW NIEHTOM

8.2 ExeHepenbHoe, BbINOJHAETCA NOJIb3OBaTeNeM, NpoweallnM NoAroToBKY

OumncTka BHYTPEHHEN YaCTM MaLUMHbBI C MOMOLLIbIO TPAMKM U LLIETKM
[MpoBepbTe hm3nyeckoe COCTOAHNE Macsia rno Macny B MacrstHOM nogaoHe
[MpoBepbTe HaTAXKEHNE PEMHS

lMpoBepbTE HATSXKEHNE NEHTDI

8.3 ExxerogHoe, BbINOJIHAETCA aKKpeANTOBaHHbLIM CNeLUarncTom.

[MpoBepbTe MCNPABHOCTbL MAaCMNSAHOrO Hacoca.
CnenTte macno.

Y1061 fo6aBUTL Macno (fig.13), oTKpyTUTE KpbIWKY MacnsaHoro 6aka (fig.2, n°13) n sanonHuTte 6ak
(fig.13, n°32) BMHOrpagHbIMU KocTo4KamMu. NMpoBepbTe YypoOBEHb Macna Yepes KpbILWKY MacrsiHOro
6aka. Ecnu ounbTp (fig.13, n°29) 3acopeH octatkamu, CHUMUTE €ro U NOYUCTUTE.

MpoBepbTe BHECEHME aKKpeaUTOBaHHbLIM CMeLManmMcToM 3anmcu O BbINONIHEHHOW paboTe B XXypHarl
TEXHUYECKOro 06CNYXMBaHUS ANS COXPAHEHUs 5-neTHeln rapaHTuu.

9. PACXO4HbIE MATEPUAJIbI

Mpn 3aKka3e 3anacHOM YacTn NPOBEPbLTE BMECTE C aKKpeaUTOBaHHbLIM CNeLmMannucToM, O Kakon
aetanu ngetT pedb, NoO Katanory 3anacHblX YacTeu, BbiMyCKaeMOMy NpOU3BOAMUTENEM.

Bcerga yTouHANTE HOMEP MalUVHbI, YKa3aHHbIA Ha 3aBOACKOM LUUTKE.

3akas B komnaHun JAC MoXeT pa3MeCcTUTb Ball akkpeaUTOBaHHbIW Cneynanmcr.

9.1 Cnucok PACXOOHbIX MATEPUAIIOB

APTUKYI HAMMEHOBAHUE MOAEJb
PESD-005 MPVUBOAHOW PEMEHb GD
PESD-006 PEMEHb BbIXOAQHOI'O NMOOAKLWLEIO TPAHCITOPTEPA GD
PESD-009 BbIXOOHOW NMOAAKOLWMA TPAHCIOPTEP GD
PESD-037 PEMEHb LUNITMHOPA BbITAIIKUBATEJTA BCE
PESD-016 NE3BNE CKPEBKA JIEHTHI GD
PESD-032 BbIXOAHOW MNOJAKOLWMA TPAHCIMOPTEP GDS
PESD-074 NE3BUE CKPEBKA JIEHTHI GDS
PESD-049 YIMNOTHUTEJIbHOE KOJIbLIO @80MM BCE
PESD-050 YIMNOTHUTEJIbHOE KOJIbLIO ©100MM BCE
PESD-051 YIMNOTHUTEJIbHOE KOJIbLIO @110MM BCE
PESD-052 YIMNOTHUTEJIbHOE KOJIbLIO @120MM BCE
PESD-053 YIMNOTHUTEJIbHOE KOJIbLIO ©130MM BCE
F8002106 MACIO N3 BUHOIMPAHBIX KOCTOYEK BCE
PESD-010 MACNAHLIN dUNBTP BCE




10. HETIOJIAJKW B PABOTE

BHUMAHMWE: lNepep BbinosiHeHMEM MOObLIX PEMOHTHBIX paboT MallnHa AoSmkHa BbITh OTKMAKYEHA OT

3NEKTPOCHABXEHNS.

Mpo6nema

MpoBepka

Dencrteue

MawuHa He 3anyckaeTcs

MNopkntoyeHa N mawnHa?

MoaknoynTe MalLnHY C MOMOLLIbIO Kabens

BkrnitoueH nu gatymk pelueTkn?

3akponTe pelleTky byHkepa

ypOBeHb Macna HaxogauTcAa Ha
MUHUMallbHOM ypOBHe?

MNpoBepbTe ypoBeHb Macna B MallnHe

HeoauHakoBbIN Bec
TeCcTOBbIX 3aroTOBOK

I"IpOKnap,Ka nopLiHA

3ameHuTe npoknagku

Ecnu npoﬁnema He YCTpaHsAeTCA, OGpaTVITer K BalleMy TexHu4eCckomy cneumarnuncry.




11. CTINCOK KOMIJIEKTYROLNX HA U3OBPAXXEHUAX

N3o6paxeHne| Homep Ha3BaHue
1 PeweTka 6yHkepa
2 ByHkep
3 MynbT ynpaBneHus
4 3aLLUNTHBIN KOXYX
1 5 3aLUMTHBIN KOXYX
6 3abr1I0KMpOBaHHbIE KONECUKN
7 MocbinaTtenb Myku (onums)
8 OTBOAALWAana neHTa
9 [MpuBOAHON MOTOP OTBOASLLEN NEHTHI
10 PerynupoBka oKkpyrneHusa TectoBbix 3arotoBok (GDS)
11 PerynupoBka okpyrneHusi TectoBbix 3arotoBok (GDS)
2 12 PerynupoBka HaTs)XeHUs oTBOAALLEN NEHTbI
13 Kpblwka macnobaka
14 3alUNTHBIN KOXYX
15 [(NaBHbIN BbIKNOYaTENb ANEKTPONUTaHUSA
16 ABTOMATUYECKUIA/PYHHON pEXNM
3 17 C4yeTumK TeCToBbIX 3aroTOBOK
18 Perynuposka ckopocTtu
19 PerynupoBka Maccbl TECTOBbIX 3aroTOBOK
20 KHonka «CTon» un nHaMkaTtop ypoBHSA Macrna
4 21 30Ha perynupoBkm
22 Paboyas 30Ha
) 23 YnnoTHUTENbHOE KOmnbLo ByHkepa
6 24 bak onsa otxogos
o5 MukTorpamma, npegynpexagaroLias od onacHoOCTU
7 NopaXkeHUs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM.
26 OTcek anekTpowmTKa
8 27 MarHUTHbIN faTyuk peweTkn byHkepa
28 BosspaTtHbIN MacnonpoBos,
29 bak macnaHoro gouneTpa
13 30 BxogHon macnonposog
31 [MonnaBKoBbLIN yKa3aTenb YPOBHS
32 Macnobak
55
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1. ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por elegir una solucion JAC. Antes de instalar y poner en servicio la maquina,
es imprescindible que lea este manual de uso. Asi evitara lesiones personales y dafos
a la maquina.

En este manual se recurre a una serie de figuras (ilustraciones) para facilitar la
comprensioén de las instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual.
Consultelas cuando vea las siguientes indicaciones: fig. X, n.° Y.

Para garantizar un funcionamiento satisfactorio de la maquina en el futuro,
le recomendamos seguir estos consejos:

- Solicite la ayuda de un agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio
y el seguimiento de la maquina.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 anos (condiciones a continuacion), pida
a su distribuidor que rellene la tarjeta de mantenimiento durante la instalacion de la maquina.
Esta tarjeta de mantenimiento se encuentra en la parte trasera de su maquina.

2. GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afos en todos sus productos.

Esta garantia es valida en todas las piezas de la maquina, incluidas las electronicas pero
no los consumibles (péngase en contacto con nosotros si desea mas informacién). Las
piezas de recambio, disponibles durante 10 afilos como minimo, se entregan siempre por
transporte urgente. La garantia entra en vigor en la fecha de instalacién del equipo.

Esta sujeta a las siguientes restricciones:

- El equipo debe haberse adquirido a un revendedor autorizado.

- La instalacién debera efectuarla un agente autorizado.

- El equipo debe utilizarse de conformidad con las indicaciones del manual de uso y para

la finalidad para la que ha sido fabricado.

- El equipo debe mantenerse diariamente de conformidad con las indicaciones del manual
de uso.

- Al menos una vez al afio, un agente autorizado debera llevar a cabo el mantenimiento
anual de conformidad con las especificaciones de mantenimiento (a cargo del usuario).

- Se deben usar exclusivamente piezas JAC originales.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento o la tarjeta de
mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un aio.

Esta garantia no cubre:

- La sustitucién de los consumibles

- Las piezas que nuestro servicio no reconozca como defectuosas

- Los problemas derivados de un uso indebido del equipo

- Los problemas derivados de una instalacién no realizada por un agente autorizado

- Las piezas o los problemas causados por dafos en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado

La reparacion o sustitucion de piezas defectuosas durante el periodo de garantia no
prolongara la duracion de esta ultima.
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3. ADVERTENCIAS

Es muy importante que conserve este manual de uso junto con la maquina para que pueda
consultarlo en cualquier momento en el futuro. Si vende o transfiere la maquina a otra persona,
asegurese de entregarle también el manual de uso, de modo que el nuevo usuario pueda estar
informado de su funcionamiento y de las advertencias.

Estas advertencias se proporcionan para velar por su seguridad y la de terceras
personas. Le rogamos que las lea con atencion antes de instalar y utilizar el equipo.

La maquina se ha disefiado para su uso por parte de personas adultas autorizadas.
Asegurese de que los nifios no la toquen ni la usen como un juguete.

La maquina esta reservada para un uso estrictamente profesional.

Es peligroso que modifique o intente modificar las caracteristicas de la maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso que se proporcionan.

La maquina debe almacenarse y utilizarse en una ubicacion interior, protegida de la humedad
y del calor.

La maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.
Esta maquina tiene un nivel sonoro inferior a 75 dB(A) segun la norma EN ISO 3744.

La maquina debe utilizarse por una sola persona a la vez (salvo que se indique lo contrario).

Desconecte siempre la toma de corriente antes de limpiar el interior/exterior del
aparato y de realizar operaciones de mantenimiento.

Se trata de un equipo pesado. Durante el mantenimiento, adopte todas las medidas de
precaucion para garantizar la seguridad.



4. CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

GD | GDS
Altura (mm) 1701
Altura de llenado de la tolva 1701
Ancho (mm) 1008 | 964
Profundidad (mm) 1802
Capacidad de la tolva (k) 120
Peso neto (kg) 525 ‘ 575
Embalaje (mm) 2115 x 1165 x 1990
Peso neto + embalaje (k) 722 ‘ 772
Potencia del motor (kW) 2.2
Tipo de motor Trifasico
380 V-50 Hz (A) 5
OPCIONES
Tolva de 160 kg
Tolva de 200 kg Opcional
Recubrimiento de teflon de la tolva Opcional
Contador de pastones Opcional
Lubricacién de los pastones Opcional
Control descentrado Opcional
Ajuste de peso automatico Opcional
Rodillo extractor Opcional
Cinta de salida con motor independiente Opcional
@80 @100 2110 2120 2130
Peso de los pastones min. / max. (g) 30/370 | 50/700 | 70/850 | 90/1000 | 130/1300
Cadencia (piezas por hora)
Configuracion AUTONOMA 960 > 2000
Configuracion PRO+ 960 1200 1400
Configuracién UNIO 1200 1800
Configuracién PROLINE 960 > 1800

Para un funcionamiento perfecto, la tasa de hidratacion debe ser de al menos el 55 %.

4.2 Detalle de materiales en contacto con la masa.

Tolva (fig.3 n°17): ACERO INOXIDABLE (TEFLON OPCIONAL)
Tambor (fig.3 n°18): INOX

Cinta de salida (fig.3 n°19): SINTETICA

Piston: ACERO FUNDIDO




5. INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina:

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados y protegidos con carton. Antes
de realizar cualquier accién, debe observarse el embalaje e informar al transportista de cualquier dano
debido al transporte.
(fig.5, 6)

A. Desmonte la caja para acceder a la maquina.

B. Separe la maquina de su palé.

C. Baje la maquina del palé. Efectue esta operacion entre dos personas como minimo para
amortiguar al maximo el contacto con el suelo.

D. Coloque la bandeja de recuperacion de residuos debajo de la maquina.
Tras desembalar la maquina, asegurese de que esta no haya sufrido danos durante el
transporte. Comuniquenos cualquier anomalia.

5.2 Ubicacion:

Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie robusta y sin vibraciones.

5.3 Conexion eléctrica:

IMPORTANTE: Se requiere obligatoriamente conexion a tierra.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

La instalacion eléctrica que alimenta la maquina debe estar protegida como se indica a continuacion:
- Norteamérica: proteccion 15 A

- Resto del mundo: proteccion 16 A

Las maquinas equipadas con un variador deben estar conectadas obligatoriamente a una caja de
derivacion en una linea equipada con un diferencial de 300 mA.

Nota: La garantia no cubrira ningun problema derivado de cualquier otro tipo de conexion.
Antes de conectar su maquina a la red, y para evitar que el motor se apague al encenderla, es
importante verificar que la red de alimentacion se corresponde con las caracteristicas de la maquina

(consulte la placa de especificaciones de la maquina).

Este aparato cumple con las Directivas sobre Maquinas 2006/42, 2006/95, 2004/108 y lleva la marca
CE que lo acredita.

Familiaricese con los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:

Pictograma que indica riesgo de electrocucién. Desenchufe la maquina antes de
llevar a cabo cualquier intervencion en ella. Encontrara el enchufe en la parte
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trasera de la maquina, cerca del cable de alimentacion, y dentro de la maquina
en el cuadro eléctrico. (fig.7, n°25)

El diagrama eléctrico de la maquina figura entre los documentos que se le
entregaron con la maquina. (fig7, n°26)

5.4 Puesta en servicio:

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no ha quedado ningun objeto olvidado en las
partes moviles de la maquina.

Para anadir el aceite (fig.13), desatornille la tapa del depésito de aceite (fig.2, n°13) y llene el
depésito (fig.13, n°32) con aceite de semillas de uva. Compruebe el nivel de aceite a través de la
tapa del deposito. Si el filtro (fig.13, n°29) esta lleno de residuos, retire el filtro y vacielo.

La maquina esta equipada con un variador, por tanto, no es necesario comprobar el
sentido de rotacién de los distintos componentes de funcionamiento. Cuando la maquina
esta enchufada, esta lista para usar.

Para el uso de la maquina, consulte el capitulo «Uso».

5.5 Peligro:

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para
cortar la alimentacién de la maquina.

Retire el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacion de
mantenimiento y servicio.

Cualquier operacion de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla un agente
autorizado.

6. CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control

Su maquina esta equipada de serie con un pupitre de control mecanico (fig.3)

6.2 Zona de ajuste

La zona de ajuste esta situada a la altura del pupitre de control de la maquina (fig.4)

6.3 Area de trabajo

El area de trabajo estd situada a la altura de la cinta de salida de la maquina (fig.4)

6.3 Detalles de los mecanismos de seguridad:

Esta maquina esta equipada con:

Un sensor magnético (fig. 8)
Que impide que la maquina funcione si la rejilla de la tolva no esta cerrada correctamente.

7. USO
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Al principio del dia, encienda la maquina usando el interruptor general
(fig.3, n°16)

Hay varios modos de funcionamiento:

Modo «automaticox»:
La maquina cuenta las piezas y se detiene cuando alcanza el valor prerregistrado anteriormente.

Modo «manual»:
La maquina continua ha partido hasta el momento donde se ha pulsado el botén STOP.

Procedimiento de uso en modo automatico (fig.9, 10)

A. Abra la tapa de la tolva.

B. Lubrique el interior de la tolva con una bomba o un pafio empapado en aceite de semillas de uva
y vierta la masa.

C. Cierre la rejilla de la tolva.

D. Ajuste el peso deseado de los pastones con los botones de ajuste de peso

(junto a los botones hay un indicador de posicion que permite indicar la variacion de peso).
E. Ajuste el contador digital para fijar el nUumero deseado de pastones.

F. Coloque el selector en automatico.

G. Comience y adapte la velocidad con ayuda del potenciometro.

H. El botdn rojo permite detener un ciclo en curso

Procedimiento de uso en modo manual (fig.9, 10)

A. Abra la tapa de la tolva.

B. Lubrique el interior de la tolva con una bomba o un pafio empapado en aceite de semillas de uva
y vierta la masa.

C. Cierre la rejilla de la tolva.

D. Ajuste el peso deseado de los pastones con los botones de ajuste de peso

(junto a los botones hay un indicador de posicion que permite indicar la variacion de peso).

E. Coloque el selector en manual.

F. Comience y adapte la velocidad con ayuda del potenciémetro.

G. El botdn rojo permite detener un ciclo en curso

Funciones de los otros botones de control (fig.3, n°21)

e Cuando el boton STOP esta iluminado, significa que se ha alcanzado el nivel minimo de
aceite (llénelo inmediatamente con aceite de semillas de uva ).

8. MANTENIMIENTO
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8.1 Diaria (usuarios formados)

Limpiar la bandeja de residuos

Limpiar la cinta de salida con un cepillo

Comprobar el nivel de la harinadora

Limpiar la tolva con un pafio humedecido de aceite
Limpiar el rascador situado debajo de la cinta de salida

8.2 Semanal (usuarios formados)

Limpiar el interior de la maquina con un pano y un cepillo
Comprobar el estado fisico del aceite mediante la bandeja
Comprobar la tension de la correa

Comprobar la tension de la cinta

8.3 Anual (por un agente autorizado)

Comprobar que la bomba de aceite funciona correctamente
Vaciar el aceite

Para anadir el aceite (fig.13), desatornille la tapa del depdsito de aceite (fig.2, n°13) y llene el depédsito
(fig.13, n°32) con aceite de semillas de uva. Compruebe el nivel de aceite a través de la tapa del
deposito. Si el filtro (fig.13, n°29) esta lleno de residuos, retire el filtro y vacielo.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 anos.

9. CONSUMIBLES

A la hora de realizar el pedido de piezas de repuesto, verifique con su agente autorizado de qué
pieza se trata consultando el catalogo del fabricante.

Indique siempre en los pedidos el numero de maquina, tal como aparece en la placa de
especificaciones.

Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

ARTICULO NOMBRE MODELO
PESD-005 CORREA DEL MOTOR GD
PESD-006 CORREA DE LA GUIA DE SALIDA GD
PESD-009 GUIA DE SALIDA GD
PESD-037 CORREA DEL CILINDRO EYECTOR TODAS
PESD-016 CUCHILLA DEL RASCADOR DE LA CINTA GD
PESD-032 GUIA DE SALIDA GDS
PESD-074 CUCHILLA DEL RASCADOR DE LA CINTA GDS
PESD-049 JUNTA TORICA @80 MM TODAS
PESD-050 JUNTA TORICA @100 MM TODAS
PESD-051 JUNTA TORICA @110 MM TODAS
PESD-052 JUNTA TORICA @120 MM TODAS
PESD-053 JUNTA TORICA @130 MM TODAS
F8002106 ACEITE DE PEPITA DE UVA TODAS
PESD-010 FILTRO DE ACEITE TODAS
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10. INCIDENCIAS DE FUNCIONAMIENTO

ATENCION: Para cualquier intervencion, la maquina debe estar apagada y desconectada de la
corriente.

Problema Verificacion Accion

¢ Esta enchufada la maquina? Conecte la maquina con el cable.

La maquina no se pone en C . . N
fgncionamienlzo ¢ Esta activado el sensor de la rejilla? | Cierre la rejilla de la tolva.

Compruebe el nivel de aceite de la
maquina.

Los pesos no son regulares | Junta de pistén Cambie las juntas.

¢ Esta el nivel de aceite al minimo?

Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.
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11. LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre
1 Rejilla de la tolva
2 Tolva
3 Pupitre de control
4 Carter de proteccion
1 5 Carter de proteccion
6 Ruedas con freno
7 Harinadora (opcional)
8 Cinta de salida
9 Motor de arrastre de la cinta de salida
10 Ajuste del boleado de los pastones (GDS)
11 Ajuste del boleado de los pastones (GDS)
2 12 Ajuste de la tensién de la cinta de salida
13 Tapa del depdsito de aceite
14 Carter de proteccion
15 Interruptor de alimentacion general
16 Modo automatico/manual
3 17 Contador del numero de pastones
18 Ajuste de la velocidad
19 Ajuste del peso de los pastones
20 Boton STOP e indicador del nivel de aceite
4 21 Z’ona de ajuste
22 Area de trabajo
9 23 Junta térica de la tolva
6 24 Bandeja de residuos
. 25 Pictograma que indica un riesgo de electrocucion
26 Caja eléctrica
8 27 Sensor magnético de la rejilla de la tolva
28 Tubo de retorno de aceite
29 Bandeja del filtro de aceite
13 30 Tubo de entrada de aceite
31 Flotador de nivel de aceite
32 Depdsito de aceite

.



CAPITOLO

oo nh -

10. INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

PRIMA DELLA MESSA IN SERVIZIO

Pagina

66

GARANZIA

AVVERTENZE

CARATTERISTICHE TECNICHE

66
67
68

4.1 Caratteristiche tecniche
4.2 Dettaglio materiali a diretto contatto con la pasta

INSTALLAZIONE, MESSA IN SERVIZIO

69

5.1 Disimballo della macchina
5.2 Alloggiamento

5.3 Collegamento elettrico
5.4 Messa in funzione

5.5 Pericolo

ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando
6.2 Zona di lavoro
5.3 Particolari dei dispositivi di sicurezza

UTILIZZO

MANUTENZIONE

8.1 Giornaliera
8.2 Annua
8.2 Cambio lama

COMPONENTI DI CONSUMO

9.1 Elenco dei componenti di consumo

11. ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

66

70

71
72

72

73
74



1. PRIMA DELLA MESSA IN SERVIZIO

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
In questo modo € possibile appendere come proteggersi ed evitare il deterioramento della
macchina.

Questo avviso fa riferimento a diverse figure, al fine di facilitare la comprensione delle
istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi riferimento quando
si incontrano i seguenti simboli (fig. X, n. Y).

Affinché la vostra macchina sia di totale soddisfazione nel corso dei prossimi anni,
si invita a prendere visione dei seguenti consigli:

- Farsi aiutare dall’agente autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.
- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far

compilare dal distributore il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina.

2. GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutti i componenti della macchina, compresi quelli elettronici,
a parte i componenti di consumo (contattateci per maggiori informazioni). | pezzi di ricambio,
disponibili per almeno 10 anni, sono consegnati sempre con corriere espresso. La garanzia
entra in vigore dalla data di installazione del materiale.

Sulle seguenti condizioni restrittive:

- Materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato;

- Installazione effettuata da un tecnico autorizzato;

- Utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto

della finalita per la quale & stato fabbricato;

- Materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di utilizzo;

- Manutenzioni successive da parte del tecnico autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione con, al minimo, una manutenzione I'anno (manutenzione a carico dell'utente).

- L'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato
e/o il libretto di manutenzione non é correttamente completato, la garanzia si limita ad
un anno.

Questa garanzia non copre:

- la sostituzione dei componenti di consumo;

- Le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi;

- | problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale;

- | problemi derivanti da un'installazione non effettuata da un tecnico autorizzato;

- Le parti o i problemi derivanti da un danno durante il trasporto o da manutenzione
inappropriata.

Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non ha l'effetto di prolungare detta garanzia.
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3. AVWERTENZE

E molto importante che queste informazioni sull'utilizzo siano conservate insieme alla
macchina per ogni futura consultazione. Se questo macchinario deve essere venduto o
trasferito ad un'altra persona, accertarsi che le istruzioni per ['utilizzo siano consegnate
all'utente destinatario in modo che possa essere informato sul funzionamento e sui messaggi

di avvertenza ad esso riferiti.
Queste avvertenze sono fornite per la sicurezza personale e altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina & stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina & destinata esclusivamente a un uso professionale.
E pericoloso modificare o cercare di modificare le caratteristiche di questa macchina.
Accertarsi dopo averla installata, che non appoggi sul cavo di alimentazione.

Attenersi alle istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

La macchina produce un livello di rumore inferiore a 75 dB(A), conforme alla norma
EN ISO 3744.

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo diversa indicazione).

Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia interna/
esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

Questo macchinario € pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza durante gli
interventi di manutenzione.
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4. CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

GD | GDS
Altezza (mm) 1701
Altezza riempimento tramoggia 1701
Larghezza (mm) 1008 | 964
Profondita (mm) 1802
Capacita della tramoggia (kg) 120
Peso netto (kg) 525 ‘ 575
Imballaggio (mm) 2115 x 1165 x 1990
Peso NETTO + imballaggio (kg) 722 ‘ 772
Potenza motore (kW) 2.2
Tipo di motore Trifase
380v - 50Hz (A) 5
OPZIONI
Opzione tramoggia 160 Kg
Tramoggia da 200 Kg opzionale
Tramoggia con rivestimento in teflon opzionale
Contatore di pasta opzionale
Lubrificazione degli impasti opzionale
Telecomando opzionale
Regolazione automatica del peso opzionale
Rullo estrattore opzionale
Nastro di uscita con motore indipendente opzionale
@80 @100 2110 2120 2130
Peso delle forme mini / maxi (gr) 30/370 | 50/700 | 70/850 | 90/1000 | 130/1300
Ritmo (pezzol/ora)
Configurazione AUTONOME 960 > 2000
Configurazione PRO+ 960 1200 1400
Installazione dell'UNIO 1200 1800
Configurazione PROLINE 960 > 1800

Per un perfetto funzionamento, il tasso di idratazione deve essere almeno del 55%

4.2 Dettaglio materiali a diretto contatto con la pasta.

Tramoggia (fig.3 n°17): ACCIAIO INOSSIDABILE (TEFLON OPZIONALE)
Tamburo (fig.3 n°18): INOX

Tappeto di uscita (fig.3 n°19): SINTETICO

Pistone:ACCIAIO IN GHISA
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5. INSTALLAZIONE E MESSA IN SERVIZIO

5.1 Disimballo della macchina:

Le macchine sono consegnate, franco fabbrica, su pallet, legate con cinghie e protette con pannelli di
cartone. Innanzitutto va rispettato I'imballo ed eventuali danni dovuti al trasporto vanno dichiarati
direttamente al corriere.
(fig.5, 6)

A. Smontare la cassa per accedere alla macchina.

B. Separare la macchina dal suo pallet.

C. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa operazione per
ammortizzare al meglio il contatto con il terreno.

D. Installare il vassoio di raccolta dei rifiuti sotto la macchina

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto.
Segnalare qualsiasi anomalia.

5.2 Alloggiamento:

Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilato, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie
robusta e priva di vibrazioni.

5.3 Collegamento elettrico:

IMPORTANTE : Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere I'impianto con un fusibile e un salvavita.

L'impianto elettrico che alimenta la macchina deve essere protetto come indicato di seguito:
- Nord America: Protezione 15 A.

- Resto del mondo: Protezione 16 A.

Le macchine dotate di variatore, devono necessariamente essere collegate ad una scatola di
derivazione su di una linea dotata di salvavita da 300 mA.

Nota: Qualsiasi problema derivante da un altro tipo di connessione non sara coperto dalla garanzia.
Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare la messa fuori servizio del motore al momento
della messa sotto tensione, & importante verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le

caratteristiche della macchina (vedere la relativa targa segnaletica).

Questo apparecchio &€ conforme alla direttiva Macchine 2006/42, 2006/95, 2004/108 e reca la
marcatura CE che attesta detta conformita.

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:

Segnale che indica un rischio di folgorazione. Si prega di scollegare la macchina
prima di qualsiasi intervento su di essa. Lo troverai sul retro della macchina vicino
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al cavo di alimentazione e all'interno della macchina sul quadro elettrico. (fig.7,
n°25)

Troverai lo schema elettrico della macchina con i documenti consegnati con la
macchina. (fig7, n°26)

5.4 Messa in funzione:

Prima della messa in servizio, assicurarsi che non vi siano oggetti che potrebbero interferire con
le parti in movimento della macchina.

Per rabboccare I'olio (fig.13), svitare il coperchio del serbatoio dell'olio (fig.2, n°13) e riempire il
serbatoio (fig.13, n°32) con vinaccioli . Verificare il livello dell'olio attraverso il coperchio del
serbatoio. Se il filtro (fig. 13, n. 29) é intasato, estrarlo e pulirlo.

La macchina é dotata di variatore, quindi non & necessario verificare il senso di rotazione
dei diversi organi di funzionamento. Quando la macchina é alimentata, & pronta all'uso.

Per 'uso della macchina fare riferimento al capitolo “Uso”.
5.5 Pericolo:

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare l'interruttore generale per
interrompere l'alimentazione della macchina.

Staccare la spina dalla presa elettrica prima di qualsiasi operazione di manutenzione e servizio.

Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da un tecnico
autorizzato.

6. ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando

La macchina € dotata di serie di un quadro di comando meccanico (fig. 3).

6.2 Area di impostazione

La zona di regolazione si trova a livello del pannello di comando della macchina (fig. 4)

6.3 Area di lavoro

La zona di lavoro si trova a livello del nastro di uscita della macchina (fig. 4)

6.3 Maqgiori informazioni sugli organi di sicurezza:

Questa macchina & dotata:

Un sensore magnetico (fig. 8)
Che impedisce alla macchina di funzionare se la griglia della tramoggia non € chiusa
correttamente.

7. UTILIZZO




All'inizio della giornata, alimentare la macchina tramite I'interruttore generale
(fig.3, n°16)

Si distinguono piu modalita di funzionamento:

Modalita "automatica":
La macchina conta i pezzi e si ferma quando ottiene il valore preregistrato in precedenza.

Modalita "manuale”:
La macchina continua a dividere fino a quando si preme il pulsante STOP

Procedura di utilizzo in modalita automatica (fig. 9, 10)

A. Aprire il coperchio della tramoggia

B. Lubrificate I'interno della tramoggia con una bomboletta spray o un panno imbevuto di olio di
vinaccioli e versate la pasta.

C. Chiudere la griglia della tramoggia

D. Impostare il peso dei pezzi di pasta desiderati utilizzando i pulsanti di impostazione del peso
(Accanto ai pulsanti € presente un indicatore di posizione per indicare la variazione di peso )

E. Impostare il contatore digitale per stabilire il numero di impasti desiderati

F. Posizionare il selettore su automatico

G. Inizia e adatta la tua velocita usando il potenziometro

H. H. Il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in corso

Procedura di utilizzo in modalita manuale (fig. 9, 10)

A. Aprire il coperchio della tramoggia

B. Lubrificate I'interno della tramoggia con una bomboletta spray o un panno imbevuto di olio di
vinaccioli e versate la pasta.

C. Chiudere la griglia della tramoggia

D. Impostare il peso dei pezzi di pasta desiderati utilizzando i pulsanti di impostazione del peso
(In prossimita dei pulsanti e presente un indicatore di posizione per indicare la variazione di peso )
E. Posizionare il selettore su manuale.

F. Inizia e adatta la tua velocita usando il potenziometro

G. H. Il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in corso

Funzioni degli altri pulsanti di comando (fig.3, n°21)

e Quando il pulsante STOP & acceso, significa che & stato raggiunto il livello minimo dell'olio
(Riempimento immediato con olio di vinaccioli )

8. MANUTENZIONE

8.1 Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato.

:




Pulire il vassoio dei residui

Pulire il nastro di uscita con una spazzola
Verificare il livello dell'infarinatore.

Pulire la tramoggia con un panno oliato

Pulire il raschietto situato sotto il nastro di uscita

8.2 Settimanale da parte di un utilizzatore addestrato.

Pulire l'interno della macchina con un panno e una spazzola
Controllare le condizioni fisiche dell'olio tramite la coppa
Controllare le tensioni della cinghia

Verificare la tensione del nastro

8.3 Annualmente da un agente autorizzato.

Verificare il corretto funzionamento della pompa dell'olio.
Cambio dell'olio

Per rabboccare I'olio (fig.13), svitare il coperchio del serbatoio dell'olio (fig.2, n°13) e riempire il
serbatoio (fig.13, n°32) con vinaccioli . Verificare il livello dell'olio attraverso il coperchio del serbatoio.
Se il filtro (fig. 13, n. 29) é intasato, estrarlo e pulirlo.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri l'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.

9. COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con I'agente autorizzato di quale parte si tratta
in base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.

Precisare sempre il numero di macchina indicato sull'etichetta segnaletica.

L’agente effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

ARTICOLO DESIGNAZIONE MODELLO
PESD-005 CINGHIA MOTORE GD
PESD-006 CINGHIA CURSORE USCITA GD
PESD-009 CURSORE USCITA GD
PESD-037 CINGHIA CILINDRO ESPULSORE TUTTE
PESD-016 LAMA PER RASCHIAMOQUETTE GD
PESD-032 CURSORE USCITA GDS
PESD-074 LAMA PER RASCHIAMOQUETTE GDS
PESD-049 GIUNTO TORICO @80 MM TUTTE
PESD-050 GIUNTO TORICO @100 MM TUTTE
PESD-051 GIUNTO TORICO @110 MM TUTTE
PESD-052 GIUNTO TORICO @120 MM TUTTE
PESD-053 GIUNTO TORICO @130 MM TUTTE
F8002106 OLIO DI VINACCIOLI TUTTE
PESD-010 FILTRO A OLIO TUTTE

10. INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO




ATTENZIONE: Per ogni intervento, la macchina deve obbligatoriamente essere scollegata
dall'alimentazione.

Problema Verifica Intervento
La macchina é collegata? Collegare la macchina tramite il cavo
La macchina non si mette . L . . .
in moto Il sensore di rete € attivato Chiudere la griglia della tramoggia
: s - Controllare il livello dell'olio della
Il livello dell'olio & al minimo? .
macchina
| pesi non sono regolari | Guarnizione del pistone Sostituire i giunti

Se il problema persiste, contattare il tecnico dell'assistenza.

11. ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

"



Figura Numero Nome
1 Griglia della tramoggia
2 Tramoggia
3 Quadro comandi
4 Carter di protezione
1 5 Carter di protezione
6 Rotelle frenanti
7 Infarinatore (Opzionale)
8 Nastro di uscita
9 Motore di scorrimento del nastro di uscita
10 Regolazione della lavorazione degli impasti (GDS)
11 Regolazione della lavorazione degli impasti (GDS)
2 12 Regolazione della tensione del nastro di uscita
13 Coperchio del serbatoio dell'olio
14 Carter di protezione
15 Interruttore dell'alimentazione generale
16 Modalita Auto/Manuale
3 17 Contatore del numero di impasti
18 Regolazione della velocita
19 Regolazione del peso degli impasti
20 Pulsante di arresto e segnalatore del livello olio
4 21 Zona di regolazione
22 Zona di lavoro
5 23 Giunto torico della tramoggia
6 24 Cassetto per i residui
y 25 Segnale che indica un rischio di folgorazione
26 Quadro elettrico
8 27 Sensore magnetico della griglia della tramoggia
28 Tubo di ritorno dell'olio
29 Cassetto filtro olio
13 30 Tubo d'ingresso dell'olio
31 Galleggiante del livello dell'olio
32 Serbatoio olio
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CONFORMITY DECLARATION TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
DECLARATION DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSERKLARUNG AN DEN EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJNEN.
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
DECLARACION DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
DEKNAPALMA COOTBETCTBMA EBPONENCKUM OUPEKTUBAM.

A5 0¥ Claglaill aa diadl) 30l

The undersigned declares that the machine complies with the European Directives 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

-n
Py

Le soussigné déclare que cette machine est conforme aux directives européennes 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

Unterzeichneter erklart, daf3 diese Maschine den Europdischen Richtlinien 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE entspricht.

Z

> —_—
HEEHEEEEE

Ik ondertekende verklaar dat deze machine in overeenstemming met de Europese richtlijnen 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

li sottoscritto dichiara questa macchina conforme alle ultime versioni delle seguenti direttive europee: 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

m

Elinfrascrito declara que esta maquina es conforme con las directivas europeas 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

X

HwxenopnucaBsLueecs NuLL0 3asBNSIET, YTO AaHHOE YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET eBponeiickuM avpektusam 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.

A1 A9 31 cilaglarl) g Abilia 1Y) o3 of olis} @gal) & CE/2006/42 5 UE/2014/35 5 UE/2014/30.

Complies with the following (parts of) Last update: 6/2023

European Harmonised Standards: Technical files compiled by:

EN 1672-2 Pierre-Yves Dorsimont

:5?\13%2(?2;100-1 s-a. JAC n.v.

EN ISO 12100-2 §5, §6 Chemin d’Eole, 1 Adrien Craeninckx

EN 13954 if applicable B-4000 Liege Chief Executive Officer

EN 61000-3-2, -3-3, -6-1, -6-3 BELGIUM s.a. JAC n.v.
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