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Una (r)evolucion al servicio de la tradicion |

La atrevida apuesta del concepto de Form Factory consiste en reorganizar el espacio

de trabajo para ofrecer pan caliente durante todo el dia sin desvirtuar la calidad del producto.

Gracias al proceso de division-formacion, la masa almacenada en la camara se traslada directamente
a la cuba de su divisora-formadora. Comprima la masa sin desgasificarla; dividala gracias a las numerosas
rejillas disponibles; hornee los pastones y, en menos de 30 minutos, tendra pan fresco para toda la jornada
y mejorara su rentabilidad gracias a una gestién de la masa de hasta 72 horas.

Un concepto global

Form Factory es mas que una gama de divisoras-formadoras; le ofrecemos una
solucion integral.
Placa de
amontonamiento
de rejilla o media

Porta-bandejas rejilla

con 14 bandejas

Transibox
Sistema de

transporte de
pastones cortados

Easyskid
Lamina antiadherente
' para bandejas

SN NS 2 ¥ AP

Mueble Mobilo con
compartimentos
para 8 rejillas

8

Porta-rejillas
derecho o izquierdo

Bandeja de
harina imantada

_
' Catalogo con mas de 100 rejillas.
jDeje volar su imaginacion!




La herramienta adecuada para un buen producto

Como las necesidades de cada persona no son iguales, hemos desarrollado una gama
completa.

Cada persona encontrara la maquina adecuada para perfeccionar sus productos: desde la Diviform,
adaptada a masas muy hidratadas, hasta la reciente Paniform, una version de alta gama completamente
automatizada y configurable.

LOIVIFORNV LOIVIFORMV 4~ TRALOFFORNV PANFORNAVT

w’
- J1:
(00 % antomatico

Para masas muy hidratadas Para todo tipo de masas Para todo tipo de masas Para todo tipo de masas

Divisién-formacion Divisién-formacion Divisién en cuba hasta Divisién en cuba hasta

en rejillas hasta 5 kg en rejillas hasta 5 kg 19 kg o en rejillas 19 kg o en rejillas
hasta 5 kg hasta 5 kg
Panes de hasta 1,9 kg con Panes de hasta 1,9 kg con
la opcién 10/20 la opcién 10/20

click
cut!

Catalogo con mas
de 80 rejillas

Estructura y cuba
de acero inoxidable

Tapa de amontonamiento

Ajuste de presion

Sistema de recuperacion
de harina

Cuchilla de acero inoxida-
ble, division en cuba

Div E\/Clggg] Opcional Opcional
® ® o ®
Easylgck Opcional Opcional Opcional o
Easyflour Opcional Opcional Opcional ®
Fullmatic

Dimensiones en mm

1600

730 864



La Paniform, de alta tecnologia, proporciona todo lo necesario para ofrecer productos auténticos q

PA/NI=O~AVT

Tapa de amontonamiento

Sistema antiproyeccion de harina

Cuchillas y cuba de acero inoxidable

CI)Easyoflour

o 5 o ©0o
0 o © 0 o ©
o o o 0O o ©

Parametros de ajuste

@7’ Limpieza de las cuchillas

”_Elija entre cuba completa o media cuba
para optimizar el rendimiento en funcién
@2\:\ [ e del volumen de masa
N g Ajuste el tiempo de presion
para obtener un amontonamiento optimo sin

10 20 desgasificar la masa
N 7/

@__ Opcion de 10 0 20 divisiones
para panes de hasta 1,9 kg

g Ajuste de la presion para

=l /\f; no forzar la masa




)s que respeten las tradiciones y le diferencien de la competencia.

Easylgck

click Sistema de cambio de rejillas
cut! rapido y ergonémico

Rejillas con
cuchillas perfiladas =
Paraun | S5

corte perfecto 1t tillt

sin deteriorar

la red gaseosa '

EBSV Clean! Tratamiento EasyClean de las [lanas de
T ooy J fyndicion para evitar que se adhiera la masa

Fullmatic

Estructura de acero inoxidable para facilitar la limpieza

Sistema de recuperacion de harina




Easyflour”‘“‘“"

@)
O 'e) © O o )
o o O o [e]

o

La Easyflour permite enharinar la cuba con un movimiento sencillo, fluido y ergonomico.

Dos posiciones de ajuste del flujo
Para un consumo optimizado

Asa rotativa
para maxima comodidad de uso

Movimiento lineal, fluido y ergonémico

Sistema patentado que garantiza la precision de
salvado para una higiene 6ptima

&

Tapa transparente
para controlar el nivel de harina

Cepillo rotativo
para extender la harina de forma homogénea




Enganche automatico del soporte de rejillas

Se bloquea mediante un sencillo gesto: Para abrir el soporte de rejilla, ejerza una
cerrar el soporte de rejilla leve presion en la palanca.

—

Ciclo automatico F u l l m a ti C

\\ Iy y ’ .
. - El botén parpadea. Para | . El botén se enciende.
Z iniciar el ciclo, pulse el ~ Puede verter la masa en
N botdn. Las llanas bajan la cuba. Al cerrar la tapa

para liberar la cuba. o la rejilla se inicia el ciclo

de amontonamiento o de corte.
“ e

Cuando se comoleta el ' . EL botdn se apaga durante
ciclo. se enciende e? boton el ciclo de amontonamiento
: ' o de corte.

Al abrir la tapa o la rejilla,
las llanas suben para e
liberar los pastones.




Llevo mas de 8 aftos whlizando la gama de divisoras-
formadoras JAC en mis puntvs de venta. Se adapta
PWF%{—MM‘H/&\ mis necesidades Yami método de Ho\bo\Jo.

CGrstiona las existencias de masa ¢ vealiza o proceso
Ao coccivn a volandad.

El veducido +amaio, la fiabilidad Y la sencillez de esta
gama se ven acentuadas por A antomatizacion de la nueva
Paniform, lo que PWMH‘Q/ anA mejov exgonomia.

| Chvistophe ClieMavvel

Siga su ejemplo y diversifique su gama de productos gracias a las numerosas
rejillas disponibles en nuestro catalogo.

Garantia valida para todas las piezas de su maquina, piezas electronicas incluidas,
excepto consumibles.

No dude en contactar a su revendedor autorizado para disponer de mas informacion.

JAC Lieja JAC Langres JAC Moscu JAC Boston

Tél.: +32 (0)4 234 98 70 Tél.: +33 (0)3 25 86 00 20 Tel.: +7 916 474 2694 Tel.:+1781-721-2100
Fax: +32 (0)4 234 98 97 Fax: +33(0)3 25 86 00 30 info.ru@jac-machines.com info.us@jac-machines.com
info@jac-machines.com mail@jac-machines.com

Www.jac-machines.com



