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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions before
installing and commissioning this machine. This will enable you to protect yourself and avoid
damaging your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.x, n°y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below), please

have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. This service
booklet is at the end of this manual.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. This warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- equipment acquired from an approved dealer;

- installation carried out by an approved agent;

- equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose
for which it was manufactured;

- equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with at
least one inspection visit a year (servicing chargeable to the user);

- exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- replacement of consumables (sect. 9);

- parts not accepted as defective by our company;

- problems due to improper use of the equipment;

- problems due to installation not carried out by an approved agent;
- parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repair and/or replacement of defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.



3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over such that this new user can be familiarised with its operation
and warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore ask
you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for trade use.

It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power cable.
Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with standard EN
ISO 3744. Maximum sound pressure level (LPA) = 65.3 dB(A). Average overall sound power
level (LWA) = 77.0 dB(A).

This machine must be used by one person at a time (unless instructed otherwise).

This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.

This machine is not intended for the following breads and materials:

- stale bread;

- frozen or partially thawed bread;

- non-edible products such as wood, plastic and similar materials;
- any food that is not included in the bread and loaf cake category.

The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the machine
is not intended.

Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside and
when carrying out maintenance.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.

In order to move the machine safely, ensure that:

- The cover (fig.1, n°1) of the machine is closed
- The front door is locked (fig.1, n°9)
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Residual risks: the machine is built according to the state of the art and the
applicable safety regulations. Nevertheless, its use may lead to risks of injury for the
user or third parties or damage to the machine or other property. These risks include:

- Injury caused by the operation of the manual claw (on VMP models)
Access to the blade after dismantling the machine with technical tools (to be done only

by a trained technician)
Access to the moving parts of motors after dismantling the machine with technical tools

(to be done only by a trained technician)



4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

Technical specifications

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Height (mm) 1135 1135
Width (mm) 790 990
Depth (mm) 760 760
Packaging (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Net weight (kg) 230 250
Net weight + packing (kg) 260 280
Motor power rating (kW) 0.75 0.75
Motor type Three-phase Three-phase
Power supply type Single phase Single phase
220 V - 50 Hz (A) 7 7
(revoluticf)zzaggy minute) 120 t0 240 120 to 240
Blade diameter (mm) 405 405
Blade thickness (mm) 3 3
Noise level (dB) <75 <75
Stainless steel exterior optional
Bag holder optional
Pie-holding system optional
Special colour optional
4.2 Admissible bread dimensions
Maximum acceptable bread length
VMS 800/1000 351mm/461mm
VMP 800/1000 371mm/462mm
VMA 800/1000 373mm/465mm

Maximum acceptable bread height

Up to 158mm (see useful cutting section below)

Maximum acceptable bread width

VMP/VMA/VMS 800

Between 197mm for the maximum length and 340mm for smaller lengths
(see bread-holding arm limitation & useful cutting section below)

VMP/VMA/NMS 1000

Between 312mm for the maximum length and 340mm for smaller lengths
(see bread-holding arm limitation & useful cutting section below)




Useful cutting section (mm) — Side view
VMP/VMA/VMS 800/1000

Bread-Holding Arm

L =

Outfeed Table Infeed Table

Bread holding arm limitation (mm) — Top view
VMP/VMA/VMS 800

Bread-Holding Arm

312mm

St

L

Outfeed Table Infeed Table

Bread holding arm limitation (mm) — Top view
VMP/VMA/VMS 1000

4.3 Details of materials in direct contact with dough

Infeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430 or 304

Claw housing: STAINLESS STEEL 430 or 304

Claw: STAINLESS STEEL 430 or 304

Blade: TEFLON (STAINLESS STEEL 430 or 304 on ETL version)
Outfeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430 or 304
Bread-holding arm: STAINLESS STEEL 430 or 304

Pie-holding system (optional): STAINLESS STEEL 430 or 304
Bagger: STAINLESS STEEL 430 or 304




5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine

Machines are delivered from our works on pallets, strapped, under a plastic cover and protected with
cardboard. First of all, the packaging must be examined and any damage caused in transit must be
declared directly to the carrier.

A. Remove the cardboard and the packaging bag from the machine.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.

C. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

D. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to lower
it as gently as possible onto the floor. We strongly advise using an unloading ramp,

After unpacking the machine, check that it has not been damaged in transit.
Notify immediately any discrepancy by mentioning it on the carrier’s delivery note.

5.2 Location
To achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and sturdy
surface free from vibration.

Ensure that the main switch is accessible after installation to ensure easy unplugging in case of
emergency or similar reason.

5.3 Electrical connection

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

The supply circuit of the machine must not be used to supply other equipment.

The circuit breaker (CB) of the machine supply circuit, must be installed as indicated below:

- North America: 15 A Curve D protection;

- Rest of the world: 16A Curve D protection.

The Residual Current Device (RCD) of the machine supply circuit, must be installed as indicated

below:
- 300 mA RCD.
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Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.

Before connecting the machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning out
when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine specification
(see machine nameplate).

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:

This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine before
carrying out any work on it. You will find this pictogram at the back of the machine
close to the power cable and inside the machine on the electrical enclosure (fig.8,
n°25).

You will find the circuit diagram for the machine on the back of the electrical
enclosure door (fig.8, n°26).

5.4 Commissioning

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.5 Hazard

If the user or the machine is in danger, use the main isolator switch to cut the power supply to the machine.
Remove the plug from the mains socket before any maintenance and/or servicing work.

Wear gloves for any maintenance or cleaning work by the blade.

To replace the blade, have the work done by your approved dealer.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blade or when working in the vicinity of the blade.

Any work involving maintenance or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.
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This pictogram indicates a cut hazard. You will find this pictogram at the back of the
machine close to the power cable (fig.8, n°27) and inside the machine on the blade
guard (fig.1, n°6).

6 CONTROL AND SAFETY DEVICES

6.1 Controls
Your slicer is fitted with a touch screen, a screen with a capacitive interface or a 3-button panel (fig.9).

If your slicer is in a professional VMP — VMA configuration, the touch screen consists of the following
elements:

28.Slice thickness
29.Number of slices
30. Cutting speed
31.Choice of 4 cutting modes:
a. Cut whole loaf,
b. Cut a number of slices,
c. Cut half the loaf into slices,
d. Cut loaf in half,
32. Start cutting
33.Advanced settings. This button accesses the slicer cleaning mode (n°38) and the Easymode
settings (n°39).
34.Accessing Easymode. Easymode is a screen configuration that enables you to save 6 quick
start buttons (n°40) which combine speed and cut thickness. To configure these buttons, press
the “advanced settings” button (n°33), followed by the “Easymode settings” button (n°39). All
you need to do then is to select a cut thickness and a speed for each of the 6 buttons (n°43) by
directly pressing the values you want to change. Exit the screen to confirm your selections.

If your slicer is in a self-service VMS configuration, the touch screen consists of the following elements:

35. Cut thicknesses

36. Instructions for the consumer

37.To access the slicer settings, press and hold one of the cut thicknesses for 30 seconds. You will
then have access to two buttons (n°38 and n°39).

38.Running cleaning mode. Once this mode has been selected, you will be asked to enter code
0123 in order to unlock the cleaning mode start-up.

39. Cut thickness configuration. Once this mode has been selected, you will be asked to enter code
0123 in order to access the cut thickness modification. On the screen, you can set (n°44) a slice
thickness for each of the three buttons.

If your slicer is in a professional VMP — VMA configuration, the capacitive interface screen comprises
the following items:

1. Choice of 4 cutting modes:

49.Cut whole loaf (fig.9, n°49),

50.Cut a number of slices (fig.9, n°50),

51.Cut half the loaf into slices (fig.9, n°51),

52.Cut loaf in half (fig.9, n°52),
2. Number of slices (triangle buttons A and C) (fig.9, n°53 and 54),
3. Slice thickness (triangle buttons B and D) (fig.9, n°55 and 56),
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4. Settings (fig.9, n°57). This button accesses the slicer cleaning mode (fig.9, n°65). The cleaning
mode is started using the Start/Stop button (fig.9, n°60).

A long press (10 seconds) on the Settings (fig.9, n°57) and Start/Stop (fig.9, n°60) buttons
simultaneously enables the Technical Settings (fig.9, n°66) to be accessed. This menu is used
to access the following:

a. By pressing on triangle button A : Change maximum slice thickness using triangle
buttons B and D. The Start/Stop button saves the change.

b. By pressing on triangle button B : Reset blade maintenance countdown counter using
triangle button D. A long press (5 seconds) on triangle button B enables the base value
on this countdown counter to be changed. The Start/Stop button saves the change.

c. By pressing on triangle C : Change minimum slice thickness using triangle buttons B
and D. The Start/Stop button saves the change.

d. By pressing on triangle D : Changing software configuration settings (calculator
settings) (fig.9, n°67). Buttons A and C are used to select the number of the setting to
be configured. Buttons B and D are used to select the value to be assigned to this
setting. The Start/Stop button saves the change.

5. Choose cutting speed (fig.9, n°58).

6. Access Easymode (fig.9, n°59). Easymode is a screen configuration that enables you to save
4 quick start buttons (fig.9, n°61, 62, 63 and 64) which combine speed and cut thickness. To
configure these buttons, a long press on your chosen triangle button will open the pre-setting
menu. The Start/Stop button saves the change.

7. Start and stop cutting using the Start/Stop button (fig.9, n°60).

If your slicer is fitted with a 3-button panel, it comprises the following items:
46.Thin slice button
47.Medium slice button
48. Thick slice button
To start the cleaning mode, press the left (n°46) and right (n°48) hand buttons simultaneously

6.2 Work area

The work area is at the front of the machine (fig.3, n°18).

6.3 Safety features

This machine is equipped with:

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°19, 20)
Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which stops the machine when the front
door is opened (fig.1, n°10).

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°22)
Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which prevent the machine from starting
when the cover is opened (fig.1, n°1).

A mechanical safety lock (fig.6, n°21)

Which prevents the cover (fig.1, n°1) from being opened while the machine is in operation.

Caution: never start the slicer if any body part is removed allowing access to the blade or
rotating drive components.

7 OPERATION
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Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°7) to ensure that the
machine is stable during operation.

Close the cover and switch on the power to the machine at the start of the day using the main
isolator switch (fig.2, n°11).

VMP-VMA professional version operating procedure (fig.4-5)
Open the cover.
Place the loaf on the infeed table.
Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the machine.
If the machine is fitted with a manual claw, ensure the claw is pushed well into the loaf.
Close the cover.
Choose the slice thickness.
Choose the type of slicing. In “number of slices” mode, choose the number of slices desired.
. Select the cutting speed. The default selection is the medium cutting speed. (The three cutting
speeds are factory-set as standard.)
If your machine is fitted with a touch screen, press the green button to start the slicing cycle.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the Start/Stop button to start
the slicing cycle.
I. Collect the loaf on the outfeed table (fig.3, n°13) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).
The first or last slice cut can in some cases be thinner than the other slices (= rest of the division
of the bread length by the slice thickness)

T oGmMmo OWp

If your machine is fitted with a touch screen, the red button stops a cycle in progress.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the Start/Stop button stops a cycle in
progress.

If your machine is fitted with a pie holding system (optional) (fig.11, n°45), this system will prevent
loaves from lifting as the blade passes through them when cutting wider and flatter loaves. This system
is automatic and will operate only if the size of the loaf requires it.

VMS self-service version operating procedure (fig.4-5)
A. Open the cover.
B. Place the loaf on the infeed table.
C. Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the machine.
D. Close the cover.
E'. Choose the slice thickness.

|. Pick up the loaf on the outfeed table (fig.3, n°13) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).
The first slice cut can in some cases be thinner than the other slices (= rest of the division of the

bread length by the slice thickness)
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8 MAINTENANCE

8.1

A.

Daily, by a trained user

Check whether you need to empty the crumb tray (NB: don’t forget to lock the door with the key)
(fig.1, n°8). The content of the crumb tray shall not be used for food processing and is not
suitable for human consumption.

Clean the tables (fig.3, n°13, 15) using a brush.

Clean the cover window (fig.1, n°1) by placing the top tray (fig.10, n°41) in the vertical position
and then the top cover in the cleaning position (fig.10). Ensure that the top tray is in a stable
position.

Use a dry cloth to clean the inside.

Use a damp cloth to maintain the outside. Do not spray the machine with water, do not wet the
control panel.

. Activate cleaning mode:

If your machine is fitted with a touch screen, press the “advanced settings” symbol in the top
right-hand corner.

If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the “Settings” symbol in the top
right-hand corner and start the cleaning mode using the Start/Stop button

If your machine is fitted with a 3-button panel, press the left (fig. 9 n°46) and right (fig. 9 n°48)
hand buttons simultaneously.

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 factor B= 5) at all times
when working in the vicinity of the blade or the claw.

The claw travels to the left. Use a dry cloth to clean the right-hand side of the infeed table (Fig.3,
n°15). If your slicer is equipped with an automatic claw (Fig.3, n°17), the teeth will extend. Use
a dry cloth to clean the teeth.

If your slicer has the pro VMP — VMA configuration, the blade will appear in the cutting channel.
Use a dry cloth to clean it. Never clean the “cutting edge” of the blade. The blade is free to rotate
on its shaft, you can rotate it in the channel to clean the entire side surfaces if you find that crumb
deposits have accumulated on them.

Close the cover once you have finished cleaning.
To exit the cleaning mode:

- If your machine is in a self-service configuration, press one of the three buttons.

- If your machine is in a professional configuration and is fitted with a touch screen, press
the cross top left on your screen.

- If your machine is in a professional configuration and is fitted with a capacitive interface
screen, press the Start/Stop button.

8.2 Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent.

oowp

m

Remove the plug from the socket (fig.2, n°12).

Check the condition of the cutting blade (fig.1, n°2).

If you notice a degradation in cutting quality, the cutting blade will need to be replaced

If the blade needs to be replaced, do so in accordance with the blade replacement procedure
(fig.7).

Clean with a brush and vacuum the inside of the machine.
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Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

8.3 Blade replacement, by an approved agent

The red blade replacement symbol (fig. 9, n°68) indicates need for blade replacement.

(fig.7)

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 factor B= 5) and safety footwear always
when replacing a blade or when working in the vicinity of the blades.

Having ensured that the plug on the machine (fig.2, n°12) has actually been disconnected from the mains:
Open the door (fig.1, n°10) using the lock (fig.1, n°9).

Remove the crumb tray (fig.1, n°8).

Replace the blade:
A. Unscrew the two spanners located on the left-hand side of the machine (fig.7, n°23).
B. Remove the blade guard (fig.1, n°6) by means of the Allen screws.
C. Unscrew the nut that secures the blade (fig.7, n°24) using the two spanners supplied (fig.7,
n°23).
D. Remove the spacer and replace the blade, taking care to position it correctly on the locator
pins. Replace the spacer.
E. Fit and tighten the new nut supplied with the new blade to lock the blade, using the spanners
supplied. It is important that the new nut be fitted in order to ensure optimum tightening.

Refit the crumb tray and close the door.

Connect the machine to the mains supply, it is now ready.

Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

Please note that your blade can be sharpened; contact your approved agent for further information.

To make the machine safe during each intervention, make sure, before starting the intervention, to:
- Open the cover of the machine
- Switch off the machine
- Disconnect the power supply
- Place the electrical plug on the cutting table and close the cover on the cable to prevent
reconnection to the electrical supply during the operation
- Do not disconnect the ground wires.

After any intervention, ensure that the machine can be used in complete safety by:
- Checking that the door is locked (fig.1, n°9)
- Checking the locking of the cover (adjust the position of the cover lock (fig.6, n°21) if the
intervention carried out has impacted its position)
- Locking the wheels fitted with a brake (fig.1, n°7) after having put the machine back in place
(make sure that the main switch is accessible)
- Check the connection of the ground wires.

9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the spare
parts catalogue issued by the manufacturer.
Always specify the machine serial number as shown on the nameplate.

16



Your agent will place the orders with JAC.

9.1

List of CONSUMABLES

DESCRIPTION MODEL

LID PLASTIC CASTOR 18DIA.X7 ALL
LID SLIDE PAD ALL
LID BUMPER ALL
CIRCULAR BLADE, 420DIA. 3MM THICK ALL
LINEAR GUIDE BELT AT5 800 800
LINEAR GUIDE BELT AT5 1000 1000
HOLDING ARM SPRING STRIP ALL
HOLDING ARM ROLLER POM ALL
FOAM, SLICE HOLDING ARM ALL
MANUAL CLAW FELT PAD H.9MM VMP
WITH SCREW D.24MM

MINI BRUSH HOSE SYSTEM (FBL) ALL
CLAW APERTURE BRUSH 800 800
CLAW APERTURE BRUSH 1000 1000
LED STRIP VMS

17




10 MALFUNCTIONS

Problem Check

Connect the machine using the cable (fig.2, n°12)

Switch on the main switch (fig.2, n°11)

The machine is not running
Close the cover

Close the door

Check whether the blade needs replacing (fig.7)

The machine is running, but|| o5ye the bread to cool down for a few hours
the loaves are damaged or

cut unevenly Feed in a loaf of the specified size

Cut the loaf at a lower speed

NB: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Should the problem persist, please contact your technician.
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11 ERROR CODES

If your machine is fitted with a touch screen, the image for the error will be displayed on the screen.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the image for the error will be displayed on

the screen. Pressing Start/Stop button cancels the error.

If your machine is fitted with a 3-button panel, the buttons will flash as many times as the error

number.

Error numbers and their associated image are detailed in the table below.

Flashes or code displayed on

Problem description
screen

Action

1 [ S

‘l.

Cover or door open

2 SAFETY MODULE
/I/]
SN Electric circuit fault
Power OFF
30 sec. "“
3 variator ¢
/|
4'% Variable speed drive fault
Power OFF |
30 sec. |

Claw fault

Object in front of the cutting
channel sensor

Close the crumb tray door and/or top cover
and/or clean the lock.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after

30 seconds. Should the problem persist,
please contact your technician.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after

30 seconds. Should the problem persist,
please contact your technician.

Please ensure that there is no object or dust
interfering with the loaf-holding claw.

Please remove any object in the vicinity of

the blade aperture channel and position the
loaf at the bottom on the right-hand side of

the infeed table.
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Linear fault

Carriage return timeout Check that the carriage track is clear.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after

30 seconds. Should the problem persist,
please contact your technician.

/)’4
STEPPER o~

Power OFF
30 sec. I

Stepper motor fault

Please switch the machine off using the main
Blade fault switch (fig.2, n°12) and on again. Should the
Blade positioning timeout problem persist, please contact your
technician.

=)

Should the problem persist, please contact your technician.
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12 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Top cover
2 Blade
3 Bagger
4 Screen
1 5 Bag holder (optional)
6 Blade guard
7 Braked castors
8 Crumb tray
9 Front door lock
10 Front door
9 11 Main switch
12 Connecting cable
13 Outfeed table
14 Bread-holding arm
15 Infeed table
3 16 Manual claw
17 Automatic claw
18 Work area
19 Safety cut-out sensor
5 20 Safety cut-out magnet
21 Mechanical lock
22 Safety cut-out sensor
7 23 Blade removal spanners
24 Blade nut
25 “Electrocution hazard” sticker
8 26 Circuit diagram
27 “Cut hazard” sticker
28 Slice thickness
29 Number of slices
30 Cutting speed
31 Choice of 4 cutting modes
32 Start cutting
33 Advanced settings
34 Accessing Easymode
9 35 Cut thicknesses
36 Instructions for the consumer
37 Accessing settings
38 Running cleaning mode
39 Cut thickness configuration
40 Easymode quick start buttons
44 Self-service thickness setting buttons
46, 47, 48 Self-service slice thickness buttons
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49 “Cut whole loaf” button
50 “Cut a number of slices” button
51 “Cut up to half” button
52 “Cut in half” button
53, 54, 55, Triangle buttons
56
57 Settings button
58 Speed button
59 Easymode button
60 Start/Stop button
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Cleaning mode
66 Technical mode
67 Calculator settings
68 Blade replacement symbol
10 41 Top tray
11 45 Pie holding system
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter de
détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-apres), faites

compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de l'installation de votre machine. Ce
carnet d’entretien se trouve a la fin de ce manuel.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, pieces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agrée ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but pour
lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par I'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, une visite de contréle par an (entretien a charge de l'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’'origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les piéces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’'une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’'une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les piéces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.

Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.

M[H Frangais
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3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec I'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagon a ce que I'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a ce
que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne I'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.
Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette machine.

Aprés l'installation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour l'utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a l'intérieur, dans un local a I'abri de 'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.

Le niveau sonore de cette machine est inférieur a 75 dB(A) conformément a la norme EN
ISO 3744. Niveau de pression acoustique maximal (LPA) = 65,3 dB(A). Niveau de puissance
acoustique global moyen (LWA) = 77,0 dB(A).

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription contraire).
Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.

Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
pains rassis ;
pains congelés, ou partiellement décongelés ;
produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non
autorisés.

Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage
intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.

Afin de déplacer la machine en toute sécurité, assurez-vous que :
- Le capot (fig.1, n°1) de la machine est fermé
- La porte avant est verrouillée (fig.1, n°9)
25
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Risques résiduels : la machine est construite selon I’état de I'art et les régles de
sécurité applicables. Néanmoins, son utilisation peut entrainer des risques de blessures
pour I'utilisateur ou des tiers ou des dommages a la machine ou a d’autres biens. Ces
risques incluent notamment :

- Blessure causée par I'utilisation de la griffe manuelle (sur les versions VMP)

- Accés a la lame apres démontage de la machine avec des outils techniques (a effectuer
uniquement par un technicien formé)

- Accés aux piéces mobiles des moteurs apres le démontage de la machine avec des
outils techniques (a effectuer uniquement par un technicien formé)
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4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristigues techniques

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Hauteur (mm) 1135 1135
Largeur (mm) 790 990
Profondeur (mm) 760 760
Colisage (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Poids net (kg) 230 250
Poids NET + emballage (kg) 260 280
Puissance moteur (kW) 0,75 0,75
Type moteur Triphasé Triphasé
Type d’alimentation Monophasé Monophasé
220v - 50Hz (A) 7 7
Capacité (tours/minute) 120 a 240 120 a 240
Diamétre de lame (mm) 405 405
Epaisseur de lame (mm) 3 3
Niveau sonore (dB) <75 <75
Carrosserie inox option
Porte-sachets option
Systéme maintien tourtes option
Couleur spéciale option
4.2 Tailles de pain admis
Longueur maximale admissible du pain :
VMS 800/1000 351mm/461mm
VMP 800/1000 371mm/462mm
VMA 800/1000 373mm/465mm

Hauteur maximale admissible du pain :

Jusqu’a 158 mm (voir la section « Conseils de découpe » ci-
dessous)

Largeur maximale admissible du pain

Entre 197 mm pour la longueur maximale et 340 mm pour les longueurs
plus courtes (voir la section ci-dessous concernant la limitation du bras
de maintien du pain et les outils de coupe utiles).

Entre 312 mm pour la longueur maximale et 340 mm pour les longueurs
plus courtes (voir la section ci-dessous concernant la limitation du bras
de maintien du pain et les outils de coupe utiles).

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/NMS 1000
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Surface de coupe utile (mm) — Vue de cé6té

VMP/VMA/VMS 800/1000

Bras de maintien du pain

2

Table de sortie Table d’entrée

~

Limitation du bras de maintien du pain (mm) — Vue de dessus
VMP/VMA/VMS 800

Bras de maintien du pain

312mm

o

N

Limitation du bras de maintien du pain (mm) — Vue de dessus
VMP/VMA/VMS 1000

Table de sortie Table d’entrée

4.3 Détail des matériaux en contact direct avec la pate

Table d’entrée : INOX 5WL 430 ou 304

Carter de griffe : INOX 430 ou 304

Griffe : INOX 430 ou 304

Lame : TEFLON (STAINLESS STEEL 430 ou 304 sur ETL version)
Table de sortie : INOX 5WL 430 ou 304

Bras de retenue pain : INOX 430 ou 304

Systéme de maintien tourtes (optionnel) : INOX 430 ou 304
Ensachoir : INOX 430 ou 304
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5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées, sous housse plastique et
protégées par du carton. Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage da au
transport doit étre déclaré directement au livreur.

A. Retirer le carton ainsi que le sachet d’emballage de la machine.

B. Enlever les sangles en faisant particulierement attention a la détente de ces derniéres lors de
leur sectionnement.

C. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.
D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol. Nous recommandons fortement
l'utilisation d’'une rampe de déchargement.
Apres déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le

transport. Signaler immédiatement toute anomalie en le mentionnant sur le bon de
livraison du transporteur.

5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

Assurer que l'interrupteur principal est accessible aprés l'installation pour assurer un débranchement
facile en cas d’'urgence ou pour une raison similaire.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Cette machine doit étre raccordée a la terre.
Il est recommandé de protéger le systéme avec un disjoncteur (CB) associé a un dispositif de
courant résiduel (RCD).

Le circuit d’alimentation de la machine ne doit pas étre utilisé pour alimenter d’autres équipements.

Le disjoncteur (CB) du circuit d’alimentation de la machine, doit étre installé comme indiqué ci-
dessous :

- Amérique du Nord : 15 A Courbe D de protection ;

- Reste du monde : 16 A Courbe D de protection.

Le dispositif de courant résiduel (RCD) du circuit d’alimentation de la machine doit étre installé
comme indiqué ci-dessous :
- 300 mA RCD
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Ligne de construction principale

Disjoncteur

— | |

16 A-Cry D

RCD
300 mA

Autre
équipement

JAC

Trancheuse a pain

Note : Tout probléme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la garantie.
Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiques de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).
Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'arriére de

la machine et a I'intérieur de la machine sur le coffret électrique (fig.8, n°25).

Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur le verso de la porte du coffret
électrique (fig.8, n°26).

5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

Pour l'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».
5.5 Danger

En cas de danger pour l'utilisateur ou pour la machine, utiliser l'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine.

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Porter des gants pour tout opération de maintenance ou nettoyage auprés de la lame.
Pour le changement de lame, faire faire I'opération par votre distributeur agréeé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement de la lame ou lors
d’'une opération au voisinage de la lame.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piéce doit étre effectuée par une personne
qualifiee.

M[H Frangais
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Pictogramme signalant un risque de coupure. Vous retrouverez ce pictogramme a
I'arriere de la machine a proximité du céble d’alimentation (fig.8, n°27) et a l'intérieur
de la machine sur la protection de lame (fig.1, n°6).

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre trancheuse est équipée soit d’'un écran tactile, soit d’'un écran avec interface capacitive, soit d’'un
panneau a 3 boutons (fig. 9).

Dans le cas d'un écran tactile, celui-ci est équipé d’'une fonctionnalité d’économiseur d’écran qui
permet d’afficher un écran de veille aprés un certain temps d’inactivité. Cet écran consiste en un écran
noir avec une animation invitant l'utilisateur a appuyer sur I'’écran pour sortir du mode veille. Cette
fonctionnalité est active uniquement sur les menus principaux de I'écran. En configuration
professionnelle VMP - VMA, cela correspond aux 4 modes de coupe et a ’'Easymode. En configuration
libre-service VMS, cela correspond a I'écran d’accueil.

Si votre trancheuse est en configuration professionnelle VMP — VMA, I'écran tactile se compose des
éléments suivants :

28.Epaisseur de tranche
29.Nombres de tranches
30. Vitesse de coupe
31.Choix entre 4 modes de coupe :
a. Couper tout le pain,
b. Couper un nombre de tranches,
c. Couper la moitié du pain en tranches,
d. Couper le pain en deux,
32.Démarrage de la coupe
33.Paramétres avancés. Ce bouton vous donne accés au mode nettoyage (n°38) de la trancheuse
et aux réglages Easymode (n°39).
34.Accés a 'Easymode. L'Easymode est une configuration d’écran qui vous permet d’enregistrer
6 boutons de démarrage rapides (n°40) qui associent vitesse et épaisseur de coupe. Pour
configurer ces boutons, appuyer sur le bouton « parameétres avancés » (n°33), ensuite sur le
bouton « réglages Easymode » (n°39). Il vous suffit ensuite de sélectionner une épaisseur de
coupe et une vitesse pour chacun des 6 boutons (n°43) en appuyant directement sur les valeurs
que vous voulez modifier. Quitter I'écran pour valider vos choix.

Si votre trancheuse est en configuration libre-service VMS, 'écran tactile se compose des éléments
suivants :

35. Epaisseurs de coupe

36. Instructions pour le consommateur

37.Pour accéder aux paramétres de la trancheuse, maintenir le doigt sur une des épaisseurs de
coupe pendant 30 secondes. Vous avez ensuite accés a deux boutons (n°38 et n°39).

38.Mise en marche du mode nettoyage. Une fois le mode sélectionné, il vous sera demandé
d’introduire le code 0123 afin de débloquer la mise en route du mode nettoyage.
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39. Configuration des épaisseurs de coupe. . Une fois le mode sélectionné, il vous sera demandé
d’introduire le code 0123. Sur cet écran vous pourrez paramétrer (n°44) une épaisseur de
tranche pour chacun des trois boutons.

Si votre trancheuse est en configuration professionnelle VMP — VMA, I'écran avec interface capacitive se
compose des éléments suivants :

1. Choix entre 4 modes de coupe :

a. Couper tout le pain (fig.9, n°49),

b. Couper un nombre de tranches (fig.9, n°50),

c. Couper la moitié du pain en tranches (fig.9, n°51),

d. Couper le pain en deux (fig.9, n°52),

2. Nombres de tranches (bouton triangle A et C) (fig.9, n°53, 54),

3. Epaisseur de tranche (bouton triangle B et D) (fig.9, n°55, 56),

4. Paramétres (fig.9, n°57). Ce bouton vous donne acces au mode nettoyage (fig.9, n°65) de la
trancheuse. Le mode nettoyage est démarré a I'aide du bouton Start/Stop (fig.9, n°60).

Un appui long (10 secondes) sur les boutons Parametres (fig.9, n°57) et Start/Stop (fig.9,
n°60) simultanément permet d’accéder au Parametres techniques (fig.9, n°66). Ce menu
donne acces a :

a. Modification de I'épaisseur maximale de tranche a l'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

b. Reset du décompteur pour la maintenance de la lame. Un appui maintenu (5 secondes)
sur le bouton triangle B permet de modifier la valeur de base de ce décompteur. Le
bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

c. Modification de I'épaisseur minimale de tranche a 'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

d. Modification des paramétres de configuration Software (parameétres calculette) (fig.9,
n°67). Les boutons A et C permettent de sélectionner le numéro du parametre a
configurer. Les boutons B et D permettent de sélectionner la valeur a attribuer a ce
paramétre. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

5. Choix de la vitesse de coupe (fig.9, n°58).

6. Accés a I'Easymode (fig.9, n°59). L'Easymode est une configuration d’écran qui vous permet
d’enregistrer 4 boutons de démarrage rapides (fig.9, n°61, 62, 63, 64) qui associent vitesse et
épaisseur de coupe. Pour configurer ces boutons, un appui maintenu sur le bouton triangle de
votre choix ouvre le menu du pré-réglage. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la
modification.

7. Démarrage et arrét de la coupe via le bouton Start/Stop (fig.9, n°60).

Si votre trancheuse est équipée d’un panneau a 3 boutons, il se compose des éléments suivants :
46.Bouton tranches fines
47.Bouton tranches moyennes
48.Bouton tranches épaisses
Pour mettre en marche le mode nettoyage, appuyer simultanément sur les boutons de gauche
(n°46) et de droite (n°48)

6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.3, n°18).

6.3 Organes de sécurité

Cette machine est équipée :

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°19, 20)
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Composé d’'un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui arréte la machine lorsqu’on ouvre
la porte avant (fig.1, n°10).

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°22)
Composé d’'un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui empéche la machine de démarrer
lorsqu’on ouvre le capot (fig.1, n°1).

D’un verrou de sécurité mécanique (fig.6, n°21)

Qui empéche le capot (fig.1, n°1) de s’ouvrir lorsque la machine est en fonctionnement.

Attention a ne jamais démarrer la trancheuse lorsqu’un élément de carrosserie est démonté
et permet I'accés a la lame ou a la motorisation en rotation.

7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour l'utilisation (fig.1, n°7) afin d’assurer que
la machine soit stable durant Iutilisation.

En début de journée, fermer le capot et mettre la machine sous tension a I’aide de I’'interrupteur
général (fig.2, n°11).

Procédure d’utilisation version professionnelle VMP-VMA (fig.4-5)

Ouvrir le capot.

Déposer le pain sur la table d’entrée.

Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine. Si la machine est

equipée d’une griffe manuelle, veiller a bien enfoncer la griffe dans le pain.

Fermer le capot.

Choisir I'épaisseur de tranche.

Choisir le type de tranchage. En mode « nombre de tranches », choisir le nombre de tranches

souhaitée.

Choisir la vitesse de coupe. Par défaut, la vitesse de coupe intermédiaire est sélectionnée. (Les

trois vitesses de coupe sont définies de maniére standard lors de la fabrication de la machine.)

Si votre machine est équipée d’'un écran tactile, appuyer sur le bouton vert pour démarrer le

cycle de tranchage.

Si votre machine est équipée d’'un écran avec interface capacitive, appuyer sur le bouton

Start/Stop pour démarrer le cycle de tranchage.

I.  Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°13) et I'ensacher sur I'ensachoir (fig.1, n°3). La
premiére ou la derniére tranche coupée peut, dans certains cas, étre plus fine que les autres
tranches (= reste de la division de la longueur du pain par I'épaisseur de la tranche).

nmo owr
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Si votre machine est équipée d’un écran tactile, le bouton rouge permet d’arréter un cycle en cours.
Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, le bouton Start/Stop permet
d’arréter un cycle en cours.

Si votre machine est équipée d’un maintien tourtes (option) (fig.11, n°45), lors de la coupe de pains plus
larges et plats, ce systéme empéchera les pains de se soulever lors du passage de la lame. Ce systéeme
est automatique et agit uniquement si la taille du pain le nécessite.

Procédure d’utilisation version libre-service VMS (fig.4-5)
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Ouvrir le capot.

Déposer le pain sur la table d’entrée.

Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine.

Fermer le capot.

Choisir I'épaisseur de tranche.

Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°13) et I'ensacher sur 'ensachoir (fig.1, n°3). La
premiére ou la derniére tranche coupée peut, dans certains cas, étre plus fine que les autres
tranches (= reste de la division de la longueur du pain par I'épaisseur de la tranche).

8 ENTRETIEN

8.1

M[H Frangais

®©O

Journalier par un utilisateur formé

Vérifier s’il ne faut pas vider le bac a miettes (NB : ne pas oublier de verrouiller la porte a clé)
(fig.1, n°8). Le contenu du bac a miettes ne doit pas étre utilisé pour la transformation des
aliments et est impropre a la consommation humaine

Nettoyer les tables (fig.3, n°13, 15) a I'aide d’'une brosse.

Nettoyer la vitre du capot (fig.1, n°1) en mettant la tablette supérieure (fig.10, n°41) en position
verticale et ensuite le capot supérieur en position nettoyage (fig.10). Veillez a ce que la tablette
supérieure soit en position stable.

Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.

Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide. Ne pas vaporiser la machine avec de I'eau,
ne pas mouiller le panneau de commande.

. Activer le mode nettoyage :

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, appuyer sur le symbole « paramétres avancés »
dans le coin supérieur droit.

Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, appuyer sur le symbole
« paramétres » dans le coin supérieur droit et démarrer le mode nettoyage a I'aide du bouton
Start/Stop.

Si votre machine est équipée d’'un panneau a 3 boutons, appuyer simultanément sur les boutons
de gauche (fig. 9 n°46) et de droite (fig. 9 n°48).

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003
indice B= 5) lors d’une opération au voisinage de la lame ou de la griffe.

La griffe se déplace vers la gauche. Utiliser un chiffon sec pour nettoyer le cété droit de la table
de chargement (Fig.3, n°15). Si votre trancheuse est équipée d’une griffe automatique (Fig.3,
n°17), les dents sortent. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage des dents.

Si votre trancheuse est en configuration pro VMP-VMA, la lame se présente dans le canal de
coupe. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage. Ne jamais nettoyer le « tranchant » de la
lame. La lame est libre de tourner sur son axe, vous pouvez la faire tourner dans le canal pour
nettoyer 'ensemble des surfaces latérale si vous constatez qu’un dépét de mie s’y est forme.

Fermer le capot lorsque le nettoyage est terminé.
Pour quitter le mode nettoyage :
- Si votre machine est en configuration libre-service, appuyer sur un des trois boutons.

- Si votre machine est en configuration professionnelle et est équipée d’un écran tactile,
appuyer sur la croix en haut a gauche de I'écran.
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- Si votre machine est en configuration professionnelle et est équipée d’'un écran avec
interface capacitive, appuyer sur le bouton start/stop.

8.2 Toutes les 25 000 coupes et/ou 1 fois par an au minimum, par un agent agréé

Retirer la fiche de la prise (fig.2, n°12).

Veérifier I'état de la lame de coupe (fig.1, n°2).

Si une dépréciation de la qualité de la coupe est notée, il faut procéder au remplacement de la lame
de coupe.

Si elle est a changer, remplacer la lame conformément a la procédure de changement de la lame
de coupe (fig.7).

E. Nettoyer a la brosse et aspirer I'intérieur de la machine.

o owp

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

8.3 Changement de lame, par un agent agréé

Le symbole de changement de lame (fig. 9, n°68) indique le besoin de procéder au remplacement de
la lame.

(fig.7)

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003 indice B= 5) et
des chaussures de sécurité lors du remplacement de la lame ou lors d’'une opération au voisinage des
lames.

Apreés s’étre assuré que la fiche de la machine (fig.2, n°12) est bien déconnectée du secteur :

Ouvrir la porte (fig.1, n°10) a l'aide du verrou (fig.1, n°9).

Retirer le bac a mies (fig.1, n°8).

Remplacer la lame :
A. Dévisser les deux clés situées sur le coté gauche de la machine (fig.7, n°23).
B. Retirer la protection de lame (fig.1, n°6) a I'aide des vis 6 pans creux.
C. Dévisser I'écrou qui maintient la lame (fig.7, n°24) a I'aide des deux clés fournies (fig.7, n°23)
D. Retirer la cale et remplacer la lame en prenant soin de bien la placer dans les ergots
détrompeurs. Remettre la cale.
E. Visser et serrer le nouvel écrou fourni avec la nouvelle lame afin de bloquer la lame, a l'aide
des clés fournies. Il est important de mettre le nouvel écrou afin d’assurer un serrage optimal.

Remettre le bac a mies et fermer la porte.

Connecter la machine au réseau électrique, la machine est préte.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

Votre lame peut étre ré-affitée ou recyclée ; contacter votre agent agréé pour plus d’informations.

Pour sécuriser la machine lors de chaque intervention, veiller, avant de commencer l'intervention, a :
- Ouvrir le capot de la machine
- Eteindre la machine
- Débrancher I'alimentation électrique
- Placer la fiche électrique sur la table de découpe et fermer le couvercle du cable pour éviter
la reconnexion a 'alimentation électrique pendant 'opération
- Ne pas débrancher les fils de terre.

Aprés toute intervention, assurer que la machine peut étre utilisée en toute sécurité en :
35
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- Vérifiant la fermeture de la porte (fig.1, n°9)

- Vérifiant le verrouillage du couvercle (ajuster la position du verrou du couvercle (fig.6, n°21)
si l'intervention effectuée a impacté sa position)

- Bloquant les roues équipées d’un frein (fig.1, n°7) aprés avoir remis la machine en place
(assurer que l'interrupteur principal est accessible)

- Vérifier la connexion des fils de terre.

9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piéce de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piece il s’agit
sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numeéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes aupres de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

LIBELLE MODELE
ROULETTE PLASTIQUE D.18x7 TOUS
ABSORBEUR DE CHOCS CAPOT TOUS
PATIN DE COULISSEMENT TOUS
LAME CIRCULAIRE EP 3MM TOUS
COURROIE GUIDAGE LINEAIRE AT5 800
800
COURROIE GUIDAGE LINEAIRE AT5 1000
1000
BANDE MOUSSE 10x2 TOUS
LAMELLE RESSORT TOUS
GALET POM TOUS
MOUSSE BRAS RETENUE TRANCHE TOUS
PATIN EN FEUTRE H.9MM AVEC VIS VMP
D.24MM
SYSTEME FLEXIBLE DE BROSSE MINI TOUS
(FBL)
BROSSE PASSAGE GRIFFE 800 800
BROSSE PASSAGE GRIFFE 1000 1000
BANDEAU LED VMS
36
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme Vérification

Brancher la machine a I'aide du céble (fig.2, n°12)

Enclencher I'interrupteur principal (fig.2, n°11)

L’écran ne s’allume pas
Fermer le capot

Fermer la porte

Vérifier s'il ne faut pas remplacer la lame (fig.7)

La machine fonctionne,

mais les pains sont Laisser le pain refroidir quelques heures
endommagés ou coupés
de maniére irréguliére Introduire un pain aux dimensions acceptées

Trancher le pain a une vitesse inférieure

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 CODES D’ERREUR

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, 'image de I'erreur apparait sur I'écran.
Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, 'image de I'erreur apparait sur

I'écran. Un appui sur le bouton Start/Stop permet d’acquitter I'erreur.
Si votre machine est équipée d’'un panneau a 3 boutons, les boutons clignotent autant de fois que le

numeéro de l'erreur
Les numéros d’erreur et leur image associée sont détaillés dans le tableau ci-dessous.
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Clignotement ou code affiché

s Description du probléme Action
sur I’écran

1 Fermer la porte bac a miettes et/ou capot

4 7] supérieur
/ r~ et/ou nettoyer le verrou.
l — Capot ou porte ouvert(e)

‘ g

Défaut circuit électrique persiste, veuillez contacter votre technicien.

N
N\

Veuillez éteindre la machine a l'aide de
2 SAFETYMODULE fo =~ l'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la

/;/i rallumer aprés 30 secondes. Si le probléme

Power OFF |
30 sec. "‘|
e Veuillez éteindre la machine a l'aide de
3VAR'AT°R .,‘;LH/,,M l'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la
/’° rallumer aprées 30 secondes. Si le probleme
\( Défaut variateur persiste, veuillez contacter votre technicien.
\ \\
Power OFF \

30 sec. "‘|

Veuillez vous assurez qu’aucun objet ou
poussiere encombre la griffe de préhension
du pain.

Défaut griffe

Veuillez enlever tout objet présent a proximité
du canal de passage de la lame et
positionner le pain en bas a droite de la table
Objet devant le capteur d’entrée.

canal de coupe

Vérifier que le passage du chariot soit libre.
Défaut linéaire

Délai de recul chariot dépassé

[ ]
/04 Veuillez éteindre la machine a l'aide de
4 . . l'interrupteur principal (fig. 2, n° 12) et la
STEPPER [ A ,
N\ Defaut moteur pas-a-pas rallumer aprés 30 secondes. Si le probléme
P(;v:’er OFF persiste, veuillez contacter votre technicien.
sec. I

> JIC
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Défaut de lame
Délai d'attente de

dépassé

positionnement de la lame

Veuillez éteindre la machine a l'aide de
l'interrupteur principal (fig. 2, n° 12), puis la
rallumer. Si le probléme persiste, veuillez
contacter votre technicien.
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Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.

12 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Capot supérieur
2 Lame
3 Ensachoir
4 Ecran
1 5 Porte-sachets (option)
6 Protection de lame
7 Roulettes freinées
8 Bac a mies
9 Verrou de porte avant
10 Porte avant
9 11 Interrupteur principal
12 Cable de raccordement
13 Table de sortie
14 Bras de retenue pain
15 Table d'entrée
3 16 Griffe manuelle
17 Griffe automatique
18 Zone de travalil
19 Capteur de sécurité
20 Aimant de sécurité
6 PP
21 Verrou mécanique
22 Capteur de sécurité
7 23 Clés pour le démontage de la lame
24 Ecrou de lame
25 Autocollant risque d’électrocution
8 26 Schéma électrique
27 Autocollant risque de coupure
28 Epaisseur de tranche
29 Nombres de tranches
30 Vitesse de coupe
31 Choix entre 4 modes de coupe
9 32 Démarrage de la coupe
33 Paramétres avanceés
34 Accés a 'Easymode
35 Epaisseurs de coupe
36 Instructions pour le consommateur
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37 Acces aux parametres
38 Mise en marche du mode nettoyage
39 Configuration des épaisseurs de coupe
40 Boutons de démarrage rapide Easymode
44 Boutons de réglages épaisseurs self service

46, 47, 48 Boutons d’épaisseurs de tranches self service
49 Bouton « couper tout le pain »
50 Bouton « couper un nombre de tranches »
51 Bouton « couper jusqu’a la moitié »
52 Bouton « couper en deux »

53, 54, 55, Boutons triangles
56
57 Bouton paramétres
58 Bouton vitesse
59 Bouton Easymode
60 Bouton start/stop

61, 62, 63, Easymodes
64
65 Mode nettoyage
66 Mode technique
67 Calculette parameétres
68 Symbole de remplacement de lame

10 41 Tablette supérieure
11 45 Maintien tourtes
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. x, Nr. y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen konnen, mochten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
Ihrem zugelassenen Vertreter unterstutzen.

- Um die Garantie von 5§ Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in Anspruch
nehmen zu kdnnen, lassen Sie bitte von lhrem Vertreter bei der Installation Ihrer Maschine das
Wartungsheft ausfullen. Das Wartungsheft befindet sich am Ende der vorliegenden
Bedienungsanleitung.

2 GARANTIE

JAC bietet 5 Jahre Garantie auf all seine Produkte.

Diese Garantie gilt fur alle Teile Ihrer Maschine, einschlieBlich elektronischer Bauteile,
aulder Ersatzteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der Anlage.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemaien Gebrauchs und entsprechend

der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Maschine wurde durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den Wartungs-
vorgaben (auf Kosten des Anwenders) gewartet, dazu fand mindestens eine Kontrollinspektion
pro Jahr statt.

- Es wurden ausschlieBlich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Instandhaltung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemaR ausgefillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:

- den Ersatz von Verschleildteilen (siehe Abschnitt 9)

- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt

- Probleme, die sich aus einer ungewohnlichen Nutzung des Produktes ergeben
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- Probleme, die darauf zurlckzufuhren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefuhrt wurde

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die

unsachgemale Handhabung des Produktes zurtckzufihren sind

Die Durchfiuihrung einer Reparatur und/oder der Austausch defekter Teile wahrend
der Garantiefrist flihren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt zusammen mit der Maschine
zum spateren Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe der Maschine Ubergeben Sie bitte
diese Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser uber die
Funktionsweise der Maschine und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte lesen
Sie die Warnhinweise vor der Installation und Benutzung der Maschine aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fur die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern angefasst oder als Spielzeug benutzt wird.

Diese Maschine ist ausschlieRlich fur den professionellen Einsatz vorgesehen.

Die Modifizierung und der Versuch der Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale
dieser Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Benutzung.
Die Maschine ist in einem Innenraum und vor Feuchtigkeit und Hitze geschitzt aufzustellen.
Die Maschine muss im Betrieb ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel dieser Maschine Uberschreitet gemall der Norm EN ISO 3744 nicht
75 dB(A). Maximaler Schalldruckpegel (LPA) = 65,3 dB(A). Mittlerer
Gesamtschallleistungspegel (LWA) = 77,0 dB(A).

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei denn,
die Anleitung gibt etwas anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgekunhlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:
- altbackenes Brot;
- gefrorenes oder halb aufgetautes Brot;
- ungenieRbare Produkte wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches;
- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (speziell Brote und Kuchen) gehoren.

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zulassiger Brote, Artikel und
Materialien kann zur Beschadigung der Maschine fuhren.
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Vor Reinigungsarbeiten innen und auBen an der Maschine und vor Wartungsarbeiten
immer den Netzstecker ziehen.

Diese Anlage ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen der Anlage sind angemessene
Vorsichtsmallnahmen zu ergreifen.

Um die Maschine sicher bewegen zu kdnnen, ist sicherzustellen:
- Die Abdeckung der Maschine (Abb. 1, Nr. 1) der Maschine ist geschlossen
- Die Vordertur ist verschlossen (Abb.1, Nr. 9)

Restrisiken: Die Maschine ist nach dem Stand der Technik und den geltenden
Sicherheitsvorschriften gebaut. Dennoch koénnen bei ihrer Verwendung
Verletzungsgefahren fur den Benutzer oder Dritte bzw. Schaden an der Maschine oder
anderen Gegenstanden entstehen. Zu diesen Risiken gehoren:

- Verletzungen durch die Betatigung des manuellen Greifers (bei VMP-Modellen)

- Zugriff auf das Messer nach der Demontage der Maschine mit technischen Werkzeugen
(nur von einem geschulten Techniker durchzuflhren)

- Zugriff auf die beweglichen Teile der Motoren nach der Demontage der Maschine mit
technischen Werkzeugen (nur von einem geschulten Techniker durchzufuhren)

4 TECHNISCHE DATEN

4.1 Technische Daten

VMP/VMA/VMS800 VMP/VMA/VMS 1000
Hohe (mm) 1135 1135
Breite (mm) 790 990
Tiefe (mm) 760 760
VerpackungsmaBe (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Nettogewicht (kg) 230 250
Nettogewicht + Verpackung (kg) 260 280
Motorleistung (kW) 0,75 0,75
Motortyp Dreiphasig Dreiphasig
Art der Versorgung Einphasig Einphasig
220 V - 50 Hz (A) 7 7
Kapazitiat (Umdrehungen/Minute) 120 bis 240 120 bis 240
Durchmesser des Kreismessers (mm) 405 405
Dicke des Kreismessers (mm) 3 3
Gerauschpegel (dB) <75 <75
Edelstahlgehause Option
Tiitenhalter Option
Pastetenhaltersystem Option
Sonderfarbe Option
46
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4.2

Zulassige Brotabmessungen

Maximal akze

ptable Brotlange

VMS 800/1000 351mm/461mm
VMP 800/1000 371mm/462mm
VMA 800/1000 373mm/465mm

Maximal zulassige Brothdhe

Bis zu 158 mm (siehe unten stehenden Abschnitt zu
nitzlichen Schnittgrofien)

Maximal zulassige Brotbreite

VMP/VMA/VMS 800

Zwischen 197 mm fir die maximale Lange und 340 mm flr kleinere
Langen (siehe unten: Begrenzung des Brothaltearms & nutzliche

Schneideoptionen).

VMP/VMA/NMS 1000

Zwischen 312 mm fir die maximale Lange und 340 mm flr kleinere
Langen (siehe unten: Begrenzung des Brothaltearms & nutzliche

Schneideoptionen).

Nutzbarer Schnittquerschnitt (mm) — Seitenansicht

VMP/VMA/VMS 800/1000

Brot haltender Arm

(=
]

Auslauftisch

Zufiihrtisch

Begrenzung des Brothaltearms (mm) — Draufsicht

VMP/VMA/VMS 800

Brot haltender Arm
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312mm

e

|

Begrenzung des Brothaltearms (mm) — Draufsicht
VMP/VMA/VMS 1000

Auslauftisch Zufiihrtisch

4.3 Material der Teile, die in Kontakt mit dem Teig kommen

Aufgabetisch: Edelstahl 5WL 430 / 304

Gehause der Brotkralle: Edelstahl 430 / 304

Brotkralle: Edelstahl 430 / 304

Kreismesser: Teflon (STAINLESS STEEL 430 / 304 fur ETL)
Austragstisch: Edelstahl SWL 430 / 304

Brothaltearm: Edelstahl 430 / 304

Landbrothaltersystem (optional): Edelstahl 430 / 304
Brotablage: Edelstahl 430 / 304
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5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Plastikhille und Karton geschutzt.Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Entfernen Sie die Kartonverpackung und die Folie von der Maschine.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim Durchschneiden
aufspringen.

C. Losen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen erfolgen,
so dass die Maschine moglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann. Wir empfehlen
Ihnen dringend die Verwendung einer Entladerampe.

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden uiberpriufen. Sofortige

Mitteilung uns bitte alle Fehler und Schaden durch unter Angabe auf dem Lieferschein
des Spediteurs.

5.2 Aufstellung

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut beluftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschuitzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, auf einem ebenen, tragfahigen und schwingungsfreien Boden.

Stellen Sie sicher, dass der Hauptschalter nach der Installation zuganglich ist, um ein einfaches
Ausstecken im Notfall oder aus ahnlichen Granden zu gewahrleisten.

5.3 Elektrischer Anschluss

WICHTIG: Die Maschine muss geerdet werden.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-Schutzschalter.

Der Stromkreis der Maschine darf nicht fur die Stromversorgung anderer Gerate verwendet werden.

Der Schutzschalter (CB) fur den Stromkreis der Maschine muss wie unten angegeben installiert
werden:

- Nord-Amerika: 15 A Schutz Curve D;

- Alle anderen Lander: 16A Schutz Curve D.

Der Fehlerstromschutzschalter (RCD) des Stromkreises der Maschine muss wie unten angegeben
installiert werden:
- 300 mA RCD.
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Brotschneidemaschine

Hinweis: Probleme und Stérungen durch eine abweichende Ausfuhrung des Anschlusses sind nicht
durch die Garantie gedeckt.

Prufen Sie vor dem Anschlielen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die Spannungs-
versorgung fur die Maschine geeignet ist (sieche Angaben auf dem Typenschild), um ein Abschalten
des Motors beim Einschalten zu vermeiden.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:

Piktogramm Stromschlaggefahr. Die Maschine vor jedem Eingriff vom Stromnetz
nehmen. Das Warnsymbol ist an der Ruckseite der Maschine neben dem
Netzanschluss sowie im Inneren der Maschine auf dem Schaltkasten angebracht
(Fig. 8, Nr. 25).

Den Schaltplan der Maschine finden Sie auf der Ruckseite der Schaltkastentur
(Fig. 8, Nr. 26).

5.4 Inbetriebnahme

Stellen Sie vor der Inbetriebnahme sicher, dass sich keine Fremdkorper auf den beweglichen Teilen
der Maschine befinden.

Weitere Informationen zur Benutzung der Maschine finden Sie im Abschnitt ,Bedienung®.

5.5 Gefahr

Bei einer akuten Gefahr fur Bediener oder Maschine schalten Sie die Maschine mit dem Hauptschalter
aus.

Vor Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten immer den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Bei samtlichen Wartungs- oder Reinigungsarbeiten in der Nahe des Messers Schutzhandschuhe tragen.
Das Messer muss von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.
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Tragen Sie beim Austauschen des Messers und wahrend Arbeiten in unmittelbarer Nahe des Messers
stets Schnittschutzhandschuhe.

Wartungsmalinahmen und der Austausch von Ersatzteilen durfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

Gefahr von Schnittverletzungen: Das Warnsymbol befindet sich an der Ruckseite der
Maschine in der Nahe des Netzkabels (Fig. 8, Nr. 27) sowie innen in der Maschine
auf dem Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6).

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

6.1

Bedienelement

Ihre Brotschneidemaschine ist entweder mit einem Touchscreen oder mit einem kapazitiven
Touchscreen oder mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet (Fig.9).

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem professionellen der Ausfuhrung pro VMP — VMA enthalt der
Touchscreen folgende Angaben:

BN =

Scheibendicke
Scheibenanzahl
Schnittgeschwindigkeit
Schneidmodus (4 Moglichkeiten):

a. Ganzes Brot schneiden

b. Bestimmte Anzahl Scheiben schneiden

c. Halbes Brot in Scheiben schneiden

d. Ganzes Brot halbieren
Schneidevorgang starten
Erweiterte Einstellungen: Mit dieser Taste gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Nr. 38) der
Schneidemaschine und zu den Easymode-Einstellungen (Nr. 39).
Easymode: Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie 6 Schnellstarttasten (Nr. 40)
programmieren konnen, fur die eine bestimmte Schnittgeschwindigkeit und Scheibendicke
gespeichert werden. Zur Programmierung dieser Tasten dricken Sie die Taste ,Erweiterte
Einstellungen® (Nr. 33) und anschlieRend die Taste ,Easymode-Einstellungen® (Nr. 39). Dann
mussen Sie nur noch eine Scheibendicke und eine Schnittgeschwindigkeit fur jede der 6
Schnellstarttasten (Nr. 43) auswahlen. Dazu tippen Sie direkt auf die Werte, die Sie andern
mochten. Zum Bestatigen der Auswahl Fenster verlassen.

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem Selbstbedienungsbereich der Ausfiuhrung VMS enthalt der
Touchscreen folgende Angaben:

1. Scheibendicke
2.
3. Um zu den Einstellungen der Schneidemaschine zu gelangen, halten Sie eine der angezeigten

Hinweise fur den Verbraucher

Scheibendicken 30 Sekunden lang gedruckt. Dann erscheinen zwei Tasten (Nr. 38 und Nr. 39).
Reinigungsmodus starten. Wenn dieser Modus gewahlt wird, werden Sie zur Eingabe des
Codes 0123 aufgefordert, um den Start des Reinigungsmodus freizugeben.
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5. Einstellung der Scheibendicke. Wenn dieser Modus gewahlt wird, werden Sie zur Eingabe des
Codes 0123 aufgefordert. In diesem Fenster konnen Sie fur jede der 3 Tasten eine
Scheibendicke einstellen (Nr. 44).

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem professionellen der Ausfihrung pro VMP — VMA enthalt der

kapazitive Touchscreen folgende Parameter:

1. Wahl zwischen 4 Schnittarten:

a) Ganzes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 49)

b) Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden (Fig. 9, Nr. 50)

c) Halbes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 51)

d) Brot halbieren (Fig. 9, Nr. 52)

2. Scheibenanzahl (Pfeiltaste A und C) Fig. 9, Nr. 53 und 54)

3. Scheibendicke (Pfeiltaste B und D) (Fig. 9, Nr. 55 und 56)

4. Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57): Mit dieser Schaltflache gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Fig. 9,
Nr. 65) der Brotschneidemaschine. Der Reinigungsmodus wird mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9,
Nr. 60) gestartet.

Werden die Tasten Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57) und Start/Stopp (Fig. 9, Nr. 60) gleichzeitig langer
(10 Sekunden) gedruckt, gelangt man zu den technischen Einstellungen (Fig. 9, Nr. 66). In diesem
Menu haben Sie Zugriff auf:

a) Anderung der maximalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.

b) Zuricksetzen des Zahlers fur die Wartung des Messers. Durch langeres Dricken
(5 Sekunden) der Pfeiltaste B kann der Basiswert dieses Zahlers geandert werden. Mit der
Start-Stopp-Taste kann die Anderung gespeichert werden.

c) Anderung der minimalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.

d) Anderung der Software-Konfigurationseinstellungen (Taschenrechner-Einstellungen) (fig.9,
n°67). Mit den Tasten A und C kann die Nummer der Einstellung ausgewahlt werden, die
konfiguriert werden soll. Mit den Tasten B und D kann der entsprechende Einstellwert
ausgewahlt werden. Die Speicherung der Anderung erfolgt mit der Start/Stopp-Taste.

5. Schnittgeschwindigkeit (Fig. 9, Nr. 58)

6. Easymode (Fig. 9, Nr. 59): Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie

4 Schnellstarttasten (Fig. 9, Nr. 61, 62, 63 und 64) fur eine bestimmte Geschwindigkeit und

Scheibendicke programmieren kdnnen. Zur Konfigurierung dieser Schaltflachen dricken Sie langer

auf die Pfeiltaste Ihrer Wahl, dann wird das Voreinstellungsmenu gedffnet. Mit der Start/Stopp-Taste

kann die Anderung gespeichert werden.

7. Schneiden starten und stoppen mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9, Nr. 60)

Wenn die Schneidemaschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, sind folgende
Elemente enthalten:

1. Taste fur dinne Scheiben

2. Taste fur mitteldicke Scheiben

3. Taste fur dicke Scheiben
Um den Reinigungsmodus zu starten, gleichzeitig auf die linke (Nr. 46) und die rechte Taste (Nr. 48)
drucken.

6.2 Arbeitsbereich

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 3, Nr. 18).

6.3 Sicherheitseinrichtungen

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 6, Nr. 19 und 20)
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bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der die Maschine bei Offnen
der Fronttur abschaltet (Fig. 1, Nr. 10);

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 6, Nr. 22)
bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der den Start der Maschine bei
geoffneter Abdeckung verhindert (Fig. 1, Nr. 1);

einer mechanischen Sicherheitsverriegelung (Fig. 6, Nr. 21),
die das Offnen der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) bei laufender Maschine verhindert.

Achtung: Schneidemaschine niemals starten, wenn Gehauseteil wird entfernt
abgenommen wurde und das Kreismesser oder der laufende Antrieb frei zuganglich
ist.

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 7) um sicherzustellen,
dass die Maschine wahrend des Betriebs stabil ist.

SchlieBen Sie die Abdeckung und Die Maschine bei Tagesbeginn mit dem Hauptschalter
einschalten
(Fig. 2, Nr. 11) und dabei sicherstellen, dass die Abdeckung geschlossen ist.

Bedienung Ausfihrung professionell Pro VMP-VMA (Fig. 4-5)

oowp>

L omm

Die Abdeckung o6ffnen.

Das Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.

Darauf achten, das Brot vorne rechts in der Maschine zu platzieren.

Wenn die Maschine mit einer manuellen Brotkralle ausgestattet ist, Kralle fest genug in das Brot
dricken.

Abdeckung schliel3en.

Die Scheibendicke auswahlen.

Die Schneidart auswahlen. In der Betriebsart ,nombre de tranches“ (Scheibenanzahl) die
gewunschte Scheibenanzahl auswahlen.)

Wenn |lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des Schneidzyklus
die grune Taste drucken.

Wenn |hre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des
Schneidzyklus die Start/Stopp-Taste drucken.

Das geschnittene Brot vom Austragstisch (Fig. 3, Nr. 13) nehmen und auf der Brotablage (Fig. 1,
Nr. 3) verpacken. Die erste oder letzte Scheibe kann in manchen Fallen dunner sein als die
anderen Scheiben (= Rest der Division der Brotlange durch die Scheibendicke).

Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann mit der roten
Taste unterbrochen werden.

Wenn lhre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann
mit der Start/Stopp-Taste unterbrochen werden.

Wenn lhre Maschine mit einem Halter fur Landbrot (optional) (Fig. 11, Nr. 45) ausgestattet ist,
verhindert dieser Halter beim Schneiden breiterer und flacherer Brote, dass das Brot durch die
Kreisbewegung des Messers hochgehoben wird. Dieser Halter funktioniert automatisch und nur, wenn
die Brotform es erfordert.
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Bedienung Ausfilhrung VMS-VMS (Fig. 4-5)

A.
B.
C.

Die Abdeckung offnen.
Das Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.
Darauf achten, das Brot vorne rechts in der Maschine zu platzieren.

D. Abdeckung schlie3en.

E.

Die Scheibendicke auswahlen.
Das geschnittene Brot vom Austragstisch (Fig. 3, Nr. 13) nehmen und auf der Brotablage

(Fig. 1, Nr. 3) verpacken. Die erste oder letzte Scheibe kann in manchen Fallen dunner sein als
die anderen Scheiben (= Rest der Division der Brotlange durch die Scheibendicke).

8 INSTANDHALTUNG

8.1

C.

w >

Taglich durch einen eingewiesenen Bediener

Das Krumelfach Uberprufen und bei Bedarf leeren. (Danach die Tur wieder mit dem Schlussel
verriegeln) (Fig. 1, Nr.8). Der Inhalt der Krumelschublade darf nicht fur die
Lebensmittelverarbeitung verwendet werden und ist nicht fir den menschlichen Verzehr
geeignet.

Die Tische (Fig. 3, Nr. 13 und 15) mit einer Burste reinigen.

Das Fenster der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) reinigen. Dazu den oberen Tisch (Fig. 10, Nr. 41)
senkrecht stellen und anschliel3end die obere Abdeckung in Reinigungsposition (Fig. 10) stellen.
Der obere Tisch muss dabei stabil stehen.

Den Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.

Zur Reinigung des AuRRenbereichs ein feuchtes Tuch verwenden. Bespruhen Sie das Gerat nicht
mit Wasser und befeuchten Sie das Bedienfeld nicht.

. Aktivierung des Reinigungsmodus:

Wenn die Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, auf das Symbol ,Erweiterte
Einstellungen® in der Ecke oben rechts drucken.

Wenn die Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, auf das Symbol
,Einstellungen®in der Ecke oben rechts dricken und den Reinigungsmodus mit der Start/Stopp-
Taste starten.

Wenn die Maschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, gleichzeitig auf die linke
(Fig. 9, Nr. 46) und die rechte Taste (Fig. 9 Nr. 48) drucken.

Bei Arbeiten in unmittelbarer Ndhe des Messers oder der Brotkralle stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388:2003 Schnittschutzklasse B=5) tragen.

Die Brotkralle bewegt sich nach links. Den geraden Teil des Aufgabetischs (Fig. 3, Nr. 15) mit
einem trockenen Tuch reinigen. Wenn lhre Brotschneidemaschine mit einer automatischen
Brotkralle (Fig. 3, Nr. 17) ausgestattet ist, stehen die Zahne heraus. Zur Reinigung der Zahne
ein trockenes Tuch verwenden.

Wenn Sie eine Brotschneidemaschine der Ausfuhrung Pro VMP-VMA haben, ist das Messer im
Schnittkanal sichtbar. Zur Reinigung ein trockenes Tuch verwenden. Niemals die
~ochnittkante” des Messers reinigen. Das Messer kann frei um seine Achse drehen, Sie kdnnen
es im Kanal drehen, um alle Seitenflachen zu reinigen, wenn Sie sehen, dass sich dort Krume
abgelagert hat.

Nach der Reinigung Abdeckung schlief3en.
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Zum Verlassen des Reinigungsmodus:

- Beiistin einer Maschine fur den Selbstbedienungsbereich eine der drei Tasten dricken.

- Beiistin einer Maschine der Ausfuhrung Pro mit Touchscreen auf das Kreuz oben links
im Display drucken.

- Bei ist in einer Maschine der Ausfuhrung Pro mit kapazitivem Touchscreen die
Start/Stopp-Taste drlucken.

8.2 Nach 25.000 Schnittzyklen und/oder mindestens ein Mal jahrlich durch einen zugelassenen
Vertreter

Stecker aus der Steckdose ziehen (Fig. 2, Nr. 12).

Den Zustand des Messers Uberprufen (Fig. 1, Nr. 2).

Wenn die Schneidqualitat nachgelassen hat, muss das Messer ausgetauscht werden.

Das Messer ist entsprechend dem fur den Austausch des Messers vorgeschriebenen Verfahren
auszutauschen (Fig. 7).

Mit der Burste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen.

oW

m

Bitte achten Sie darauf, dass Ihr zugelassener Vertreter diese MaRnahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie Ihren Garantieanspruch von funf Jahren behalten.

8.3 Austausch des Messers (durch einen zugelassenen Vertreter)

Das rote Symbol fur den Messerwechsel (Abb. 9, Nr. 68) zeigt an, dass das Messer ausgetauscht
werden muss.

(Fig. 7).

Beim Austausch des Messers oder bei Arbeiten in der Umgebung der Messer mussen stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388: 2003, Index B = 5) sowie Sicherheitsschuhe getragen
werden.

Zuerst kontrollieren, ob der Netzstecker der Maschine (Fig. 2, Nr. 12) gezogen ist.

Die Tur (Fig. 1, Nr. 10) mit dem Riegel (Fig. 1, Nr. 9) offnen.

Krumelfach (Fig. 1, Nr. 8) herausziehen.

Messer austauschen:
A. Die beiden Schlussel auf der linken Maschinenseite (Fig. 7, Nr. 23) l6sen.
B. Den Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6) mit den Innensechskantschrauben entfernen.
C. Die Mutter zum Halten des Messers (Fig. 7, Nr. 24) mit den beiden mitgelieferten Schlussel
(Fig. 7, Nr. 23) entfernen.
D. Den Keil entfernen und das Messer austauschen und dabei darauf achten, dass es fest an
den Steckplatzen sitzt. Den Keil wieder einsetzen.
E. Die neue, dem neuen Messer beiliegende Mutter mit Hilfe der mitgelieferten Schlussel
anziehen, um das Messer zu arretieren. Zur Gewahrleistung der optimalen Spannung muss
unbedingt die neue Mutter verwendet werden.

Das Krumelfach wieder einsetzen und die Tur schliel3en.

Die Maschine ans Stromnetz anschliel3en. Die Maschine ist betriebsbereit.

Bitte achten Sie darauf, dass Ihr zugelassener Vertreter diese MaRnahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie Ihren Garantieanspruch von funf Jahren behalten.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Messer gescharft werden kann; wenden Sie sich fur weitere
Informationen daruber an lhren zugelassenen Vertreter.
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Um die Sicherheit der Maschine bei jedem Eingriff zu gewahrleisten, ist vor Beginn des Eingriffs
sicherzustellen:
- Offnen Sie die Abdeckung der Maschine
- Schalten Sie die Maschine aus
- Unterbrechen Sie die Stromzufuhr
- Legen Sie den Netzstecker auf den Schneidetisch und schlielRen Sie die Abdeckung am
Kabel, um ein Wiederanschliel3en an das Stromnetz wahrend der Arbeiten zu verhindern
- Klemmen Sie die Erdungsdrahte nicht ab.

Vergewissern Sie sich nach jedem Eingriff, dass die Maschine gefahrlos benutzt werden kann, durch:

- Uberpriifung, ob die Tir verriegelt ist (Abb.1, Nr.9)

- Uberpriifung der Verriegelung der Abdeckung (die Position der Abdeckungsverriegelung
(Abb. 6, Nr. 21) ist zu korrigieren, wenn durch die durchgefihrten Arbeiten deren Position
verandert wurde)

- Blockieren der mit einer Bremse ausgestatteten Rader (Abb.1, Nr. 7), nachdem die
Maschine wieder an ihren Platz gestellt wurde (sicherstellen, dass der Hauptschalter
zuganglich ist)

- Uberpriifen des Anschlusses der Erdungskabel.

9 ERSATZTEILE

Bitte lassen Sie bei der Bestellung von Ersatzteilen von Ihrem Vertreter anhand des Ersatzteilkatalogs
des Herstellers prufen, um welche Teile es sich genau handelt.

Dabei stets die Maschinennummer auf dem Typenschild angeben.

Ihr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 Liste der ERSATZTEILE

Bezeichnung MODELL
KUNSTSTOFFROLLE D.18x7 ALLE
GLEITSCHUH ALLE
KREISMESSER @ 420 mm — 3 mm ALLE
RIEMEN FUR LINEARFUHRUNG T5 800
RIEMEN FUR LINEARFUHRUNG T5 1000
DECKELSTOSSFANGER ALLE
FEDERLAMELLE ALLE
LAUFROLLE POM ALLE
SCHAUMSTOFF FUR BROTSCHEIBEN- ALLE
HALTEARM
FILZ-GLEITSCHUH H.9MM MIT SCHRAUBE MANUELLE
24 mm BROTKRALLE
SCHLAUCHSYSTEM MIT MINI-BURSTE
(FBL) ALLE
BURSTE BROTKRALLENBEREICH 800 800
BURSTE BROTKRALLENBEREICH 1000 1000
LED-BELEUCHTUNG VMS
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem Fehlersuche

Maschine mit dem Kabel anschlielen (Fig. 2, Nr. 12).

Die Maschine funktioniert | H@uptschalter einschalten (Fig. 2, Nr. 11).

nicht.

Abdeckung schlielien

Maschinentur schlie3en

Moglicherweise muss das Messer ausgetauscht werden (Fig. 7).

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkuhlen.

zerdriickt oder
ungleichmaBig geschnitten. | Schneiden Sie nur Brot passender Grofe.

Schneiden Sie das Brot mit einer kleineren Schnittgeschwindigkeit.

Achtung: Vor jedem Eingriff an der Maschine ist die Maschine unbedingt von der Stromversorgung
zu trennen.

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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11 FEHLERCODES

Wenn die Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des Fehlers auf dem

Bildschirm.

Wenn die Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des
Fehlers auf dem Bildschirm. Der Fehler kann durch Drucken der Start/Stopp-Taste bestatigt werden.
Wenn die Maschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, blinken die Tasten so oft, bis

die Fehlernummer erreicht ist.
Die Fehlernummern und das zugehoriges Bild sind in der unten stehenden Tabelle aufgefuhrt.
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Blinken oder Fehlercode am

Touchscreen Fehlerbeschreibung Fehlerbehebung
Kriimelfach und/oder obere Abdeckung
1 ~. ) schlieBen und/oder Verriegelung reinigen.
: & .
l - Abdeckung oder Tir offen
Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
2 SAFETY MODULE LI Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
/"‘ einschalten. Besteht das Problem immer
‘ \/L Fehler Stromkreis noch, wenden Sie sich bitte an lhren
P OFF IE\ Servicetechniker.
ower T\
30 sec. "‘i
JEEE— Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
3VARIAT0R LN Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
/"' einschalten. Besteht das Problem immer
A Fehler Umrichter noch, wenden Sie sich bitte an Ihren
P OFE - D\ Servicetechniker.
ower \
30 sec. |

Kontrollieren Sie dass die Brotkralle nicht
durch einen Fremdkorper oder Staub in ihrer
Bewegung behindert wird.

Fehler Brotkralle

Entfernen Sie alle Fremdkorper im
Schnittbereich des Messers und legen Sie
das Brot unten rechts auf den Aufgabetisch.
Gegenstand vor
Schneidkammersensor

Fehler Linearfihrung Kontrollieren Sie, dass der Weg des Wagens frei

Zeit fir Wagenriicklauf ist.
Uberschritten

Bitte schalten Sie das Gerat mit dem
Hauptschalter (Abb. 2, Nr. 12) aus und nach

/14
STEPPER (&=

N Schrittmotorfehler 30 Sekunden wieder ein. Sollte das Problem
Power OFF | weiterhin bestehen, wenden Sie sich bitte an
30 sec. I Ihren Techniker.
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Bitte schalten Sie das Gerat mit dem

Fehler am Rotorblatt Hauptschalter (Abb. 2, Nr. 12) aus und
-| Zeitiberschreitung bei der | wieder ein. Sollte das Problem weiterhin
Rotorblattpositionierung bestehen, wenden Sie sich bitte an lhren
Techniker.

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.

12 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Obere Abdeckung
2 Messer
3 Brotablage
4 Bildschirm
1 5 Beutelhalter (Option)
6 Messerschutz
7 Rollen mit Bremse
8 Kramelfach
9 Verriegelung der Fronttur
10 Fronttlr
9 11 Hauptschalter
12 Anschlusskabel
13 Austragstisch
14 Brothaltearm
3 15 Aufgabetisch
16 Manuelle Brotkralle
17 Automatische Brotkralle
18 Arbeitsbereich
19 Sicherheitssensor
5 20 Sicherungsmagnet
21 Mechanische Verriegelung
22 Sicherheitssensor
7 23 Schlussel zum Ausbauen des Messers
24 Mutter des Messers
25 Aufkleber ,Stromschlaggefahr®
8 26 Schaltplan
27 Aufkleber ,Gefahr von Schnittverletzungen®
28 Scheibendicke
9 29 Scheibenanzahl
30 Schnittgeschwindigkeit

M[H Deutsch
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31 Schneidmodus (4 Mdglichkeiten)
32 Schneidevorgang starten
33 Erweiterte Einstellungen
34 Easymode
35 Scheibendicke
36 Hinweise fur den Verbraucher
37 Einstellungen
38 Reinigungsmodus starte
39 Einstellung der Scheibendicke
40 Easymode Schnellstarttasten
44 Tasten zur Einstellung.der Scheibendicke im
Selbstbedienungsbereich
46, 47, 48 Tasten Scheibendicke im Selbstbedienungsbereich
49 Taste ,Ganzes Brot schneiden®
50 Taste ,Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden”
51 Taste ,Halbes Brot schneiden®
52 Taste ,Brot halbieren®
53, 55‘é 55, Pfeiltasten
57 Taste ,Einstellungen®
58 Taste ,Schnittgeschwindigkeit*
59 Taste ,Easymode”
60 Start/Stopp-Taste
61, 66% 63, Easymode-Schnellstarttasten
65 Reinigungsmodus
66 Technische Einstellungen
67 Taschenrechner-Einstellungen
68 Symbol fur den Messerwechsel
10 41 Oberer Tisch
11 45 Halter fur Landbrot
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Nederlands

1 VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt voor uw keuze van een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding grondig
door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u zich beschermen en
schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.x, n°y).

Om in de volgende jaren uw machine tot volledige tevredenheid te kunnen gebruiken,
raden we u aan om de volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en follow-up.

- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),
moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw verdeler.
Dit onderhoudsboekje bevindt zich achteraan deze handleiding.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, inclusief de elektronische,
maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie gaat in op de installatiedatum van het
materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de aanwijzingen
in de gebruikershandleiding.

- Onderhoud moet in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties worden uitgevoerd

door de erkende verdeler, met minstens één controlebezoek per jaar (onderhoud ten laste

van de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

De volgende zaken vallen niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de garantieperiode
verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard zodat
ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere persoon
wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt overhandigd zodat
de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen voordat u het apparaat installeert en gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt. Zorg
er dus voor dat ze niet door kinderen wordt aangeraakt en dat ze het niet als speelgoed
beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.

Volg de verstrekte gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Het geluidsniveau van deze machine is niet hoger dan 75 dB(A), in overeenstemming met
de norm EN ISO 3744. Maximaal geluidsdrukniveau (LPA) = 65,3 dB(A). Gemiddeld totaal
geluidsvermogensniveau (LWA) = 77,0 dB(A).

Deze machine moet door één enkele persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegenstrijdig voorschrift).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
- oud brood
- bevroren of half ontdooid brood
- niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
- elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake

De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt

gesneden.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de buiten- of binnenkant van het
apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.
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Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.
Om de machine veilig te verplaatsen, moet u ervoor zorgen dat:

- Het deksel (afb.1, nr. 1) van de machine is gesloten

- De voordeur is vergrendeld (afb.1, nr. 9)

Restrisico's: de machine is gebouwd volgens de laatste stand van de techniek en de
geldende veiligheidsvoorschriften. Desondanks kan het gebruik ervan leiden tot risico's
op letsel voor de gebruiker of derden of schade aan de machine of andere

eigendommen. Deze risico's omvatten:

- Letsel veroorzaakt door de werking van de handmatige klauw (op VMP-modellen)
- Toegang tot het snijblad na demontage van de machine met technisch gereedschap

(mag alleen worden uitgevoerd door een opgeleide technicus)

- Toegang tot de bewegende delen van motoren na het ontmantelen van de machine met
technisch gereedschap (mag alleen worden uitgevoerd door een opgeleide technicus)

4 TECHNISCHE GEGEVENS

41 Technische kenmerken

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Hoogte (mm) 1135 1135
Breedte (mm) 790 990
Diepte (mm) 760 760
Verpakking (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Nettogewicht (kg) 230 250
Nettogewicht + verpakking (kg) 260 280
Motorvermogen (kW) 0,75 0,75
Motortype Driefasig Driefasig
Voedingstype Monofase Monofase
220 V - 50 Hz (A) 7 7
380V -50 Hz (A) N.v.t. N.v.t.
Capaciteit (toeren/minuut) 120 tot 240 120 tot 240
Bladdiameter (mm) 405 405
Bladdikte (mm) 3 3
Geluidsniveau (dB) <75 <75
Afwerking uit roestvrij staal optie
Draagzakken optie
Houdsysteem voor plat boerenbrood optie
Speciale kleur optie
4.2 Toegestane broodafmetingen
Maximaal toegestane broodlengte
VMS 800/1000 351mm/461mm
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VMP 800/1000 371mm/462mm

VMA 800/1000 373mm/465mm

Maximaal toegestane broodhoogte

Tot 158 mm (zie nuttige snijsectie hieronder)

Maximaal acceptabele broodbreedte

VMP/VMA/VMS 800

Tussen 197 mm voor de maximale lengte en 340 mm voor kleinere
lengtes (zie de beperking van broodhoudarm en nuttige snijsectie
hieronder)

VMP/VMA/NMS 1000

Tussen 312 mm voor de maximale lengte en 340 mm voor kleinere
lengtes (zie de beperking van broodhoudarm en nuttige snijsectie
hieronder)

Nuttig snijgedeelte (mm) — Zijaanzicht
VMP/VMA/VMS 800/1000

Broodhoudende arm

(=
=

Uitvoertabel Invoertabel

Beperking van broodhoudarm (mm) — Bovenaanzicht

M[H Nederlands

VMP/VMA/VMS 800
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Broodhoudende arm

312mm

e

|

Beperking van broodhoudarm (mm) — Bovenaanzicht
VMP/VMA/VMS 1000

Uitvoertabel Invoertabel

4.3 Materialen die in direct contact met het deeg komen

Toevoerband: INOX 5WL 430 of 304

Ombhulling van de greep: INOX 430 of 304

Greep: INOX 430 of 304

Blad: TEFLON

Afvoerband: INOX 5WL 430 of 304

Steunarm voor brood INOX 430 of 304

Houdsysteem voor plat boerenbrood (optioneel): INOX 304 of 430
Broodplank: INOX 430 of 304
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5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen

De machines worden geleverd vanuit onze werkplaatsen, op paletten, omriemd, onder een plastic hoes
en beschermd met karton. U moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade
rechtstreeks aan de koerier melden.

A. Verwijder het karton en de verpakkingszak van de machine.

B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met ten minste twee personen zodat de machine niet
hard in contact komt met de grond. Wij raden u ten zeerste gebruik te maken van een laadhelling.

Na het uitpakken van de machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen.

Meld ons onmiddellijk elke afwijking door ze op de leverbon van de transporteur te
noteren.

5.2 Plaatsing

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij oppervlak.

Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar toegankelijk is na de installatie, zodat de machine gemakkelijk
van het stroomnet kan worden gescheiden in geval van nood of om soortgelijke redenen.

5.3 Elektrische aansluiting

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentiaalschakelaar.

Het voedingscircuit van de machine mag niet worden gebruikt om andere apparatuur te voeden.

De stroomonderbreker (CB) van het voedingscircuit van de machine moet worden geinstalleerd zoals
hieronder aangegeven:

- Noord-Amerika: 15 A, curve D bescherming;

- Rest van de wereld: 16 A, curve D bescherming.

De aardlekschakelaar (RCD) van het voedingscircuit van de machine moet worden geinstalleerd
zoals hieronder aangegeven:
- 300 mA RCD.
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| Hoofdlijn gebouw

e Do | R
I R
)

RCD
300 mA

Andere
apparatuur

JAC

Broodsnijmachine

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u de machine op het net aansluit en om een buitenbedrijfstelling van de motor bij het onder

spanning zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt
met de eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Neem kennis van de veiligheidspictogrammen op de machine:

Pictogram dat wijst op elektrocutiegevaar. Schakel de machine voor elke interventie
uit. U vindt dit pictogram aan de achterkant van de machine in de buurt van het
netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast. (fig.8, n°25).

U vindt het elektrische schema van de machine op de achterkant van de deur van
de schakelkast (fig.8, n°26).

5.4 Inbedrijfstelling

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de bewegende
onderdelen van de machine.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

5.5 Gevaar

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, gebruikt u de hoofdschakelaar om de stroomtoevoer
naar de machine te onderbreken.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u onderhoud uitvoert.
Draag handschoenen wanneer u in de buurt van het blad onderhouds- of reinigingswerken uitvoert.
Laat het blad vervangen door de erkende verdeler.

Het blad mag alleen worden vervangen door uw erkende verdeler.
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Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een
handeling in de buurt van het blad.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bekwame persoon worden uitgevoerd.
Pictogram dat waarschuwt voor elektrocutiegevaar. U vindt dit pictogram in de buurt

van de voedingskabel achteraan de machine (fig.8, n°27) en op de bescherming
van het blad binnenin de machine (fig.1, n°6).
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6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSAPPARAAT

6.1

Bedieningsapparaat

Uw snijmachine beschikt over ofwel een touchscreen, ofwel een scherm met capacitieve interface,
ofwel een paneel met 3 toetsen (fig.9).

Als uw snijmachine beschikt over een professionele VMP — VMA, bestaat het touchscreen uit de
volgende elementen:

hon =

Snijdikte
Aantal sneden
Snijsnelheid
Keuze uit 4 snijmodi:

a. Het hele brood snijden,

b. Een aantal sneden snijden,

c. De helft van het brood in sneden snijden,

d. Het brood in twee snijden,
Beginnen met snijden
Geavanceerde instellingen. Deze toets geeft u toegang tot de reinigingsmodus (n°38) van de
snijmachine en tot de Easymode-instellingen (n°39).
Toegang tot Easymode. Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 6 sneltoetsen voor
starten kunt registreren (n°40) die de snijsnelheid en snijdikte bepalen. Om deze toetsen te
configureren, drukt u op de toets "geavanceerde instellingen" (n°33), vervolgens op de toets
"Easymode-instellingen” (n°42). Het volstaat dat u vervolgens een snijdikte en snijsnelheid kiest
voor elk van de 6 toetsen (n°43) door rechtstreeks op de waarden te drukken die u wilt wijzigen.
Verlaat het scherm om uw keuzes te bevestigen.

Als uw snijmachine beschikt over een zelfbedienings VMS, bestaat het touchscreen uit de volgende

elementen:

1. Snijdikten

2. Instructies voor de consument

3. Om naar de instellingen van de snijmachine te gaan, houdt u een vinger gedurende 30
seconden op een van de snijdikten. Vervolgens hebt u toegang tot twee toetsen (n°38 en n°39).

4. Reinigingsmodus inschakelen. Eens u een modus hebt gekozen, wordt u gevraagd code "0123"
in te geven om de reinigingsmodus te kunnen starten.

5. Configuratie van de snijdikten. Zodra deze modus is gekozen, wordt u gevraagd code 0123 in

te voeren om toegang te krijgen tot de aanpassing van de snijdikte. Op dit scherm kunt u een
snijdikte instellen (n°44) voor elk van de drie toetsen.

Als uw snijmachine beschikt over een professionele VMP — VMA staat, bestaat het scherm met
capacitieve interface uit de volgende elementen:

1.

Keuze uit 4 snijmodi:
a. Het hele brood snijden (fig.9, n°49),
b. Een aantal sneden snijden (fig.9, n°50),
c. De helft van het brood in sneden snijden (fig.9, n°51),
d. Het brood in twee snijden (fig.9, n°52),
Aantal sneden (driehoekige toets A en C) (fig.9, n°53, 54),
Dikte van de snede (driehoekige toets B en D) (fig.9, n°55, 56),
Instellingen (fig.9, n°57). Met deze toets hebt u toegang tot de schoonmaakmodus (fig.9, n°65)
van de broodsnijmachine. De schoonmaakmodus wordt gestart met de Start/Stop-toets (fig.9,
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n°60).

Als u lang (10 seconden) tegelijkertijd op de toetsen Instellingen (fig.9, n°57) en Start/Stop
(fig.9, n°60) drukt, krijgt u toegang tot de Technische instellingen (fig.9, n°66). Dit menu geeft
toegang tot:

a. Wijziging van de maximale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

b. De teller resetten voor het onderhoud van het mes. Door lang (5 seconden) op de
driehoekige toets B te drukken, wijzigt u de basiswaarde van deze teller. Met de
Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

c. Wijziging van de minimale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

d. Wijziging van de instellingen van de configuratiesoftware (instellingen
zakrekenmachine) (fig.9, n°67).. Met de knoppen A en C selecteert u het nummer van
de te configureren instelling. Met de knoppen B en D selecteert u de waarde om aan
deze instelling toe te kennen. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

5. Keuze van de snijsnelheid (fig.9, n°58).

6. Toegang tot Easymode (fig.9, n°59). Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 4
sneltoetsen voor starten kunt registreren (fig.9, n°61, 62, 63, 64) die de snijsnelheid en
snijdikte bepalen. Om deze toetsen te configureren, opent u het voorinstellingsmenu door lang
op de gewenste driehoekige toets lang te drukken. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging
bewaard.

7. Starten en stoppen van het snijden via de Start/Stop-toets (fig.9, n°60).

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, bestaat het uit de volgende elementen:
1. Toets fijne sneden
2. Toets middelmatige sneden
3. Toets dikke sneden
Druk gelijktijdig op de linkse (n°46) en de rechtse (n°48) toetsen om de reinigingsmodus te
starten

6.2 Werkzone

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.3, n°18).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen

Deze machine is uitgerust met:

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°19, 20)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor die de machine stopt wanneer de
deur vooraan wordt geopend (fig.1, n°10).

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°22)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor, die verhindert dat de machine start
wanneer de klep wordt geopend (fig.1, n°1).

Een mechanische veiligheidsvergrendeling (fig.6, n°21)
Deze verhindert dat de klep (fig.1, n°1) kan worden geopend wanneer de machine werkt.

Let op dat u de snijmachine nooit start wanneer een behuizingsdeel is gedemonteerd is
en er zo toegang mogelijk is tot het blad of de draaiende aandrijving.
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7 GEBRUIK

De met een rem uitgeruste zwenkwielen moeten voor het gebruik worden vastgezet (fig.1, n°7) om
ervoor te zorgen dat de machine stabiel is tijdens gebruik.

Sluit het deksel en Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de
hoofdschakelaar
(fig.2, n°11) en vergewis u ervan dat de klep gesloten is.

Gebruiksprocedure professioneel versie pro VMP-VMA (fig.4-5)

Open de klep.

Plaats het brood op de toevoerband.

Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst. Als

de machine een manuele greep heeft, druk de greep dan goed in het brood.

Sluit de klep.

Kies de snijbreedte.

Kies het type van snijden. Kies in de modus "aantal sneden" het gewenste aantal sneden.

Kies de snijsnelheid. Standaard wordt de middelste snijsnelheid geselecteerd. (De drie

snijsnelheden zijn standaard bepaald tijdens de fabricage van de machine.)

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, druk dan op de groene toets om de

snijcyclus te starten.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op de

Start/Stop-toets om de snijcyclus te starten.

|. Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°13) en steek het op de broodplank in een zak
(fig.1, n°3). De eerste of laatste snee kan in sommige gevallen dunner zijn dan de andere
sneetjes (= de rest van de verdeling van de broodlengte door de dikte van de snee)

I omMmMo Owp

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, kunt u met de rode knop een lopende cyclus
stoppen.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, kun u met de Start/Stop-toets
een lopende cyclus stoppen.

Als uw machine uitgerust is met een houdsysteem voor plat boerenbrood (optie) (fig.11, n°45), vermijdt
dit systeem dat grote en platte broden omhoogkomen tijdens het snijden. Dit systeem is automatisch
en werkt alleen als de grootte van het brood dit vereist.
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Gebruiksprocedure versie zelfbediening VMS (fig.4-5)

nTmoow>»

Open de klep.

Plaats het brood op de aanvoerband.

Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst.
Sluit de klep.

Kies de dikte van de snede.

Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°13) en steek het op de broodplank in een zak
(fig.1, n°3). De eerste of laatste snee kan in sommige gevallen dunner zijn dan de andere
sneetjes (= de rest van de verdeling van de broodlengte door de dikte van de snee)

8 ONDERHOUD

8.1

D.

A.
B. Maak het glas van de klep schoon (fig.1, n°1) door de bovenste plaat (fig.10, n°41) in verticale

M[H Nederlands

Dagelijks door een opgeleide gebruiker

Controleer of de kruimelbak niet moet worden leeggemaakt (NB Vergreet de deur niet te
vergrendelen) (fig.1, n°8). De inhoud van de kruimellade mag niet worden verwerkt als voedsel
en is niet geschikt voor menselijke consumptie.

Maak de planken schoon (fig.3, n°13, 15) met een borstel.

positie, en vervolgens de bovenste klep in schoonmaakpositie (fig.10) te plaatsen. Zie erop toe
dat de bovenste plaat stabiel is.

Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.

Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken. Sproei de machine niet nat met
water en maak het bedieningspaneel niet nat.

De schoonmaakmodus inschakelen:

Als uw toestel beschikt over een touchscreen, druk dan op het symbool "Geavanceerde
instellingen” in de rechterbovenhoek.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op het
symbool 'instellingen' in de rechterbovenhoek en start de schoonmaakmodus met de
Start/Stop-toets.

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, druk dan gelijktijdig op de linkse (fig. 9
n°46) en de rechtse (fig. 9 n°48) toetsen.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5)
tijdens een handeling in de buurt van het blad of de greep.

De greep verplaatst zich naar links. Gebruik een droge doek om de rechterkant van de laadtafel
schoon te maken (Fig.3, n°15). Als uw snijmachine uitgerust is met een automatische greep
(Fig.3, n°17), dan komen de tanden naar buiten. Gebruik een droge doek om de tanden schoon
te maken.

Als uw snijmachine in de configuratie VMP — VMA staat, bevindt het blad zich in het snijkanaal.
Gebruik een droge doek om schoon te maken. Maak nooit de 'scherpe kant' van het blad
schoon. Het blad kan vrij om zijn as draaien, u kunt het in het kanaal doen draaien om alle
zijoppervlakken schoon te maken als u merkt dat er kruim opgehoopt is.

Sluit de kap als het schoonmaken klaar is.

Om de schoonmaakmodus te verlaten:

- Als uw machine zich bevindt in een self staat, druk dan op een van de drie toetsen.
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- Als uw machine zich bevindt in een pro staat en met een aanraakscherm is uitgerust,
druk dan op het kruis bovenaan links op het scherm.

- Als uw machine zich bevindt in een pro staat en uitgerust is met een scherm met
capacitieve interface, druk dan op de Start/Stop-toets.

8.2 Om de 25.000 snij-acties en/of minimaal één keer per jaar door een erkende verdeler

Haal de stekker uit het stopcontact (fig.2, n°12).

Controleer de staat van het snijblad (fig.1, n°2).

Als de snijkwaliteit daalt, vervang dan het snijblad.

Als het moeten worden vervangen, vervang het blad dan conform de vervangingsprocedure
voor snijbladen (fig.7).

Maak schoon met een borstel en stofzuig de binnenkant van de machine.

oowp

m

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd zodat
u uw garantie van vijf jaar behoudt.

8.3 Vervanging van het blad (door een erkende verdeler)

Het rode bladvervangingssymbool (afb. 9, nr. 68) geeft aan dat het blad moet worden vervangen.

(fig.7)

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5) en veiligheids-
schoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een handeling in de buurt van de bladen.
Nadat u er zeker van bent dat de stekker van de machine (fig.2, n°12) uit het stopcontact is gehaald:
Open de deur (fig.1, n°10) met de grendel (fig.1, n°9).

Maak de kruimelbak schoon (fig.1, n°8).

Het blad vervangen:
A. Schroef de twee sleutels op de linkerkant van de machine los (fig.7, n°23).
B. Haal de bladbescherming (fig.1, n°6) eruit met behulp van de schroeven met holle binnenzeskant.
C. Draai de schroef los die het blad op zijn plaats houdt (fig.7, n°24) met behulp van de twee
meegeleverde sleutels (fig.7, n°23).
D. Verwijder de stut en vervang het blad. Let er daarbij op dat u het goed in de veiligheidsringen
plaatst. Plaats de stut terug.
E. Draai met de meegeleverde sleutels de nieuwe bij het blad meegeleverde schroef vast om
het blad vast te zetten. Het is belangrijk om de nieuwe schroef te gebruiken voor een optimale
aanspanning.

Plaats de kruimelbak terug en sluit de deur.

Steek de stekker in het stopcontact. De machine is klaar.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

Merk op dat uw snijblad kan worden geslepen; neem contact op met uw erkende agent voor meer
informatie.

Om te verzekeren dat de machine veilig zou zijn tijJdens interventiewerkzaamheden, moet u voordat u
met de interventie begint het volgende doen:

- De klep van de machine openen

- De machine uitschakelen

- De stroomtoevoer loskoppelen
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- De elektrische stekker op de snijtafel plaatsen en de afdekking van de kabel sluiten om te
voorkomen dat de kabel tijdens de werkzaamheden opnieuw zou worden aangesloten op
het elektriciteitsnet

- De aardingskabels niet losmaken.

Controleer na elke interventie of de machine weer veilig kan worden gebruikt door volgende zaken te
doen:
- Controleren of de deur vergrendeld is (afb.1, nr. 9)
- De vergrendeling van het deksel controleren (pas de positie van het slot van het deksel
(afb. 6, nr. 21) aan als de uitgevoerde interventie de positie ervan heeft beinvioed)
- Blokkeren van de wielen met een rem (afb. 1, nr. 7) na het terug op haar plek plaatsen van
de machine (ervoor zorgen dat de hoofdschakelaar toegankelijk is)
- De goede verbinding van de aardingskabels controleren.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een wisselstuk met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis van de
wisselstukkencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler doet de bestellingen bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

OMSCHRIJVING MODEL
PLASTIC WIELTJE D. 18x7 ALLE
LID BUMPER ALLE
SCHUIFGLIJDER ALLE
CIRKELBLAD D. 420 DIK 3 MM ALLE
LINEAIRE GELEIDINGSRIEM T5 800
LINEAIRE GELEIDINGSRIEM T5 1000
VEERPEN ALLE
ROL POM ALLE
SCHUIM VOOR STEUNARM SNEDE ALLE
SCHOEN IN VILT H. 9 MM MET HANDMATIGE
SCHROEF D. 24 MM GREEP
FLEXIBEL SYSTEEM MINIBORSTEL ALLE
(FBL)
BORSTEL DOORGANG GREEP 800 800
BORSTEL DOORGANG GREEP 1000 1000
LED-PANEEL VMS
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10 FUNCTIONERINGSINCIDENTEN

Probleem Verificatie

Sluit de machine met de kabel op het stopcontact aan (fig.2, n°12)

Schakel de hoofdschakelaar in (fig.2, n°11)
De machine werkt niet

Sluit de klep bovenaan.

Sluit de deur.

Controleer of het blad niet moeten worden vervangen (fig.7).

De machine werkt maar het
brood wordt beschadigd of
onregelmatig gesneden

Laat het brood enkele uren afkoelen.

Plaats brood met toegelaten afmetingen.

Het brood snijden met een lagere snelheid

OPGELET: De machine moet bij elke tussenkomst verplicht worden uitgeschakeld.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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11 FOUTCODES

Als uw toestel beschikt over een touchscreen, verschijnt een afbeelding van de fout op het scherm.
Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, verschijnt de afbeelding van
de fout op het scherm. Als u op de Start/Stop-toets drukt, wordt de fout vrijgegeven.

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, knipperen de toetsen zo vaak als het foutnummer.
De fouthummers en de bijbehorende afbeeldingen worden verklaard in de tabel hieronder.
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Knipperen of code op het
scherm weergegeven

Beschrijving van het
probleem

Actie

Open klep of deur

Sluit de deur van de kruimelbak en/of
bovenste klep en/of maak
de vergrendeling schoon.

%L

N

2 SAFETY MODULE | o P
L o

Storing van de stroomkring

Schakel de machine uit met behulp van de
hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
opnieuw in na 30 seconden. Als het probleem
zich blijft voordoen, neem dan contact op met

Power OFF | .
30 sec \ uw technicus.
| ||
3 variaTor o P o
S Schakel de machine uit met behulp van de
/I/L hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
&\\ Storing van de regelaar | opnieuw in na 30 seconden. Als het probleem
Power OFF zich blijft voordoen, neem dan contact op met
30 \ uw technicus.
sec. w

Storing van de greep

Zorg ervoor dat er geen enkel voorwerp of
stofje de greep om het brood vast te nemen,
hindert.

Voorwerp voor de sensor
van het snijkanaal

Verwijder elk voorwerp dat in de buurt van
het doorgangskanaal van het blad zit en
plaats het brood onderaan rechts van de

toevoerband.

Lineaire storing
Termijn van teruggang van
de wagen overschreden.

Controleer of de doorgang van
de wagen vrij is.

STEPPER "g

Power OFF
30 sec. I

Defect in de stappenmotor

Schakel de machine uit met de
hoofdschakelaar (fig.2, nr. 12) en weer aan
na 30 seconden. Mocht het probleem
aanhouden, neem dan contact op met uw
technicus.
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Bladfout
Time-out voor
bladpositionering

Schakel de machine alstublieft uit met de
hoofdschakelaar (fig.2, nr. 12) en weer aan.
Mocht het probleem aanhouden, neem dan

contact op met uw technicus.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.

12 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding Bol Naam
1 Bovenste kap
2 Blad
3 Broodplank
4 Scherm
1 5 Draagzakken (optie)
6 Bladbescherming
7 Wieltjes met rem
8 Kruimelbak
9 Vergrendeling van deur vooraan
10 Deur vooraan
5 11 Hoofdschakelaar
12 Aansluitingskabel
13 Afvoerband
14 Steunarm voor brood
3 15 Toevoerband
16 Manuele greep
17 Automatische greep
18 Werkzone
19 Veiligheidssensor
6 20 Veiligheidsmagneet
21 Mechanische grendel
22 Veiligheidssensor
- 23 Sleutels voor de demontage van het blad
24 Bladschroef
25 Sticker gevaar voor elektrocutie
8 26 Elektrisch schema
27 Zelfklever kortsluitingsrisico
9 28 Snijdikte

M[H Nederlands
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29 Aantal sneden
30 Snijsnelheid
31 Keuze uit 4 snijmodi
32 Beginnen met snijden
33 Geavanceerde instellingen
34 Toegang tot Easymode
35 Snijdikten
36 Instructies voor de consument
37 Toegang tot de instellingen
38 Reinigingsmodus inschakelen
39 Configuratie van de snijdikten
40 Sneltoets voor starten van Easymode
10 41 Bovenste plaat
42 Easymode-instellingen
43 Easymode-insteltoetsen
44 Insteltoetsen dikten zelfbediening
46, 47, 48 Zelfbedieningstoetsen voort snijbreedtes
49 Toets 'het hele brood snijden’
50 Toets 'een aantal sneden snijden’
51 Toets 'snijden tot de helft'
52 Toets 'in twee snijden’
53, 54, 55, Driehoekige toetsen
9 o6 .
57 Instellingentoets
58 Snelheidstoets
59 Easymode-toets
60 Start/stop-toets
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Schoonmaakmodus
66 Technische modus
67 Instellingen zakrekenmachine
68 Bladvervangingssymbool
10 41 Bovenste plaat
11 45 Houdsysteem voor plat boerenbrood
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Pycckun

1 [NIEPE[ BBOOM B 3KCIIIIYATALNIO

Bnarogapum 3a 10, 4TO BbIGpPanu npoaykumo komnavmm JAC. lNMepea ycTaHOBKOW MalUVHbI
1 ee BBOOOM B 3KCryaTaumio 06s3aTenbHO NpoYTUTE HacTosiLLee pyKoBOACTBO. Takum obpasom
Bbl CMOXeTe 3alnTuTb ceba n nsbexartb NOBPEXAEHUN MaLLVHbI.

B HacTosiLeM pykoBOACTBE codepKaTcsi CCbINKN Ha pasnnyHble N3obpakeHus, obrerdatome
MNOHUMaHWE NHCTPYKUMIA. DTN n3o6pakeHns HaxoasaTcs B KOHUe pykoBogcTBa. Obpallantech
K HUM, KOra BCTpeTuTe B TekcTe 0603HaYeHMs cneayowero Buaa: (puc. x, nos. y).

Onsa obecnevyeHus 6ecnepebonHON paboTbl MalwMHbLI B OyayLwem npeanaraemMm o3HaKo-
MUTbLCA C NpeACTaBNeHHbIMU HUXKe YKa3aHUSAMMU:

— AnA yCTaHOBKM MalluHbI, €€ BBOAa B SKCnJ1yaTauuto U KOHTPOIA p860TbI o6pau.|,a|7|Ter
K YNOJTHOMOYEHHOMY cneunarnmcry,

— yT06bI BOCMONbL30BaThCA 5-NeTHen rapaHTnen (CM. HeobxoauMble YCOBUSA HUXE), NpU
YyCTaHOBKE MalLWHbI AUCTPUBBLIOTOP AOMKEH 3aMONTHUTL XypHan TEXHNYECKOro 0b6CnyXnBaHus.
OTOT XypHan TEXHNYECKOro 06CnyXnMBaHUA MOXHO HaNTW B KOHLLe JAHHOro pyKOoBOACTBA.

2 TAPAHTUA

KomnaHusa JAC npepnocrtaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIo Ha BCHO CBOKO NPOAYKLUMUIO.

FapaHTvm pacnpocTpaHdeTCcA Ha BCe getarnn MallnHbl, B TOM YUCIE 3JIEKTPOHHbIE, KpOMe
pacxoaHbIX MaTepuariosB. rapaHTl/IFI BCTynaeT B CUJTy C AaTbl YCTAHOBKU 060pyﬂ,OBaHI/IFI.

FapaHTUA gencTByeT Npu coo6naAeHMUN cneayoLWmnX orpaHNYNTENbHbIX YCITOBUN:

— npuobpeTeHne ob6opyaoBaHUSA Y aKKpeaAUTOBAHHOTO ANCTPUObLIOTOPA;

— BbINOSTHEHNE YCTAHOBKM YNOSTHOMOYEHHbIM CNeunanmcTom;

— ncnonb3oBaHne 06opyaoBaHMsS B COOTBETCTBMM C yKa3aHMAMU, COAEPXKaLLMMUCS B PYKO-

BOACTBE MO 3KCnsiyaTauuum, 1 No HasHa4yeHuo, NpegyCMOTPEHHOMY NpU NPOU3BOACTBE;

— eXegHeBHOe TexHU4eckoe obcnyxusaHme obopyaoBaHUSA B COOTBETCTBUN C YKa3aHUAMN,
cogepXxalimmuce B pyKoBoACTBE MO 3KCnsyaTauuu;

—TexHun4yeckoe o0bcnyxmBaHme ynosTHOMOYEHHbIM CNeumanncTomMm B COOTBETCTBUN C Tpebo-

BaHMAMM MO TEXHUYECKOMY OOCMYyXMBaHMIO, BKMOYAS KOHTPOSIbHUA OCMOTP HE pexe

OZHOro pasa B rog (Npon3BoguTCA 3a cyHeT Nnosib3oBaTens);

— NCNOSIb30BaHME UCKNKYUTENBHO OpUrMHanNbHbIX Agetanen komnaHmm JAC.

anI OTCYTCTBUU KOHTPOJNA 3a TEXHNYECKUM Oﬁcny)KVIBaHVIeM CO CTOPOHbLI YNOJIHO-
MOYEeHHOro cneuuanucra uw/unum B cny4dyae HenpaBulibHOro BegeHus XypHana TexHu-
YyecKoro OﬁC.l'ly)KVIBaHVIFI aencreue rapaHTum orpaHnymnBaeTcsa ogHMM rogom.

MapaHTMA He pacnpocTpaHAaeTcs:

— Ha 3aMeHy pacxoAHbIxX maTtepuanos (§ 9);

— Ha geTtanu, NpusHaHHble HencnpaBHbIMU CTOPOHHUMU Cry>X6amu;

— Ha npobrembl, BO3HWKLUME BCreACTBUE HENPABUITbHOW SKcnnyaTauun obopyaoBaHNUs;
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— Ha I'IpOﬁJ'IGMbI, BO3HUKLUME BcCneactBue YCTaHOBKM MallWMHbl HE YNOJIHOMOYEHHbIM
cneynarnmncrTom,

— Ha pgetann unm I'IpO6J'IeMbI, CBA3aHHble C noBpeXaeHnaAmMmn o6opy/:|,oaaH|/|9| BO BpemMA

TPaHCMOPTUPOBKU UM HEeHaaneXxawlnum o6pau.|,eH|/|eM Npn NOrpy304HO-pPa3rpy304HbIX pa60Tax.

PeMOHT n/unun 3ameHa HeucnpaBHbIX AeTaneu, BbINOJIHEHHbIE B TeYeHue rapaHTMVIHOFO
nepuoaa, He MOryT CNnyXxXmtb oOCHoOBaHuUeM And npoarneHunsa OaHHOM rapaHTuun.

3 TNPELYNPEXOEHUA

HacTtosiuee pyKoBOACTBO crieayeT COXpaHUTb AM1s NOfyYeHUst CNpaBOYHON MHGOpMaLmn
Npy QanbHEenwWen aKkcnnyataumm MawuHbl. B cnyvyae npogaxu vwnm nepefadv MalluHbl
ApYyromy nuuy crnegyeT YAOCTOBEPUTbLCS, YTO PYKOBOACTBO MO 3KCnfyatauuu nepepaetcs
BMeCTe C Hel, YToObl Nonb3oBaTenb MOr NOAYyYUTb MHOPMaLMIO O ee paboTe 1 CBA3AHHbIX
C Hen npefynpexaneHusx.

HaHHble npeaynpexaeHus Heobxoaumbl AnA obecne4vyeHuA Bawen Ge3o0nacHOCTU
n 6e3onacHocTu apyrux nuu. Npocum Bac BHUMaATENbLHO NPOYECTb 3TN NpeaynpeXxaeHus
nepen ycCTaHOBKOM U 3KCnyaTauueri MallUHbI.

MawwuHa pa3pa60TaHa anda mncnorfib3oBaHM4A coBepLleHHONeTHMMn nmuamm C CoOOTBET-
CTBYHOLLMM pa3pelleHnem. HOSTOMy HY>XHO ClnegnTb 3a TeM, 4yTOObLI OETU He npukKkacanuncb
K MallnHe N He ncnonb3oBarnn ee B Ka4eCTBe UTPYLLUKN.

MawwuHa npegHa3HavYyeHa UCKMI4YNTENbHO OAnA I'IpO(beCCMOHaJ'IbHOFO ncnoJsib3oBaHUA.

OnacHO BHOCUTb M3MEHEHUS B XapaKTepuUCTnukmn mMmallnHbl Ui npeanpmHMMaTb COOTBET-
CTBYyHOLLME NONbITKA.

Mocne yCcTaHOBKM MalUMHbl YOEAUTECH B TOM, YTO OHA HE CTOUT Ha kabene anekTponuMTaHus.
CobntopganTte AaHHblE MHCTPYKLMMW MO 3KCNnyaTauum.

MalumHa fomKHA XpaHUTBLCSt U UCNOSb30BaTbCS B MOMELLEHNM, 3aLUMULWLEHHOM OT CbIPOCTU
W Xapbl.

MalumHa gomkHa GblTb 4OCTATOYHO OCBELLEHa ANS BbIMOMHEHNUS pa6OTbI.

YpoBeHb WyMa 3Toro annaparta He npesbiwaeT 75 gb(A) B COOTBETCTBUM CO CTaHO4APTOM
EN ISO 3744. MakcumanbHbIn ypoBeHb 3BykoBoro gasnenuns (LPA) = 65,3 ob(A). CpeaHun
o6Lwwnin ypoBeHb 3BykoBOW MowHocTu (LWA) = 77,0 ob(A).

[aHHylo MaLlLMHy JoMmKeH 06cnyXnBaTb OQHOBPEMEHHO OOUH onepaTtop (ecrnu He ykasaHo
NHoe).

[laHHaga malumHa npeagHa3HavyeHa Ana Hape3kn nevYyeHoro 1 BbiaepXXaHHOro xneoba.

HaHHaa mawunHa He NnpeaHa3Ha4vYeHa AnAa crneaylWmMX maTtepuanoB U BUAOB xneba:
- 4yepcTBbIN XNeB;
- 3aMOPOXXEHHbIN NN YaCTUYHO Pa3MOPOXKEHHbIN XNeb;
- HENuLLEBbIE N3OENNS U3 APEBECKHbI, MNACTMACChl 1 aHANOrM4YHbIX MaTepUanos;
- nobble nuLLEeBble NPOAYKTbI, HE BXOOSALLME B KATEFOPUIO XINEOHbIX UM KEKCOBbIX U3OENUA.
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Hapeska nepeyvyncrieHHbIX BUAOB xneba unm MaTepuanoB MOXeT NPUBeCTU K NOBPEX-
ACHUIO MaLlUHLI.

O6sA3aTenbHO OTKIMIOYaUTe MALUMHY OT CEeTU 3NEKTPONUTaAHMA nepen BbINOJIHEHMEM
YMUCTKU BHYTPEHHUX/BHELIHUX NOBEPXHOCTEM, a TaKKe onepauuim no TeXHNYeCKOMy
ob6cnyxuBaHuio.

YcTponcTBo umeeT 6onbLuor Bec. [NpuHumManTe Bce HeobxoaMmble Mepbl MPegOCTOPOXKHOCTM
NpY TPaHCMOPTMPOBKE M NOrPYy304HO-PA3rPy304HbIX paboTax.

[nsa 6e3onacHoro nepemelleHns annaparta ybegmurecb B TOM, YTO:
- Kpbiwka annapata 3akpbita (puc .1, Ne1).
- MNMepenHsasa oeepua 3anepta (puc. 1, Ne9).

OcTaTtouHble PUCKMW. AnnapaT CKOMINOHOBaH B COOTBETCTBMN C COBPEMEHHbLIM
ypoBHEeM TeXHUKN U NPUMEHUMbBIMN HOPpMaTUBaMm No TexHUkKe 6e3onacHocTu. Tem He
MeHee, ero wucnosnb3oBaHMEe MOXeT npuBeCTU K PUCKY MNonyyvYeHus TpaBMbl
nonb3oBaTeyieMm UMMM TpPpeTbMMMN NNUaMU, a TaKkKe K noBpexXaeHuio annaparta wuiun
Apyroro nmyijecrtBa. K atum pPUCKamM OTHOCATCA:

- TpaBma, Bbi3BaHHas paboTomn pyyHoro 3axsata (Ha mogensax VMP).

- JocTtyn Kk ne3suto Nocrne AeMoHTaxa annapara ¢ NOMOLLbI0 TEXHUYECKUX UHCTPYMEHTOB
(BBINONHAETCH TONLKO 0B6YYEHHBLIM TEXHUKOM).

- Joctyn K gBMXyLMMCS AeTansam ABuraTenen nocrie AemMoHTaxa annapara ¢ NoMOLLbIO
TEXHUYECKNX MHCTPYMEHTOB (BbINOMHAETCS TOMbKO 06Y4YEeHHbIM TEXHUKOM).

4 TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

41 TexHUYeEcKUe xapakTepuUCTUKU

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
BbicoTa (Mm) 1135 1135
WnpuHa (Mm) 790 990
Fny6uHa (mm) 760 760
YnakoBKa (Mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Macca HeTTO, KI 230 250
Macca HeTTO + ynakoBka (Kr) 260 280
MowHocTb agBuraTens, kBt 0,75 0,75
Tun aBuraTtens TpexdasHbin TpexdasHbin
Tun anekTponutaHus OpHodasHbIN OpHodhasHbIn
220 B, 50 I'u (A) 7 7
MowHocTb (06/MUH) 120—240 120—240
OuameTp HOXa (MM) 405 405
TonuwuHa HoXa (MM) 3 3
YpoBeHb wyma (ab) <75 <75
85

Pycckui H[ﬂ




OTaenka U3 HepXaBeloLlen ctanu onuusa

MpucnocoGneHune ¢ KprOUKamMm Ansi NakeToB onuus
Cuctema yaepxaHusa 6yxaHku cneuundomnyeckom cpopmbl onuus
CneunanbHbI UBeT onuus

4.2 [HdonycTumble pa3Mepbl xneba

MakcumanbHas aonyctnmMmada arinHa xneba

VMS 800/1000 351 MM/461 Mm
VMP 800/1000 371 MM/462 Mm
VMA 800/1000 373 MM/465 Mm

MakcumanbHas AonyctuMas BbiCOTa xneba

[o 158 MM (cM. nonesHyto pybky Hnxe)

MakcumanbHas agonyctmMasa lwmpuHa xneba

VMP/VMA/VMS 800

OT1 197 MM gnga makcmmanbHon anuHbl Ao 340 MM ANs MeHbLIMX ANWH
(cm. pasgen orpaHu4eHus pyk anga yaepxaHusa xneba n nonesHbIn
pasgen pesku Hmxe)

VMP/VMA/NMS 1000

Ot 312 mm gnga makcmmanbHon anuHbl Ao 340 MM ANs MeHbLIMX ANWH
(cm. pasgen orpaHu4eHus pyk ang yaepxaHusa xneba n nonesHbIn
pasgen peskun Hxe)

ﬁonesuaﬂ pe3ka (mm) — Bua c6oky VMP/VMA/VMS 800/1 006

Pyka, aepxaluan xneb6

3

=
g| XINEb
~
a)
L L J
Tabnuua Bbixoaa Tabnuua nogauu

OrpaHuyeHue pyku Ans yaepxaHus xne6a (Mm) — Bug cBepxy
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VMP/VMA/VMS 800
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Pyka, aepxaiuas xne6

XNEB

312mm

e

N

OrpaHuyeHue pyku Ans yaepxaHus xne6a (Mm) — Bug cBepxy
VMP/VMA/VMS 1000

Tabnuua Bbixoaa Tabnuua nogauu

4.3 [OaHHble 0 MaTepuanax, HaxogsilMxcs B HenocpeACTBEHHOM KOHTaKTe C TeCTOM

BxoaHas nonka: HEPXX. 5WL 430 - 304

Koxyx 3axBaTa: Hepx. 430 - 304

3axBart: Hepx. 430 — 304

Hox: TE®JIOH

BeixoaHas nonka: HEPX. 5WL 430 - 304

Pbivyar orBegeHus 6yxaHku: Hepx. 430 - 304

Cuctema yaepxxaHua 6yxaHku cneumncpmuyeckon popmbl (onums): Hepx. 304 - 430
YcTponcTBO ANs ynakoBKU B nakeTbl: Hepx. 430 - 304

5 YCTAHOBKA U BBO/4 B 3KCIINIYATALUUIO

5.1 PacnakoBKa MalUWHbI

MalunHbl N3 HaLIMX LEeXoB MOCTaBMAKTCA Ha NOAAOHAX, 3aKpenreHHble PEMHSAMWU, B MNacTUKOBOM
obornoyke 1 B 3aLUMTHON KApTOHHOW kopobke. [MNpexae Bcero creagyeT oCMOTPEeTb YNakoBKy Ha npeameT
HanMuMa NOBPEXOEHWI, MOMYyYEeHHbIX BO BPEMS TPAHCMOPTMPOBKU, U COOBLNTL O HUX Henocpea-
CTBEHHO NOCTaBLLMKY.

A. Ypanute KapTOHHYIO KOPOBKY M YNaKOBOYHbIN NakeT MaLunHbI.

B. CHumunte pemuun, obpatme ocoboe BHMMaHME Ha nx ocnabneHme npu paspesaHuu.

C. OTkpenute MawnHy OT NOAAO0HA, CHAB AepeBSAHHbIE PENKN, (DUKCUPYIOLLNE KONECUKN.

D. CHumuTe MmawmHy ¢ nogaoHa. B aTor onepaummn JOmMKHO y4acTBOBaTb HE MeHee ABYX YeroBeK
anga obecneyvyeHnss MakCMMarnbHO MAaBHOMO COMPUKOCHOBEHUSA MalWHbl ¢ NofioM. Mbl HacTos-
TenbHO PeKOMeHAyeM BaM MCMoNb30BaThb Pasrpy30yHy0 pamny.

Nocne pacnakoBKM MallMHbI y6eauTeCcb, YTO OHa He Morlyyuna NoBpeXAEHUW npu

TpaHcnopTupoBke. HemeaneHHo yBeaomMuTe O nOOLIX AedekTax, ykKasaB UX
YyNOMMHaHUA B TOBapHOW TPaHCNOPTHOW HaKNaaHoOW nepeBoO34uKa.

5.2 MecTO YCTaHOBKU

Ons obecne4veHus Ll,OJ'IFOCpO‘-IHOVI BbICOKOM npon3BoAUTENTIbHOCTU N HaOeXHOCTU MaluuHbl cnenyet
npaBuJibHO Bbl6paTb MECTO YCTaHOBKW:
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OHO JOSMKHO ObITb XOPOLLIO NPOBETPUBAEMbIM, 3ALLMLLEHHBIM OT BO3AENCTBUS NPSAMbIX COMHEYHbIX
ny4en, yoaneHHbIM OT UCTOYHWKOB Tensia, C POBHOM U NMPOYHOM NOBEPXHOCTbLIO, HE MOABEp-
ratowencsa snbpaumn.
Y6eautech, 4TO rMaBHbIN NepeknoYaTenb HaXo04MTCS B JOCTYNMHOM MecTe Nocre yCTaHOBKMU, YTOObI
obecneunTb NPOCTOTY OTKITOYEHNSA B CryyYae Ype3Bbl4anHON CUTyaunm Unm no aHanormyHon
npuymnHe.

5.3 JdnekTpuyeckoe noagknoyYeHue

BAXHAA UHOOPMALINA! ObazaTenbHO Hanu4ne 3asemMrieHud.
PekomeHayeTca 3alNMTUTL 3NIEKTPUYECKYIO Lernb C NOMOLLbIO MaBKoOro
npegoxpannTenst n auddepeHunansHOro aBToMaTUYECKoro BblKoYaTens.

3anpe|.|.|,aeTc;| ncnonib3oBaTb KOHTYP NUTaHUA annapaTta And nutaHua apyroro o6opy,u,oaaHV|$|.

ABTOMaTMyeckun BolkntoyaTens (AB) KOHTYpa NMTaHMsa annapaTta AofmKeH ObITb YCTAHOBMEH Tak, Kak
yKa3aHo HUXe.

- CeBepHaga Amepuka: 15 A — 3awmTa Kpuson D.

- OctanbHon mup: 16 A — 3awmTa kpuson D.

YcTtponcteo anddepeHuymnansHoro Toka (YAT) koHTypa nuTaHusa annapaTta LOMKHO ObiTb

YCTaHOBIIEHO TaK, KaK yKa3aHo HuXe.
- YOT 300 mMA.

OCHOBHaA NUHUA 30aHKA

OAB

L |

16 A— Kkpusaa D

yaT
300 MA

Mpoyee

obopyaoBaHue

JAC

XneGope3ka

MpumeyaHne. Ha niobble Npobnembl, BO3HUKLIME B CBSA3M C UHbIM BUOOM MOAKIOYEHMUS, rapaHTus
He pacnpocTpaHseTcs.

I'Iepe,u, nogknw4yeHnem MallnHbl K 3J1eKTpoceTn U BO n3bexaHne BbIxoda ABUraTtens um3 CTpoA

B MOMEHT noknoveHnsa crnegyet ybeauMtbCAa B COOTBETCTBMM 3NEKTPOCETU XapaKTepucTukam
MaLUVHbI (CM. 3aBOACKYI0 Tabrnunyky).

O3HakoMbTeCh C NMUKTOrpamMmmMmamMmn TeXHUKN 6e30MacHOCTU, UMEKLLMMUCA Ha MaLUVHE.
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MukTorpamma, npeagynpexpatowass 06 OnacHOCTU NOPaKEHUSA INEKTPUYECKUM
TokoM. OTKMYMTE YCTPOMCTBO OT CETM Nnepepn BbINONHEHMEM Nobbix paboT no
PEMOHTY M obcnyxmnBaHuto. [laHHas nuKTorpaMmmMa HaxoauTcs Ha 3agHen naHenu
YyCTPOWCTBA, PsSiAOM C Kabenem nuTaHus, M BHYTPU YCTPOMCTBA Ha OTCEKe
anekTpowumTKa (puc. 8, Ne 25).

OnekTpocxeMa MalwWHbl HaxoAuMTCA Ha obpaTHOM CTOpPOHe [ABepLbl OTCeka
anekTpowmTKa (puc. 8, Ne 26).

5.4 BBopg B 3kcnnyartauuvio

I'Iepep, BBOAOM B 3Kcrnnyatauuto y6e,EI,I/ITer B OTCYTCTBUU no6bIX NOCTOPOHHUX NpeaMeToB Ha
NOoABWMXHbIX YaCTAX MaLUUHBbI.

CeegeHust 06 NCnonb3oBaHUM MaLLMHbBI CM. B pasgene «3KcnnyaTau,|/|;|».

5.5 OnacHocTb

B cnydae BO3HMKHOBEHUA OMaCHOCTU AOnA nofib3oBaTtend Unn Ana mMallvHbl cneayeTt OTKIMHOYUTb
ANeKTpornnTaHme C NOMOLLbIO MNMaBHOIo BbIKMo4YaTen4.

N3BneknTe LITEKEP U3 3MEKTPUYECKOM PO3eTKU Mepes BbiNofHeHWeM NobbiX onepauuin no TexHU-
4yeckoMmy 0BCny>XMBaHUIO N PEMOHTY.

He npukacanTechb Kk HOXyY, Aaxe ecn MallMHa BbIKMoYeHa.

HapeBante nepyaTku npu npoBedeHUM NtoBbIX onepauuin no TEXHUYECKOMY OOGCMYXMBAHUIO UMK
OYMCTKE HOXa.

[1ns 3aMeHbl HOXa O6paTVITer K YNOJTHOMOYEHHOMY aunepy.

Bcerga HapeBaiiTe 3alWuTHbIE NepyaTky, NpegoxpaHaoLLIMe OT MOPe3oB, NPU 3aMeHe HoXa UM Npu
paboTe B HENOCPEACTBEHHON BNN30CTM OT HOXA.

Bce onepaunn no TexHn4eckomy O6CJ'Iy)KVIBaHMIO NN 3ameHe getanen OOSKHbI OCYLLEeCTBIATbCA
KBaJ'II/I(*)I/ILI,l/IpOBaHHbIM cneyunarnmcTom.

MNMukTorpamma, npeaynpexaatoLas o6 onacHoOCTH nopesa.
Bbl HangeTe aTy nukTOorpaMMy Ha 3agHen naHenu ycTpowucTBa psgom C kabenem
nutanua (pyc. 8, Ne 27) n BHyTpy MalLMHbI Ha orpaxaeHun Hoxa (puc. 1, Ne 6).
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6 OPIrAHbI YIIPABJIEHUS N NMPELJOXPAHUTEJIbHbBIE YCTPOUCTBA

6.1 OpraHbl ynpaBneHus

Xnebopeska o6opyaoBaHa CEHCOPHbBIM 3KPAHOM, SKPAHOM C EMKOCTHBIM MHTEPKENCOM UNn
naHesnblo ¢ 3 KHonmkamu (puc. 9).

Ecnn y Bawen xnebopeskn koHurypauus Haxogutca B npodpeccrmoHanbHon pro VMP—VMA,
CEHCOPHbIN 3KpaH COCTOUT U3 TaKNX 3NIEMEHTOB:

TonuwuHa nomTS
KonnyectBo nomren
CKopoCTb Hapesku
Bbi6op 13 4 pexxmMmoB Hapesku:
a. Hapeska Bceun byxaHku;
b. Hapeska onpenerneHHOro Konn4yecTsa rioMTen;
C. Hape3ska nonosuHbl ByxaHKu NOMTAMMU;
d. peska ByxaHku Ha OBe 4acTMw.
5. 3anyck Hapesku
6. PacwuvpeHHble napameTpbl. 3Ta KHOMKa AaeT AOCTYN K pexunmy oumcTtkun xnebopeskn (Ne 38)
n HacTtponkam Easymode (Ne 39).
7. Hoctyn k Easymode. Easymode — 3TO HacTponka aKpaHa, KoTopasi Nno3BonsieT 3apeructpu-
poBaTb 6 KHOMOK BbicTporo 3anycka (Ne 40), codeTaroLmMx CKOPOCTb U TOMLWMHY Hape3ku. YTobbl
HaACTPOUTb 3TN KHOMKN, HAXXMUTE KHOMKY «paclunpeHHble napameTpbl» (Ne 33), 3aTem KHOMKy
«HacTpowkn Easymode» (Ne 42). 3atem BaM NPOCTO HY>XHO BblbpaTh TOMNLWMHY HAPE3KM U CKOPOCTb
AN Kaxxaou n3 6 kHonok (Ne 43), HaxxaB HenocpeaCTBEHHO Ha 3HAYEeHUs!, KOTOPbIE Bbl XOTUTE
N3MeHUTb. [NoKMHbTE 3KpaH, YTobbI NOATBEPAUTL CBON BbIGOP.

hoopnp =

Ecnu y Bawen xnebopeskn koHpuUrypaumst Haxoautca B camoobenyxmnBanmm self VMS, ceHcopHbIv
3KpaH COCTOUT U3 TaKUX 311IEMEHTOB:

1. TonwmHa Hapeskn

2. WHCTpyKumm gnsa notpebutens

3. Ona pocTtyna K HacTponkam xnebopeskn yaepxuBanTte nanewl Ha OAHOW U3 TOMLWMH Hapesku
B TeyeHne 30 cekyHA. 3aTeM y Bac NosABUTCS A0CTYN K ABYM KHonkam (Ne 38 n Ne 39).

4. BkntoveHne pexuma ounctku. lMocne Bbibopa pexuma Bam bygeT npeanoXeHO BBECTU
koa 0123, yTo6bl pa3bnoknpoBaTb PEXUM OUUCTKN.

5. KoHdpurypauusa TonwmHel Hapesku. Nocne Bbibopa 3TOro pexxuma Bac NonpocAT BBECTU KOA
0123, 4TOoBbI NONYYNTb AOCTYN K MOAUMMKALMK TONLWMHBI Bbipe3a. Ha 3TOM 3KpaHe Bbl MOXeTe
3apatb (Ne 44) TonwuHy Hapeskn TIoMTen AN Kaxaoun U3 Tpex KHOMOK.

Ecnu y Bawewn xnebopeskn koHpUrypauma Haxoautcsa B npodeccnoHansHon pro VMP—VMA, akpaH
C €MKOCTHbIM MHTEPdENCOM COCTOUT U3 CredyroLmnX 3NeMeHTOB:

1. BbliGOp 13 4 peXMMOB Hape3KMU:

a. Hapeska Bcen B6yxaHku (puc. 9, Ne 49);

b. Hapeska onpepgeneHHoro konuyecTtsa fiomten (puc. 9, Ne 50);

C. Hapeska nonoBuHbl 6yxaHku nomtsamu (puc. 9, Ne 51);

d. peska 6yxaHku Ha aBe YacTtu (puc. 9, Ne 52).
Yucno nomten (KkHonku ¢ TpeyrosibHukamu A n C) (puc. 9, Ne 53, 54),
TonwmHa nomMTs (KHOMNKK ¢ TpeyrosribHukamu B n D) (puc. 9, Ne 55, 56),
MapameTpsl (puc. 9, Ne 57). 3Ta KHOMKa NO3BOSIAET NOYyYMTb AOCTYN K PEXUMY OYMCTKM (puUc. 9,
Ne 65) xnebopeskn. Pexum ouucTkM 3anyckaetcss € Nomolbio kHomku «Ctapt/Cton»
(puc. 9, Ne 60).
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OpHoBpemMeHHOe npoposrmkuTensHoe Haxatue (10 cekyHa) Ha kHonku «[lapameTpbi» (puc. 9,
Ne 57) n «Crapt/Cton» (puc. 9, Ne 60) no3sonset nony4nTb AOCTYN K MEHK «TexHu4eckme
napameTpbl» (puc. 9, N2 66). 3TO MeHIo AaeT JOCTYN K cneayowmnM HacTporKaMm:

a. M3ameHeHne makcMManbHOM TOMWMWHbBI IOMTS C MOMOLLbIO KHOMOK C TpeyronbHukamun B
n D. KHonka «CtapTt/CTOon» NO3BOSISET 3aMOMHUTL 3TO U3SMEHEHME.

b. C6poc obpaTHOro cyeTynKa ans TEXHUYECKOro 06CnyXnBaHus nes3sus.
[MpomomkuTtensHoe HaxaTtue (5 cekyHA) Ha KHOMKY C TpeyronsHukoM B nossonser
n3mMeHnTb 6a3oBoe 3Ha4YeHne 3Toro obpaTtHoro cyetynka. KHonka «Ctapt/Cton»
NO3BOMISIET 3aNOMHUTb U3BMEHEHME.

c. WM3ameHeHne MMHMManbHOW TOMWUHBI TIOMTS C NOMOLLbIO KHOMOK C TpeyronbHukamun B
n D. KHonka «CtapTt/CTOn» NO3BOSISET 3aNMOMHUTL U3MEHEHME.

d. MameHeHne napameTpoB KOHpUrypauumn nporpammHoro obecneveHnsi (HaCTPONKM
kanbkynatopa) (puc. 9, Ne 66). KHonkn A n C nossonsoT BblIbpaTb HOMep napameTpa,
KOTOpbIN Heobxoammo HacTpouTb. KHonkun B n D no3sonsioT BeibpaTh 3HaYeHue,
koTopoe ByaeT NnpucBOeHO aTomy napameTpy. KHonka Start/Stop (Ctapt/CTon)
NO3BOSISIET COXPAHUTb U3MEHEHME.

5. Bbibop ckopocTu Hape3sku (puc. 9, Ne 58).

6. [Hoctyn k Easymode (puc. 9, Ne 59). Easymode — aT0 kOHUrypaums akpaHa, no3BonsawoLas
3anporpammupoBaTb 4 KHoMku BbicTporo 3anycka (puc. 9, Ne 61, 62, 63, 64) ansa 3agaHuns
pa3HbIX COMETaHUN CKOPOCTU M TOMLWMHbI Hape3ku. [nst KOHPUTYPUPOBaHMS 3TUX KHOMOK HY>KHO
Ha NPOAOIMKUTENBHOE BPEMSI HAXaTb Ha KHOMKY C TPEYrofbHMKOM NO Ballemy BbiGopy, 4TObbI
OTKPbITb COOTBETCTBYIOLLIEE MEHIO NpeaBapuTenbHbIX HacTpoek. KHonka «Ctapt/Cton»
NO3BOMSIET 3aNOMHUTb U3MEHEHME.

7. 3anyck v BbIKINOYeHNe Hape3ku ¢ noMoLbio kHornku «Ctapt/Cton» (puc. 9, Ne 60).

Ecnu Bawa xnebopeska ocHalleHa 3-KHOMOYHOW NaHenblo, OHa COCTOUT M3 TakKUX SNIEMEHTOB:

1. KHonka onga TOHKMX nomMTen

2. KHonka gns cpegHux nioMTen

3. KHonka gnst ToncTbiX NOMTEN
UT06bI 3aNyCTUTL PEXMM OYUCTKU, OAHOBPEMEHHO HaxxmuTe neByto (Ne 46) n npasyto (Ne 48)
KHOMKW.

6.2 Pabouas 30Ha

Pabouyas 3oHa HaxoauTcs neped mawwmnHou (puc. 3, Ne 18).

6.3 [pegoxpaHuTenbHbIE YCTPOUCTBA

O6opynoBaHWe Ha JaHHON MaLUUHE:

KOAMPOBaHHbIA MarHUTHbIA aBapUMHBLIN BbIKNoYaTtens (puc. 6, Ne 19, 20),
COCTOSILLMIA U3 NPefoXPaHUTENbHOMO MarHuTa U MarHUTHOrO [aTyuka, KOTOPbIM OCTaHaBnvMBaeT
MaLLUMHY Npu OTKpbITUKN NepenHen asepubl (puc. 1, Ne 10);

KOAMPOBaHHbLIA MarHUTHbIA aBapuUMHbLIN BbIKNO4YaTenb (puc. 6, Ne 22),
COCTOSALLNM N3 NPeaoXpaHUTENbHOrO MarHMTa WM MarHUTHOrO AaTyuka, KOTopbiM npedoTBpaliaeT
3anycKk MalUvHbl MPU OTKPbITOM Kpbiwwke (puc. 1, Ne 1);

MeXxaHU4YeCKUM npeaoxpaHUTenbHbIN 3anop (puc. 6, Ne 21),
NPEensTCTBYOLMIA OTKPLITUIO KpbILKK (prc. 1, Ne 1) BO Bpems paboTbl MaLLMHbI.

91

Pycckui M[ﬂ



ByaobTte octopoxHbl! Hukoraa He 3anyckante xnebopesKy, ecnu 4actb Kopryca CHATa
N UMeeTCsa OOCTYM K HOXY Uy BpallarLleMycs ABuratento.

7 OKCIIIYATALNA

Mepen Hayanom paboThbl KONECKKN, OCHALLEHHbIE TOpMO3aMu, Heobxoaumo 3abnokmposaTb (puc. 1,
Ne 7) ytoGbl ybeanTbcs, 4To annapaT ctabuneH Bo Bpems paboTsbl.

3akpouTe KpblwKy B Hayane paboyero AHA MawMHy cneayeT BKMNHOYUTb C MOMOLLbLIO FMaBHOro
BbIKNo4aTensi.
(puc. 2, Ne 11), yGeamBLUNCH, YTO KpbILLKA 3aKpbiTa.

Mopspok akcnnyatauun Bepcumn npodeccuoHanbHas VMP—VMA (puc. 4—5)

OTKpoNnTE KPbILLKY.

MomecTuTe ByxaHKy Ha BXOOHYHO MOJSIKY.

Ob6sasaTtenbHO nomecTuTe ByxaHKy B NpaBblii Yrosl B HanpaBneHuu nepegHen 4yactm MaluHbl.

Ecnu mawwvHa obopygoBaHa pyYHbIM 3axBaToM, yoeamTech, YTO OH NMOTHO BCTaBMeH B xNneb.

3aKponTe KPbILLKY.

Bbibepute HyXHyI0 TOMLNHY NOMTEWN.

Bbibepute Bua Hapesku. B pexurme konmyecTBa noMTten BbibepuTe Hy>XHOEe KONMYeCTBO NIOMTEN.

. BblbepuTe ckopocCTb pesaHus. [1o ymonyaHuio BbibpaHa NpomMeXyTovHas CKOPOCTb pe3aHus.

(Mpw n3roToBNEHUM MaLLVHbI TPU CKOPOCTU pe3aHns ABMAITCA CTaHAaPTHbLIMU.)

Ecnu Bawa mawwmHa o6opyaoBaHa CEHCOPHbIM 3KPAHOM, HaXXMUTE Ha 3eNeHYH0 KHOMKY, YTobbI

3anyCTUTb LMKIT HAPE3KMW.

Ecnu Bawa mawwmnHa obopyaoBaHa 3KpaHOM C eMKOCTHbIM MHTEPEENCOM, HaXXMUTE Ha KHOMKY

«Ctapt/Cton», 4TobbI 3aNyCTUTb LMK HapEe3KN.

3abepute xneb c BbixogHown nonku (puc. 3, Ne 13) n ynakymnte ero ¢ NoMoLLb YCTpoMCTBa ANd
ynakoBku B nakeTbl (puc. 1, Ne 3). lNepBbin unu nocnegHUM NOMTUK B HEKOTOPbLIX Clyyasax
MOXeT ObITb TOHbLUE OCTaslbHbIX NIOMTUKOB (= OCTaATOK AeneHus AnuHbl xneba Ha TONWWHY
noMTuKa)

I 6omMmmo oW

Ecnn Bawa wmawwvHa obopygoBaHa CEHCOPHbIM 3KPaAHOM, OCTAHOBUTb TEKYLMN LMK MOXHO
C MOMOLLLIO KPACHOW KHOIMKMU.

Ecnu Bawa mawmvHa obopygoBaHa 3KpaHOM C €MKOCTHbIM MHTEPMENCOM, OCTAHOBUTb TEKYLLNIN LMK
MO>XHO C NMOMOLLbIO KHOMKKN «CTapt/CTon».

Ecnu Bawa malwuHa ocHalleHa cuctemon yaepxkaHust BbyxaHku cneumdudeckon opmbl (onuus)
(pnc. 11, Ne 45), To npu Hapeske Bonee LMPOKMX M NIOCKMX ByxaHOK 3Ta cuctema npenarcTeyeT
nogbemy GyxaHOK Mpu MPOXOXAEHUN HOXa. OTa cUcTemMa SBMSETCA aBTOMAaTUYECKOM U OencTByeT
TONbKO B TOM Crly4ae, ecrniv atoro TpebyeT pasmep ByxaHku.

Mopsipok akcnnyatauum Bepcun pro VMP—VMA (puc. 4—5)

OTKpoNnTE KPbILLKY.

NomecTuTe xneb Ha BXOAHYHO NOSKY.

O6sasatenbHO noMecTuTe HGyxaHKy B NpaBbIi Yron B HanpasneHuy nepeaHen 4acTn MaLluHbI.
3aKponTe KPbILLKY.

Bbibepute TOnLWMUHY NOMTS.
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F.

3abepuTte xneb ¢ BbixogHou nonku (puc. 3, Ne 13) 1 ynakyrTe ero ¢ NOMOLLbIO yCTPOUCTBa ANs
ynakoBku B nakeTtbl (puc. 1, Ne 3). lNepBbin Unn nocnegHUn JIOMTUK B HEKOTOPbIX Cryvyasax
MOXeT ObITb TOHbLUE OCTaslbHbIX NIOMTUKOB (= OCTaATOK AeneHus AnuHbl xneba Ha TOnNWWHY
noMTuKa)

8 TEXHWYECKOE OBCJ1YXXUBAHWUE

8.1

o>

ExegHeBHOe€, BbINOJIHAETCA NOfib30BaTeN1IeM, NpowenLnuM NoaroToBKY

MNpoBepbTe, He cneayeT Nn oNopoXHUTL 6ak Ans kpowek (puc. 1, Ne 8). (BHumaHune! He 3abyabte
3anepeTb ABepuy Ha KroY.). CoaepXXmMmoe noTka A8 KpoLeK He JOIMKHO UCNosib30BaThCs AN
06paboTku NMLEeBbIX NPOAYKTOB M HE NOAXOAMUT AN ynoTpebneHns B nuLLy YenoBeKoM.
Ouuctute nonkm (puc. 3, Ne 13, 15) c NOMOLLbLIO LLETKW.

Ouunctute crekna kpbiwkun (puc. 1, Ne 1), noctasms BepxHtoto nonky (puc. 10, Ne 41) B BepTu-
KanbHOe MNOJIOKEeHMEe, a 3aTeM BEPXHIOK KPbIWKY B rnoroxeHue Ana ouuctkn (puc. 10).
Y6eautechb, YTO BEPXHSSA NOMKa HAXOOUTCHA B YCTONYMBOM MOSOXEHMUMN.

. ns o4ncTku BHYTPEHHUX I'IOBerHOCTeIZ MCHOHbSyVITe CyXYyH0 TKaHb.

BHewHne noBepxHOCTU NPOTpPUTE BRaXXHOW TKaHbi. He onpbickuBanTe annapaTt BOOOW, He
CMadMBanTe NaHesb yrpaBrneHns.

BkniounTe pexmm YncTku:

Ecnu Bawa mawwnHa cHaGXeHa CEHCOPHbIM JKPAHOM, HAXMWUTE Ha 3HAYOK «pPacCLUMPEHHbIE
napamMeTpbl» B MPaBOM BEPXHEM YrIy.

Ecnu Bawa mawmrHa obopyaoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM MHTEPENCOM, HAXKMUTE HA CUMBOS
«lMapameTpbl» B NMpaBOM BEPXHEM Yrfy U 3anyCTUTE PEXUM OYUCTKM C MOMOLLbIO KHOMKK
«CTtapT1/CTony.

Ecnu Bawa maluvHa ocHalleHa 3-KHOMOYHOM NaHeNbo, HaXXMUTe OOHOBPEMEHHO IeByto (puc. 9,
Ne 46) 1 npasyto (puc. 9, Ne 48) KHOMKMW.

Ob6s3aTenbHO HageBavWTe 3alUTHbIe MepyYaTKu, npeaoxpaHswme OT MNope3oB
(cranpapTt EN 388: 2003 uHpekc B = 5) npn pabote B HenocpeaACTBEHHOW 6nMM30CcTH
OT HOXa Unu 3axBara.

3axBaT nepemewjaeTcs BneBo. Vcnonb3ynte Cyxyt TKaHb Af1S1 OYUCTKM MPaBOW CTOPOHBbI
3arpy3odHon nonku (puc. 3, Ne 15). Ecnn Bawa xnebopeska OCHalleHa aBTOMaTUYECKUM
3axBaToMm (puc. 3, Ne 17), 3ybbsa BbIXOOAT HapyXy. [Na o4nCTKM 3yObEB UCNONb3YNTE CyXYHO
TKaHb.

Ecnn Bawa xnebopeska mmeeT KoHdurypauuo pro VMP-VMA, HOX HaxoguTcs B KaHane
Hape3kn. [INa 04NCTKN UCMONb3ynTe CyXyl TKaHb. HuKorga He ouunwante «pexyLuyro KpOMKY»
Hoxa. Hox cBo60oaHO BpalllaeTcs BOKPYr CBOEW OCU; Bbl MOXeTe NoBopayvBaTh €ro B kaHarne,
4YTOObl OMMCTUTL BCe BOKOBbIE MOBEPXHOCTWU, ecnu obHapyXuTe, YTo Ha HeM obpasoBanucb
OTITOXEHMSA U3 KPOLLIEK.

3akponTe KpbILKy, KOoraa o4ymctka 6yaeT 3aBepLueHa.
UTOOb! BBINTK U3 pEXMMA OYUCTKMU:

- eCcnu Balwa HaxoauTcs B KOHurypaumio self, HaxxmuTe ogHy 13 Tpex KHOMOK;

- eCcnu Bawa HaxoAuUTCs B KOHMUrypauuio pro U OCHaLLleHa CEHCOPHbIM 3KpaHOM,
HaXXMUTE KPEeCTUK B BEPXHEM NEBOM Yriy 3KpaHa;

- eCnu Balla HaxoguTcs B KOH(Urypauuio pro M OCHalleHa AUCnieeM C €MKOCTHbIM
NHTepdencom, HaxxmuTe KHorky start/stop (nyck/cton).
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8.2 Yepe3 kaxable 25 000 Hape3oK u/unu He pexe 1 pasa B roa; BbiNOonHAETCA YNOJHOMOYEHHbLIM
cneunanucTtom

N3Bneknte wrekep n3 pasbema (puc. 2, Ne 12).

[MpoBepbTe cocTosiHMe HOXa (puc. 1, Ne 2).

Mpu KOHCTaTaUMN CHUXEHUS KadYeCcTBa Hape3kn 3akasaTb 3aMeHy HoXa.

Ecnu HoX noanexut 3ameHe, 3Ta onepauus OOMMKHa ObiTb BbIMNOMHEHA B COOTBETCTBUMU
C npoLeaypon 3aMmeHbl Hoxa (puc. 7).

OuncTnte BHyTPEHHUE MOBEPXHOCTM MaLUMHBbI C MOMOLLIbIO LLIETKM U Nblfiecoca.

ocowp

m

I'IpOBepre BHeCeHne akkpeanToBaHHbIM crneunanmcTtomM 3arnncum o BbIMOSTHEHHON pa60Te B XypHan
TEXHNYECKOro O6CJ'Iy)KI/IBaHI/IFI Ona coxpaHeHund 5-neTHen rapaHTun.

8.3 3ameHa HoXa (BbINOJNIHAETCA YNOJIHOMOYEHHbIM crneunanucTom)

KpacHbin cumBon 3ameHbl nessus (puc. 9, Ne68) ykasbiBaeT Ha HeO6X0OUMOCTb 3aMeHbI Ne3BUS.

(puc. 7)

Ob6s3aTenbHO HageBanTe 3aWMTHblE NepvaTtky, npegoxpaHaowme oT nopesos (ctaHgapt EN 388:
2003, uHgekc B =5), n 3awmTHyt0 06yBb BO BpeEMS BbIMNOMHEHWUS 3aMeHbl Ne3BUS Unu onepauun
B HEMOCPEACTBEHHOM BNN30CTM OT NE3BUN.

Y6eautech, 4To Wwtekep mawuHbl (puc. 2, Ne 12) oTcoegmHeH OT 9NeKTPOCeTH:

oTkpouTe asepuy (puc. 1, Ne 10) ¢ nomoubio 3anopa (puc. 1, Ne 9).

N3enekuTe 6ak onsa kpowek (puc. 1, Ne 8).

3amMeHa Hoxa:
A. OTKpyTuUTE ABa KItoya Ha NeBov CTOPOHE MaluuHbl (puc. 7, Ne 23).
B. CHumuTe 3awmuTHOEe ycTpoucTBO HOoXa (puc. 1, Ne 6), OTKpyTMB BWHTbI C 6-rpaHHbIM
yrnybneHvem.
C. OTkpyTUTE ranky, yaep>xuBarLlyto HOX (puc. 7, Ne 24) ¢ noMOLLbIO ABYX KIo4en, BXOOALWMNX
B KOMMIEKT noctasku (puc. 7, Ne 23).
D. M3Bneknte KNUH 1 3aMeHUTe HOX, y6eaMBLUMCL B NPaBUITIbHOM PacrosioKeHUN BbICTYMOB,
NpefoxXpaHSALLMX OT HEMPaBUITbHOW YCTAaHOBKW. YCTaHOBUTE KINWH Ha MEeCTO.
E. 3akpyTute HOBYIO ranky, NnocTaBrnsieMyto BMECTE C HOBbIM HOXXOM, U 3aXKMUTE €€ C MOMOLLbIO
KMoYen, BXOAALWMX B KOMMMEKT NocTaBku. [ng onTMManbHOro 3axaTtusi BaXKHO, 4Tobbl 6bina
ncnonbL3oBaHa UMEHHO HOBas ravika.

YcTtaHoBUTE Ha MecTo Bak Ansi KPOLLEK U 3aKporTe ABepLyy.

MoaknounTe MawnHy K anekTpoceTn. MawwuHa rotoBa k pabore.

[MpoBepbTE BHECEHME AKKPEAUTOBAHHBIM CMeLManMcToM 3anncu O BbIMOMHEHHOW paboTe B XKypHan
TEXHUYECKOro 0b6Cny>XmBaHust AN COXpaHeHUs S-neTHen rapaHTumn.

Ob6paTnTe BHMMaHWeE, YTO NE3BME MOXHO 3aTOUUTL; AN NONyYeHUs AOMNONHUTENBHON MHopMaLmum
obpaTuTech K yTBEPXXAEHHOMY COTPYAHUKY.

UTto6bl 06ecneunTb 6e3onacHOCTL annapaTta Bo Bpemsd ntoboro BMelLaTenbCcTBa, nepeq Havyanom
BMeLLaTenbcTBa 06a3aTenbHO:

- OTKpoM1TE KpbILLKY annapara.

- Boikntounte annapar.

- OTKMOYMTE ANEKTponUTaHme.

- MonoxnTe anekTpPUYEeCKyo BUIIKY Ha PEXYLLNIA CTON M 3aKpPOWNTE KPbILLKY Ha kabene, 4Tobbl

npeaoTBpaTUTb NOBTOPHOE MOAKMIOYEHME K ANEKTPOCETM BO BpeMsa paboThbl.
- He oTtcoeauHsanTe nposoaa 3a3eMreHus.
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MNocne nboro BMewartenbcTsa ybeantecb B TOM, Y4TO annapaT MOXeT UCMOMb30BaTbCs B MOMHON
6esonacHocTK, criegyowmmMm obpasom:
- NpoBepbTe GroknpoBky AsepLbl (puc .1, Ne9).
- MpoBepbTe BNOKMPOBKY KPbILWKK (OTPErynupymnTe nonoxeHne 6noKMpOBKN KpbILLKK (pUc. 6,
Ne21), ecnv BbINONIHEHHOE BMeLLATENbCTBO MOBNSAMO Ha €€ MOSOXEHNe).
- 3abnokupynTe Koneca, ocHalleHHble TopMo3amu (puc. 1, Ne7), nocne ycTtaHOBKM annapaTta
Ha MecTo (ybeauTech, YTO rMaBHbIN NepekroYaTerib HaXO0AUTCS B AOCTYNHOM MecCTe).
- MNpoBepbTe NogkntoyYeHne NPoOBOAOB 3a3eMIeHMs.

9 PACXO/LHBIE MATEPUATIbI

Mpn 3akase 3an4yacTu NpoBepbTE BMECTE C YNONMHOMOYEHHbIM CreunanmMcToM, O Kakon getanu naet
pedb, MO KaTanory 3anyacTteun, BblyckaeMoOMy NponssoauTenem.

Bcerga yTouHANTE HOMEP MaLUMHbBI, YKa3aHHbIA Ha 3aBOACKON Tabrimuke.

3akas B komnaHun JAC MoXeT pa3mMecTuTb Ball YNOSIHOMOYEHHbIN Cneynanuct.

9.1 Cnucok pacxoaHbIX MaTepuanoB

HAMMEHOBAHUE MOAEINb
NIACTMACCOBOE KOJIECUKO D.18 x 7 BCE
KAPETKA CKOJNbXEHNA BCE
BAMIMEP KPbILLKWA BCE
OVCKOBbIV HOX @ 420, TOJL. 3 MM BCE
NIMHEWHbLIN HANPABNAKOWMNA PEMEHb T5 800
NIMHEWHbLIN HANPABNAKOLWMNA PEMEHb T5 1000
NNACTUNHKA MNPY>XNHbI BCE
POJIMK NOMIT BCE
MNEHOIJIACT PbIMAI'A OTBEAEHWA JIOMTHA BCE
BOMNOYHBIV MONO30K H.9MM C BUHTOM PYUYHOW
D.24MM 3AXBAT
CNCTEMA IT'MBK. LLETOK MINI (FBL) BCE
LLUETKA NMPOXOOA 3AXBATA 800 800
LLUETKA NMPOXOOA 3AXBATA 1000 1000
NEHTA CBETOONOL. VMS
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10 HEIIOJIAJKN B PABOTE

MpoGnema MpoBepka

MoaknYMTbL MaLMHY € NOMOLLbIO Kabens (puc. 2, Ne 12).

BkntounTb rmaBHbIv BbIKIlodartens (puc. 2, Ne 11).

MawuHa He pab6oTaeT
3aKpbITb KPbILLKY.

3aKkpbITb ABEPLLY.

[MpoBepUTb, HE HYXXHO M 3aMeHUTb HOX (puc. 7).

MawmHa paboTaeT, HO | Nary, xneBy OCThITH HECKOMBKO YACOB.
GyXxaHKM pa3pyLlualoTcsa unu

Hape3alkTCA HEPOBHO.

3arpy3utb 6yxaHKy Noaxoaswmnx pa3amepos.

HapesaTtb xneb Ha MeHbLUen CKOPOCTMW.

BHUMAHMWE! Mpu ntobbix paboTtax MawmHy HEOBXOANMO OTKMOYaTb OT ANEKTPONUTAHMS.

Ecnu npo6nema He YCTpPpaHsAeTCA, O6paTVITer K BalleMy TexHn4eCKomy cneumarimcry.
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11 KO/Abl OLLINBOK

Ecnu Ha Bawwen malumHe yCTaHOBMEH CEHCOPHbIV 3KpaH, Ha aKpaHe NosBUTCS n3obpaxeHne ownbKu.
Ecnn Bawa mawuHa obopygoBaHa 3KpaHOM C €MKOCTHbIM MHTepdencom, nsobpaxeHne omnbkm
nosiBnsieTcst Ha akpaHe. [ins cbpoca owmnbkm HeobxoanmMo HaxaTb Ha KHoMKy «CtapTt/CTony.

Ecnu Ha Bawem KomnbloTepe yCTaHOBMNEHA 3-KHOMOYHAsA NaHeNb, KHOMKN 6yayT MuraTb CTOMbKO pas,

CKOJTbKO yKa3aHO B HOMepe OLUMBKM.
Homepa owmnbok 1 cBA3aHHbIE C HUMKN M300pakeHns nogpobHO onncaHbl B Tabnuue HuxXe.

97
Pycckui M[ﬂ



MwuraHue nnu oto6paxeHue
KOAa Ha 3KpaHe

OnucaHue npo6nembl

OenctBue

1 -y

l ‘ L Kpblwka unu asepua 3akpowite aBepuy 6aka Ansa Kpowlek u/mnm
v OTKpPbITbI BEPXHIOK KPbILIKY U/Mn O4NCTUTE 3anop.
&
2 SAFETY MODULE | o P
J— BbIkntounTe MalnHy ¢ NOMOLLbIO FNaBHOIO
y/ / HeucnpasHoGTS BblkntovaTens (puc. 2, Ne 12) n noBTopHO
| & o 3anyctute ee vyepes 30 cekyHa. Ecnu
N onekTputeckon uenw npobrnema He ycTpaHsieTcsl, oOpaTuTech
Power OFF 1 P y ’
30 sec \ K BalleMy TEXHUYECKOMY CneLmanmcTy.
) ||
B —
3 variaTor o p
S BbIkntounTe MalnHy ¢ NOMOLLBIO FNaBHOIO
/I/L Bblkntodatens (puc. 2, Ne 12) n noBTopHO
AN C6own BapunaTtopa 3anyctute ee vyepes 30 cekyHa. Ecnu
Power OFF \ npobnema He ycTpaHsieTcd, obpatutech
30 "v,'\‘ K Ballemy TEXHUYECKOMY CNeLmanmcTy.
sec. w

CoOol 3axBaTa

Ybeanutecsb, 4YTO 3axBaT Ang xnebda He 3aKpbIT
NOCTOPOHHUMM NpeaMeTamMu U MNbinbHo.

MpeOmeT nepea AaT4YMKOM
KaHana pesku

Yaanute Bce npeamMeThbl, Haxoadlmecs
pSOOM C KaHanoMm npoxona Ansi Hoxa,
1 noMmecTuTe xrneb B NpaBOM HIKHEM Yyriy
BXOOHOW MOJIKN.

JINHenHbIN coomn
MpeBbllIeHO BpeMSA oTkaTa
KapeTKu

Y6eauTtech, YTo NPOXoa AN KapeTku
CcBOOOHbBIN.

STEPPER /4’4 ‘
Power OFF 1
30 sec. “

HeVICI'IpaBHOCTb LaroBoro
asurartens

MoxanyincTa, BbIKITOYUTE MALLUHY C
MOMOLLIbI0 OCHOBHOIO BbIKMNtoYaTens (puc. 2,
No 12) n cHoBa BkntounTe Yepes 30 cekyHa.
Ecnu npobnema coxpaHutcs, noxanyncra,

CBSXXUTECH C BaLLIMM TEXHUKOM.
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MoxanyincTa, BbIKITOYUTE MALLUHY C
HeuncnpaBHoCTb nonactu MOMOLLIbIO FNaBHOMO BbIKMoYaTens (puc. 2,
o~ | Tanm-ayT No 12) n cHoBa BkntounTe. Ecnn npobnema
" | IO3ULNOHMPOBaHMS onacTu COXpaHUTCSA, NoXanyncra, CBSXXUTECH C
BaLUNM TEXHUKOM.

Ecnu np06neMa He YCTpaHseTCH, 06paTMTer K BallemMmy TeXxHn4eCKomMy crneumarnumcry.

12 CITUCOK KOMITJIEKTYROLNX HA U3OBPAXXEHUSX

PucyHok Mo3nuusn HaumeHoBaHue
1 BepxHss kpblLwka
2 Hox
3 YCTPOMCTBO ANS YNakoBKW B NaKeThbl
4 OKpaH
1 5 Hepxatenun naketos (onums)
6 3alunTHOEe YCTPOUCTBO HOXa
7 TopMO3HbIE POSNKN
8 Bak ons kpowek
9 3amMokK nepeaHen aBepLbl
10 MepegHasa osepua
9 11 [(MaBHbIN BbIKNOYaTENb
12 CoeanHuTenbHbIN Kabenb
13 BbixogHas nosnka
14 Pbluar otBeaeHnst ByxaHkm
3 15 BxogHas nosnka
16 PyuHon 3axsar
17 ABTOMaTUYECKNI 3axBaT
18 Pabo4as 30Ha
19 MpenoxpaHnTenbHbIN aTYMK
5 20 [MpenoxpaHnTesibHbIN MarHUT
21 MexaHunyecknin 3anop
22 MpenoxpaHnTenbHbIN aTYMK
7 23 Kntoun ons geMoHTaxa Hoxa
24 "anka HoXxa
8 25 Haknenka «OnacHOCTb NOpPaXXeHUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM»
26 AneKTpuyeckasa cxema
9 27 Haknerika ¢ npegynpexaeHnem o6 onacHOCTK nopesa
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28

TonwwuHa nomTsa

29 KonnyecTtBo nomren
30 CKopoCTb Hapeskun
31 Bbi6op 13 4 pexmmoB Hapesku
32 3anyck Hapesku
33 PaclumpeHHble napameTpbl
34 Hoctyn k Easymode
35 TonwmHa Hapeskn
36 WHcTpykumm ansa notpebutens
37 [ocTtyn K HacTporkam
38 BknroyeHue pexnma o4mcTkm
39 KoHgourypauus TonwmHbl Hapesku
40 KHonku BbicTporo 3anycka Easymode
44 KHOMKM perynnpoBKu TONLWMHBI XNebopeskn B pexxmme
camoobcnyxmBaHus
46, 47, 48 KHOMKu TONWWHBI TOMTEN B peXxumMme caMoobCcnyXnBaHus
49 KHonka «HapesaTb BClo GyxaHKy»
50 KHonka «HapesaTb onpefeneHHoe Yncrno TIoMTen»
51 KHonka «Hapesatb HanonosuHy»
52 KHonka «PaspesaTb HagBoe»
53, 55% 59, Konku ¢ TpeyronsHukamu
57 KHonka «[lapameTpbl»
58 KHonka «CKkopoCTb»
59 KHonka Easymode
60 KHonka «Ctap1/CTon»
61, 62,63, Easymodes
64
65 Pexum ounctku
66 TexHn4ecknin pexmm
67 HacTpouku kanbkynsaropa
68 CumBon 3ameHbl Ne3Bus
10 41 BepxHsas nonka
11 45 Cuctema yaepxaHunsa byxaHok cneundunyeckon ¢opmbl
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Espanol

1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por haber elegido una solucion JAC. Lea con atencion este manual de uso antes
de instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprension de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Consultelas cuando vea los
siguientes simbolos (fig. x, n.°y).

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los préoximos
anos, le aconsejamos que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones indicadas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar su
maquina. Este libro de mantenimiento se encuentra al final de este manual..

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afios en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electronicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacion del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- el material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado;

- la instalacion debera efectuarla un agente autorizado;

- el material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la finalidad

para la que ha sido fabricado;

- el mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso;

- el agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las especifi-

caciones de mantenimiento, como minimo, una visita de control al afio (mantenimiento a

cargo del usuario);

- deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta de
mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un afno.

Esta garantia no cubre:

- la sustitucion de consumibles (§9);

- las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas;

- los problemas derivados de un uso anormal del material,

- los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado;

- las piezas o los problemas causados por danos en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.
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Una reparacién y/o una sustitucion de piezas defectuosas efectuada(s) durante el
periodo de garantia no supondra(n) la prolongacién de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se indican aqui.

Estas advertencias se indican por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que
las lea con atencién antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para ser utilizada por adultos autorizados. Asegurese de que
los nifios no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local protegido de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.

El nivel de ruido de esta maquina no supera los 75 dB(A) de acuerdo con la norma EN
ISO 3744. Nivel maximo de presion sonora (LPA) = 65,3 dB(A). Nivel medio de potencia
acustica total (LWA) = 77,0 dB(A).

Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacién contraria).
Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.

Esta maquina no esta disefiada para los siguientes panes y materiales:
panes duros;
- panes congelados o parcialmente descongelados;
Productos no comestibles como la madera, el plastico y materiales similares.
Cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos.

La maquina puede sufrir dafos al cortar panes o materiales no permitidos.

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.
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Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su
mantenimiento.

Para mover la maquina con seguridad, asegurese de que:
- La tapa (fig. 1, n.° 1) de la maquina esta cerrada
- La puerta delantera esta bloqueada (fig. 1, n.° 9)

Riesgos residuales: la maquina esta fabricada con tecnologia avanzada, de acuerdo
con la normativa de seguridad aplicable. No obstante, su uso puede entrainar riesgos
de lesiones para el usuario o terceros o dafnos a la maquina u otros bienes. Estos
riesgos incluyen:

- Lesiones causadas por el accionamiento de la garra manual (en los modelos VMP)

- Acceso a la cuchilla tras desmontar la maquina con herramientas técnicas (solo debe
hacerlo un técnico cualificado).

- Acceso a las partes méviles de los motores tras desmontar la maquina con herramientas
técnicas (solo debe hacerlo un técnico cualificado).

4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas
VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Altura (mm) 1135 1135
Anchura (mm) 790 990
Profundidad (mm) 760 760
Embalaje (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso neto (kg) 230 250
Peso neto + embalaje (k) 260 280
Potencia del motor (kW) 0,75 0,75
Tipo de motor Trifasico Trifasico
Tipo de alimentacion Monofasica Monofasica
220 v - 50 Hz (A) 7 7
Capacidad (rpm) De 120 a 240 De 120 a 240
Diametro de la cuchilla (mm) 405 405
Grosor de la cuchilla 3 3
Nivel sonoro (dB) <75 <75
Chasis de acero inoxidable Opcional
Portabolsas Opcional
Sistema de sujecion de hogazas Opcional
Color especial Opcional
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4.2 Dimensiones admisibles del pan

Longitud maxima aceptable del pan
VMS 800/1000 351mm/461mm
VMP 800/1000 371mm/462mm
VMA 800/1000 373mm/465mm

Altura maxima aceptable para el pan

Hasta 158 mm (ver seccion util de corte mas abajo)

Ancho maximo aceptable del pan
Entre 197 mm para la longitud maxima y 340 mm para longitudes mas
VMP/NMA/NMS 800 pequefas (véase la limitacion del brazo para sostener el pan y la seccién
de corte util mas abajo)
Entre 312 mm para la longitud maxima y 340 mm para longitudes mas
VMP/VMA/NMS 1000 | pequenas (véase la limitacion del brazo para sostener el pan y la seccion
util de corte mas abajo)

Seccion util de corte (mm) — Vista lateral
VMP/VMA/VMS 800/1000

Bread-Holding Arm

2

Tabla de salida Tabla de entrada

Limitacion del brazo de sostenimiento del pan (mm) — Vista superior
VMP/VMA/VMS 800

Bread-Holding Arm
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312mm

e

|

Limitacion del brazo de sostenimiento del pan (mm) — Vista superior
VMP/VMA/VMS 1000

Tabla de salida Tabla de entrada

4.3 Detalle de materiales en contacto directo con la masa

Tabla de entrada: ACERO INOXIDABLE 5WL 430 o 304

Carter de garra: ACERO INOXIDABLE 430 o 304

Garra: ACERO INOXIDABLE 430 o 304

Cuchilla: TEFLON

Tabla de salida: ACERO INOXIDABLE 5WL 430 o 304

Brazo de agarre del pan: ACERO INOXIDABLE 430 o 304

Sistema de sujecion de hogazas (opcional): ACERO INOXIDABLE 304 o 430
Embolsador: ACERO INOXIDABLE 430 o 304
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5 INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados, embaladas en plastico y
protegidas con carton. Antes de realizar cualquier accion, debe observarse el embalaje e informar al
transportista de cualquier dafio debido al transporte.

A. Quite el cartén y el plastico de embalaje de la maquina.

B. Quite las cinchas prestando especial atencion a destensarlas al seccionarlas.

C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloquean las ruedas.

E. Le recomendamos encarecidamente que utilice una rampa de descarga.

Después de desembalar la maquina, compruebe que no ha sufrido dainos durante el

transporte. Indiquenos inmediatamente cualquier anomalia mencionandola en el
albaran de entrega del transportista.

5.2 Ubicacién
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana y robusta y sin vibraciones.

Asegurese de que el interruptor principal es accesible después de la instalacidén para garantizar que
sea facil de desenchufar en caso de emergencia u otro motivo similar.

5.3 Conexion eléctrica

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

El circuito de alimentacidon de la maquina no debe utilizarse para alimentar otros equipos.

El disyuntor (CB) del circuito de alimentacion de la maquina, debe instalarse como se indica a
continuacion:

- América del Norte: 15 A Proteccion de la curva D;

- Resto del mundo: 16A Proteccion de la curva D.

El interruptor residual (RCD) del circuito de alimentacion de la maquina debe instalarse como se
indica a continuacion:
- 300 mA RCD.
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| Linea principal del edificio

MCB

= | |

16 A-CurvaD

RCD
300 mA

Otros
equipos

JAC

Cortadora de pan

Nota: la garantia no cubrira cualquier problema ocasionado por una conexion de otro tipo.

Antes de conectar la maquina a la red y con el fin de evitar un fallo del motor al encenderla, es
importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacién con las caracteristicas de la maquina
(consulte la placa informativa de la maquina).

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes de
hacer cualquier intervencién. Encontrara el icono en la parte trasera de la maquina,
cerca del cable de alimentacion y dentro de la maquina en el cuadro eléctrico (fig. 8,

n°25).

Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la parte trasera de la puerta del
cuadro eléctrico (fig. 8, n°26).

5.4 Puesta en servicio

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto molesto en las partes en
movimiento de la maquina.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».
5.5 Peligro

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar la
alimentacion de la maquina.

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento y de
limpieza.

Use guantes en las operaciones de mantenimiento o limpieza de la cuchilla. Para cambiar la cuchilla,
solicite la intervencién de su distribuidor autorizado.
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Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de la
cuchilla.

Cualquier operaciéon de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla una persona
cualificada.

Pictograma que indica un riesgo de corte. Encontrara este pictograma en la parte
trasera de la maquina, cerca del cable de alimentacion (fig. 8, n.° 27) y en el interior
de la maquina en la proteccion de la cuchilla (fig. 1 n.° 6).

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control

Su cortadora esta equipada de serie con una pantalla tactil, con una pantalla con interfaz capacitiva o
con cuadro de control de 3 botones (fig. 9).

Si su cortadora esta en configuracion profesional VMP - VMA, la pantalla tactil estara compuesta por
los siguientes elementos:

Grosor de rebanada
Numero de rebanadas
Velocidad de corte
Seleccion entre 4 modalidades de corte
a. Cortar todo el pan,
b. Cortar un numero de rebanadas,
c. Cortar la mitad del pan en rebanadas,
d. Cortar el pan en dos,
5. Inicio del corte
6. Configuraciones avanzadas. Este boton le permite acceder al modo limpieza (n.° 38) de la
cortadora y a los ajustes Easymode (n.° 42).
7. Acceso al Easymode. El Easymode es una configuracion de pantalla que le permite configurar
6 botones de inicio rapidos (n.° 40) que combinan velocidad y grosor de corte. Para configurar
estos botones, pulse el boton «configuraciones avanzadas» (n.° 33) y, a continuacion, el boton
«ajustes Easymode» (n.° 42). A continuacion, solo tendra que seleccionar un grosor y una
velocidad de corte para cada uno de los 6 botones (n.° 43) pulsando directamente en los valores
que desea modificar. Para confirmar sus opciones, salga de la pantalla.

hwN =

Si su cortadora esta en configuracion de autoservicio VMS, la pantalla tactil estara compuesta por los
siguientes elementos:

1. Grosores de corte

2. Instrucciones para el consumidor

3. Para acceder a las configuraciones de la cortadora, mantenga el dedo en uno de los grosores
de corte durante 30 segundos. A continuacién, podra acceder a dos botones (n.° 38 y n.° 39).

4. Puesta en marcha del modo limpieza. Una vez seleccionado el modo, debera introducir el
codigo 0123 para desbloquear el encendido del modo limpieza.

5. Configuracién de los grosores de corte. Una vez seleccionado este modo, se te pedira que
introduzcas el codigo 0123 para acceder a la modificacion del grosor de corte. Esta pantalla le
permite configurar (n.° 44) un grosor de rebanada para cada uno de los tres botones.
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Si su cortadora esta en configuracion profesional VMP-VMA, la pantalla con interfaz capacitiva incluye
los siguientes elementos:

1.

BN

7.

Seleccion entre 4 modos de corte:
a. Cortar todo el pan (fig. 9, n.® 49)
b. Cortar un numero de rebanadas (fig. 9, n.° 50)
c. Cortar la mitad del pan en rebanadas (fig. 9, n.° 51)
d. Cortar el pan en dos (fig. 9, n.° 52)
Numero de rebanadas (boton triangular Ay C) (fig. 9, n.° 53, 54)
Grosor de rebanada (boton triangular B y D) (fig. 9, n.° 55, 56)
Parametros (fig. 9, n.° 57). Este boton permite acceder al modo de limpieza (fig. 9, n.° 65)
de la cortadora. El modo de limpieza se activa con el botdn «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).
Una pulsacion prolongada (10 segundos) y simultanea de los botones «Parametros» (fig. 9,
n.° 57) y «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60) permite acceder a los «Parametros técnicos» (fig. 9,
n.° 66). Este menu proporciona acceso a:

a. Modificacion del grosor maximo de rebanada con los botones triangulares B y D.

El boton «Start/Stop» permite guardar los cambios.

b. Restablecimiento del temporizador de cuenta atras para el mantenimiento de la
cuchilla. Una pulsacién sostenida (5 segundos) del boton triangular B permite cambiar
el valor de este contador. El botdén «Start/Stop» permite guardar los cambios.

c. Modificacion del grosor minimo de rebanada con los botones triangulares By D.

El boton «Start/Stop» permite guardar los cambios.

d. Modificacion de los parametros de configuracion del software (parametros de la
calculadora) (fig. 9, n.° 66). Los botones A y C permiten seleccionar el numero del
parametro que se desea configurar. Los botones B y D permiten seleccionar el valor
que se desea asignar a dicho parametro. El boton Start/Stop permite guardar los
cambios.

Seleccion de la velocidad de corte (fig. 9, n.° 58).

Acceso al modo Easymode (fig. 9, n.° 59). Easymode es una configuracion de pantalla que
permite configurar 4 botones de inicio rapido (fig. 9, n.° 61, 62, 63, 64) que asocian velocidad
y grosor de corte. Para configurar estos botones, pulse de forma sostenida el botdn triangular
de su eleccion para abrir el menu de preajustes. El boton «Start/Stop» permite guardar los
cambios.

Puesta en marcha y parada con el boton «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).

Si su cortadora esta equipada con un cuadro de control compuesto por los siguientes 3 botones:

1.
2.
3.

Botdén rebanadas finas

Botén rebanadas medianas

Boton rebanadas gruesas

Para poner en marcha el modo limpieza, apriete simultaneamente los botones de la izquierda
(n.°46) y de la derecha (n.° 48)

6.2 Area de trabajo

El area de trabajo esta situada en la parte delantera de la maquina (fig. 3, n.® 18).

6.3 Cuadro de sequridad

Esta maquina esta equipada con:

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 19, 20)
Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que detiene la maquina al abrirse la puerta
delantera (fig. 1, n.° 10).
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Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 22)
Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que impide que la maquina empiece a
funcionar al abrir la tapa (fig. 1, n.° 1).

Un cierre mecanico de seguridad (fig. 6, n.° 21)
Que impide abrir la tapa (fig. 1, n.° 1) mientras la maquina esta en funcionamiento.

Asegurese de no poner nunca en marcha la cortadora si se ha desmontado algun
elemento de carroceria y eso permite el acceso a la cuchilla o a componentes
motorizados en rotacion.

7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas (fig. 1, n.° 7) para
garantizar la estabilidad de la maquina durante el funcionamiento.

Al principio del dia, cierre la tapa y encienda la maquina usando el interruptor general (fig. 2,
n.° 11)

Procedimiento de uso de la version profesional VMP-VMA (fig. 4-5)

Abra la tapa.

Coloque el pan en la tabla de entrada.

Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincon derecho, hacia la parte delantera

de la maquina.

Si la maquina esta equipada con una garra manual, enganche bien la garra en el pan.

Cierre la tapa.

Seleccione el grosor de rebanada.

Seleccione el tipo de rebanado. En el modo «numero de rebanadas», seleccione el nimero de

rebanadas deseado.

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, pulse el boton verde para iniciar el ciclo de

rebanado.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, pulse el botdn

«Start/Stop» para iniciar el ciclo de rebanado.

I. Recoja el pan en la tabla de salida (fig. 3, n.° 13) y embdlselo con el embolsador (fig. 1, n.° 3).
La primera o ultima rebanada cortada puede ser en algunos casos mas fina que las otras (= el
resto de la division de la longitud del pan por el grosor de la rebanada)

I omMmo oWz

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, el boton rojo permite detener un ciclo en curso.
Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, el botdén «Start/Stop» permite
detener un ciclo en curso.

Si su maquina esta equipada con una sujecién de hogazas (opcional) (fig. 11 n.° 45), durante el corte
de panes mas anchos y planos, este sistema impedira que los panes se levanten al paso de la cuchilla.
Se trata de un sistema automatico que actua unicamente si el tamafo del pan asi lo requiere.

Procedimiento de uso version self-service VMS (fig. 4-5)

Abra la tapa

Coloque el pan en la tabla de entrada

Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincon derecho, hacia la parte delantera
de la maquina.

Cierre la tapa.

Seleccione el grosor de rebanada

mo ow»
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F. Recoja el pan en la tabla de salida (fig. 3, n.° 13) y embdlselo con el embolsador (fig. 1, n.° 3).
La primera o ultima rebanada cortada puede ser en algunos casos mas fina que las otras (= el
resto de la division de la longitud del pan por el grosor de la rebanada)

8 LIMPIEZA

8.1 Diaria por un usuario formado

A. Compruebe si debe vaciar la bandeja de migas. NOTA: No olvide bloquear la puerta (fig. 1,
n.° 8). El contenido de la bandeja de migas no debe utilizarse para la elaboracion de alimentos
y no es apto para el consumo humano.

B. Limpie las tablas (fig. 3, n.° 13, 15) con ayuda de un cepillo.

C. Limpie el cristal de la tapa (fig. 1, n.° 1) poniendo la repisa superior (fig.10, n.° 41) en posicion
vertical y, a continuacion, la tapa superior en posicion limpieza (fig.10).Compruebe que la repisa
superior esté en posicion estable.

D. Utilice un pafo seco para limpiar el interior.

E. Para la limpieza exterior, utilice un pafio humedo. No rocie la maquina con agua, no moje el
panel de control.

F. Active el modo de limpieza:

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, pulse el simbolo «configuraciones
avanzadas» situado en la esquina superior derecha.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, pulse en el simbolo
«Parametros», en la esquina superior derecha, y active el modo de limpieza con el botén
«Start/Stop».

Si su maquina esta equipada con un cuadro de control de 3 botones, pulse simultaneamente los
botones de la izquierda (fig. 9, n.° 46) y de la derecha (fig. 9 n°48).

Asegurese de usar siempre guantes de proteccién anticorte (norma EN 388: 2003
indice B= 5) en cualquier intervencién préxima a la cuchilla o a la garra.

La garra se desplaza hacia la izquierda. Utilice un pafio seco para limpiar el lado derecho de la
tabla de carga (fig. 3, n.° 15). Si su cortadora esta equipada con una garra automatica (fig. 3,
n.° 17), los dientes sobresaldran. Utilice un pafio seco para limpiar los dientes.

Si su cortadora corresponde a la configuracion pro VMP-VMA, la cuchilla se presenta en el
canal de corte. Utilice un pafo seco para la limpieza. No limpie nunca el filo de la
cuchilla. La cuchilla puede girar sobre su propio eje; puede hacerla girar dentro del canal para
limpiar todas las superficies laterales si observa que se ha formado algun depédsito de migas.

Cierre la tapa una vez que haya terminado la limpieza.
Para salir del modo de limpieza:
- Si sumaquina esta en para un uso en autoservicio, presione uno de los tres botones.
- Si su maquina esta en para un uso profesional y equipada con una pantalla tactil,
presione en la cruz de la esquina superior izquierda de la pantalla.

- Si sumaquina esta en para un uso profesional y equipada con una pantalla con interfaz
capacitiva, presione el botdén «Start/Stop».

8.2 Cada 25 000 cortes o 1 vez al aiilo como minimo, por un agente autorizado

A. Extraiga el enchufe de la toma de corriente (fig. 2, n.° 12).
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Compruebe el estado de la cuchilla de corte (fig. 1, n.° 2).

Si se percibe una bajada de la calidad de corte, es necesario sustituir la cuchilla de corte.

Si se debe cambiar, hagalo de acuerdo con el procedimiento de cambio de la cuchilla de corte
(fig. 7).

E. Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina.

Cow

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afos.

8.3 Cambio de la cuchilla (por un agente autorizado)

El simbolo rojo de sustitucidn de la cuchilla (fig. 9, n.° 68) indica la necesidad de sustituir la cuchilla.

(fig. 7)

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte (Norma EN 388: 2003 indice B= 5) y calzado de
seguridad al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de las cuchillas.

Después de asegurarse de que el enchufe de la maquina (fig. 2, n.° 12) esta desconectado de la
corriente:

Abra la puerta (fig. 1, n.° 10) con ayuda del cerrojo (fig. 1, n.° 9).

Retire la bandeja de migas (fig. 1, n.° 8).

Cambie la cuchilla:
A. Afloje las dos llaves situadas en el lado izquierdo de la maquina (fig. 7, n.® 23).
B. Retire la proteccion de la cuchilla (fig. 1, n.° 6) con ayuda de los tornillos hexagonales huecos.
C. Afloje la tuerca de sujecion de la cuchilla (fig. 7, n.° 24) con las dos llaves incluidas (fig. 7,
n.° 23).
D. Retire el calzo y cambie la cuchilla procurando colocarla correctamente en los pasadores de
posicionado. Vuelva a colocar el calzo
E. Atornille y apriete la nueva tuerca suministrada con la nueva cuchilla para bloquear la cuchilla
con ayuda de las llaves incluidas. Es importante colocar la nueva tuerca con un apriete éptimo.

Coloque la bandeja de migas y cierre la puerta.

Conecte la maquina a la red eléctrica. La maquina esta lista.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afos.

Tenga en cuenta que su cuchilla puede afilarse; pongase en contacto con su agente autorizado para
obtener mas informacion.

Para que la maquina sea segura durante cada intervencion, asegurese, antes de iniciar la
intervencion, de:

- Abrir la tapa de la maquina

- Apagar la maquina

- Desconectar la fuente de alimentacion

- Colocar el enchufe eléctrico sobre la mesa de corte y cerrar la tapa del cable para evitar

que se vuelva a conectar a la red eléctrica durante la operacion
- No desconectar los cables de tierra.

Después de cualquier intervencion, asegurese de que la maquina puede utilizarse con total
seguridad:
- Compruebe que la puerta esta bloqueada (fig. 1, n.° 9)
- Compruebe el bloqueo de la tapa (ajuste la posicion del bloqueo de la tapa (fig. 6, n.° 21) si
la intervencion realizada ha afectado a su posicion).
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- Bloquee las ruedas equipadas con freno (fig. 1, n.° 7) después de volver a colocar la
maquina en su sitio (asegurese de que el interruptor principal esté accesible).
- Compruebe la conexion de los cables de tierra.

9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata en el
catalogo de piezas de recambio del fabricante.

Indique siempre el numero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.

Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

ETIQUETA MODELO
RUEDA PLASTICO D.18x7 TODOS
ZAPATA CORREDIZA TODOS
TAPA QUE SE QUEDA MAL TODOS
CUCHILLA CIRCULAR @ 420 GR 3 MM TODOS
CORREA DIRECCION LINEAL T5 TODOS
CORREA DIRECCION LINEAL T5
CUCHILLA DE MUELLE TODOS

RODILLO DE POLIOXIMETILENO
ESPUMA DEL BRAZO DE AGARRE DE REBANADA

ZAPATA DE FIELTRO H.9 MM CON TORNILLO GARRA

D. 24 MM MANUAL

SISTEMA FLEXIBLE DE CEPILLO MINI (FBL) 800

CEPILLO DE PASO DE GARRA 800 800

CEPILLO DE PASO DE GARRA 1000 1000

TIRALED VMS
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema Comprobacién

Conecte la maquina con el cable (fig. 2, n.* 12)

Active el interruptor principal (fig. 2, n.° 11)

La maquina no gira
Cierre la tapa superior

Cierre la puerta

Compruebe si es necesario sustituir la cuchilla (fig. 7)

La maquina funciona, pero | peje que el pan se enfrie unas horas
los panes estan dainados o

cortados de forma irregular

Introduzca un pan con el tamafo adecuado

Corte el pan a una velocidad inferior

ATENCION: para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.
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11 CODIGOS DE ERROR

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, en la pantalla aparecera la imagen del error.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, en la pantalla aparecera la
imagen del error. Una pulsacion del boton «Start/Stop» permite marcar como visto el error.

Si su maquina esta equipada con un cuadro de control de 3 botones, los botones parpadearan tantas

veces como el numero del error.
Los numeros de error y su correspondiente imagen figuran en la tabla mostrada a continuacion.

116

M[H Espafiol



Parpadeo o cédigo mostrado
en pantalla

Descripcién del problema

Accion

Tapa o puerta abierta

Cierre la puerta de la bandeja de migas
o la tapa superior o limpie el cierre.

T —
D SAFETYMODULE o
/’ﬁ o Apague la maquina con el interruptor
o o principal (fig. 2, n.° 12) y vuelva a encenderla
| & Fallo del circuito eléctrico . .
N\ transcurridos 30 segundos. Si el problema
Power OFF | persiste, pongase en contacto con su técnico.
30 sec |
- ||
B —
3 variaTor ¢
- o Apague la maquina con el interruptor
‘ /L Fallo del variador principal (fig. 2, n.° 12) y vuelva a encenderla
\= N\ transcurridos 30 segundos. Si el problema
Power OFF \ persiste, pdngase en contacto con su técnico.
30 sec. |

Fallo de garra

Compruebe que no haya ningun objeto o polvo
que obstruya la garra de sujecién del pan.

Objeto que obstaculiza el
sensor del canal de corte

Retire cualquier objeto situado junto al canal
de paso de la cuchilla y coloque el pan en la
parte inferior derecha de la tabla de entrada.

Fallo de alineacion
Se ha superado el recorrido
de retroceso del carro

Asegurese de que el recorrido del carro esta
despejado.

<
STEPPER o~

Power OFF
30 sec. I

Fallo en el motor paso a
paso

Por favor, apague la maquina usando el
interruptor principal (fig.2, n°12) y encienda
de nuevo después de 30 segundos. Si el
problema persiste, por favor contacta con tu
técnico.

117

Espaniol M[ﬂ




N

11

/ F
&
\ Y

| Nl

O

~

N e
BTN
<

Falla de la pala
Tiempo limite de
posicionamiento de la pala

Por favor, apague la maquina usando el
interruptor principal (fig.2, n°12) y encienda
de nuevo. Si el problema persiste, por favor

contacta con tu técnico.

Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.

12 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre
1 Tapa superior
2 Cuchilla
3 Embolsador
4 Pantalla
1 5 Porta-bolsas (opcional)
6 Proteccion de cuchilla
7 Ruedas con freno
8 Bandeja de migas
9 Cierre de puerta delantera
10 Puerta delantera
9 11 Interruptor principal
12 Cable de conexion
13 Tabla de salida
14 Brazo de agarre del pan
3 15 Tabla de entrada
16 Garra manual
17 Garra automatica
18 Area de trabajo
19 Sensor de seguridad
20 Iman de seguridad
6 : -
21 Cierre mecanico
22 Sensor de seguridad
- 23 Llaves para desmontar la cuchilla
24 Tuerca de la cuchilla
25 Pegatina de riesgo de electrocucion
8 P
26 Esquema eléctrico
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27 Pegatina de riesgo de corte
28 Grosor de rebanada
29 Numero de rebanadas
30 Velocidad de corte
31 Seleccion entre 4 modalidades de corte
32 Inicio del corte
9 33 Configuraciones avanzadas
34 Acceso al Easymode
35 Grosores de corte
36 Instrucciones para el consumidor
37 Acceso a las configuraciones
38 Puesta en marcha del modo limpieza
39 Configuracion de los grosores de corte
40 Botones de inicio rapido Easymode
10 41 Repisa superior
44 Botones de ajuste grosores autoservicio
46, 47, 48 Boto_n_es de grosores de rebanadas en
autoservicio
49 Boton «Cortar todo el pan»
50 Boton «Cortar un numero de rebanadas »
51 Boton «Cortar hasta la mitad»
52 Boton «Cortar en dos»
53, 55% 95, Botones triangulares
9 57 Botones de parametros
58 Botones de velocidad
59 Botones Easymode
60 Boton «Start/Stop»
61, 62,63, Easymodes
64
65 Modo de limpieza
66 Modo técnico
67 Parametros de la calculadora
68 Simbolo de sustitucion de la cuchilla
10 41 Tableta superior
11 45 Sujecién de hogazas
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Italiano

1 PRIMA DELLA MESSA IN SERVIZIO

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la comprensione
delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi riferimento
quando si incontrano i seguenti simboli (fig. x, n. y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita a
tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dall’agente autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.

- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far
compilare dal distributore il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina. Il libretto
di manutenzione si trova al termine del presente manuale.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, escluse
le componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di installazione del
materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato;

- installazione effettuata da un agente autorizzato;

- utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto della
finalita per la quale € stato fabbricato;

- materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di utilizzo;
- manutenzioni successive da parte dell’agente autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione e comprendono, come minimo, un intervento di manutenzione l'anno
(manutenzione a carico dell'utente);

- l'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato e/o
il libretto di manutenzione non é correttamente completato, la garanzia si limita ad un
anno.

Questa garanzia non copre:

- la sostituzione dei componenti di consumo (§9);

- le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi;

- i problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale;

- i problemi derivanti da un’installazione non effettuata da un agente autorizzato;

- le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione inadeguata.
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Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con I'apparecchio per ogni
consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra persona,
accertarsi che le istruzioni per |'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in modo che possa
essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina & stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina é destinata unicamente ad un uso professionale.
E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.

Dopo Tlinstallazione di questa macchina, accertarsi che non appoggi sul cavo di
alimentazione.

Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

Il livello di potenza sonora di questa macchina non supera i 75 dB(A) in conformita alla
norma EN ISO 3744. Livello massimo di pressione sonora (LPA) = 65,3 dB(A). Livello medio
di potenza sonora complessiva (LWA) = 77,0 dB(A).

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Questa macchina é destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.

Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
- pani raffermi;
- pane congelato, o parzialmente decongelato;
- prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili;
- ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.

La macchina si pud danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.

Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia
interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.
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Questo macchinario &€ pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento della

manutenzione.

Per movimentare la macchina in sicurezza accertarsi che:

- Il coperchio (fig.1, n.1) della macchina sia chiuso
- Lo sportello anteriore sia chiuso a chiave (fig.1, n. 9)

Rischi residui: la macchina é costruita secondo lo stato dell'arte e le norme di
sicurezza vigenti. Tuttavia, il suo utilizzo pué comportare rischi di lesioni per l'utente o
per terzi o danni alla macchina o ad altre cose. Questi rischi includono:

- Lesioni causate dall'azionamento della griffa manuale (sui modelli VMP)

- Accesso alla lama dopo lo smontaggio della macchina con attrezzi tecnici (effettuabile
esclusivamente a cura di un tecnico addestrato)

- Accesso alle parti mobili dei motori dopo lo smontaggio della macchina con strumenti
tecnici (effettuabile esclusivamente a cura di un tecnico addestrato)

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche
VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Altezza (mm) 1135 1135
Larghezza (mm) 790 990
Profondita (mm) 760 760
Imballaggio (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso netto (kg) 230 250
Peso NETTO + imballaggio (kg) 260 280
Potenza motore (kW) 0,75 0,75
Tipo di motore Trifase Trifase
Tipo di alimentazione Monofase Monofase
220v - 50Hz (A) 7 7
Capacita (giri/minuto) da 120 a 240 da 120 a 240
Diametro della lama (mm) 405 405
Spessore della lama (mm) 3 3
Livello sonoro (dB) <75 <75
Involucro inox opzionale
Porta-sacchetti opzionale
Sistema di mantenimento grandi pagnotte opzionale
Colore speciale opzionale
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4.2 Dimensioni accettabili del pane

Lunghezza massima accettabile del pane
VMS 800/1000 351mm/461mm
VMP 800/1000 371mm/462mm
VMA 800/1000 373mm/465mm

Altezza massima accettabile per il pane

Fino a 158mm (vedi sezione di taglio utile qui sotto)

Larghezza massima accettabile del pane

Tra 197 mm per la lunghezza massima e 340 mm per lunghezze piu
VMP/VMA/NMS 800 piccole (vedi limitazione del braccio di mantenimento del pane e sezione
utile di taglio qui sotto)

Tra 312 mm per la lunghezza massima e 340 mm per lunghezze piu
VMP/VMA/NMS 1000 piccole (vedi la limitazione del braccio per il pane e la sezione utile di
taglio qui sotto)

Sezione utile di taglio (mm) — Vista laterale
VMP/VMA/VMS 800/1000

Braccio che tiene il pane

o
=
(=
~
<L
G
Tabella di uscita Tabella di ingresso

Limitazione del braccio di trattenuta del pane (mm) — Vista dall'alto
VMP/VMA/VMS 800

- e



Braccio che tiene il pane

312mm

e

L

Tabella di uscita Tabella di ingresso

Limitazione del braccio di trattenuta del pane (mm) — Vista dall'alto
VMP/VMA/VMS 1000

4.3 Dettaglio materiali a diretto contatto con la pasta

Ripiano di alimentazione: INOX 5WL 430 o 304

Carter di griffa: INOX 430 o 304

Griffa: INOX 430 o 304

Lama: TEFLON

Ripiano d'uscita: INOX 5WL 430 o 304

Braccio di ritegno pane: INOX 430 o 304

Sistema di mantenimento grandi pagnotte (opzionale): INOX 304 o0 430
Insacchettatrice: INOX 430 o 304
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5 INSTALLAZIONE E MESSA IN SERVIZIO

5.1 Disimballo della macchina

Le macchine sono consegnate franco nostro stabilimento, su pallet, imbracate, con rivestimento di
plastica e protezione di cartone.Prima di tutto, occorre esaminare I'imballaggio e ogni danno dovuto al
trasporto deve essere dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

A. Togliere il cartone e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina.

B. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il taglio.

C. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

D. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa operazione
per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno. Si consiglia vivamente da utilizzare di una
rampa di scarico.

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il

trasporto. Comunicare immediatamente ogni anomalia, riportandole sulla bolla fiscale
del trasportatore.

5.2 Posizionamento

Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie piana,
robusta e priva di vibrazioni.

Assicurarsi che l'interruttore principale sia accessibile dopo l'installazione per garantire un facile
scollegamento in caso di emergenza o per ragioni analoghe.

5.3 Collegamento elettrico

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere I'impianto con un fusibile e un salvavita.

I circuito di alimentazione della macchina non deve essere utilizzato per alimentare altre
apparecchiature.

L'interruttore automatico (CB) del circuito di alimentazione della macchina, deve essere installato
come indicato di seguito:

- Nord America: 15 A Protezione curva D;

- Resto del mondo: 16A Protezione curva D.

Il dispositivo di corrente residua (RCD) del circuito di alimentazione della macchina, deve essere
installato come indicato di seguito:
- RCD da 300 mA.
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| Linea dell’edificio principale

MCB

— | |

16 A-Cry D

| RCD
300 mA

Altro
equipaggiamento

JAC

Affettatrice per pane

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai fini
della garanzia.

Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, & importante
verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina (vedere la
relativa targa segnaletica).

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:
Segnale che indica un rischio di folgorazione. Scollegare il cavo di alimentazione
prima di qualsiasi intervento sulla macchina. Si trova nella parte posteriore della
macchina vicino al cavo di alimentazione e all'interno della macchina sul quadro

elettrico (fig.8, n. 25).

Sul retro della porta del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina
(fig. 8, n. 26).

5.4 Messa in servizio

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

5.5 Pericolo

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare I'interruttore generale per interrompere
I'alimentazione della macchina.

Estrarre la scheda della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.
Indossare i guanti per qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia in prossimita della lama.
Per la sostituzione della lama, si raccomanda di rivolgersi al distributore autorizzato di riferimento.
Per la sostituzione della lama, rivolgersi al distributore autorizzato.

Assicurarsi di indossare sempre i guanti di protezione antitaglio durante I'operazione di sostituzione
della lama o quando si interviene in prossimita della stessa.
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Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
qualificata.

Segnale che indica un rischio di taglio.
Questo segnale é collocato nella parte posteriore della macchina nelle vicinanze del cavo di
alimentazione (fig. 8, n. 27) e all’interno della macchina sulla protezione della lama (fig.1, n. 6).

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1

Organo di comando

L’affettatrice & dotata di uno schermo tattile, di uno schermo con interfaccia capacitiva e di un pannello
con 3 pulsanti (fig 9).

Se l'affettatrice € in configurazione pro VMP — VMA, lo schermo tattile comprende i seguenti elementi:

hwN =

Spessore di taglio
Numero di tagli
Velocita di taglio
Scelta tra 4 modalita di taglio:

a. Tagliare tutto il pane,

b. Eseguire un certo numero di tagli,

c. Tagliare meta del pane in tagli,

d. Tagliare il pane in due,
Inizio taglio
Parametri avanzati. Questo pulsante da accesso alla modalita di pulizia (n. 38) dell'affettatrice
e alle regolazioni Easymode (n. 42).
Accesso a Easymode. Easymode & una configurazione dello schermo che consente di
memorizzare 6 pulsanti di avvio rapidi (n. 40) associati a velocita e spessore di taglio. Per
configurare questi pulsanti, premere il pulsante “parametri avanzati” (n. 33) e successivamente
il pulsante “regolazioni Easymode” (n. 42). Sara quindi sufficiente selezionare uno spessore di
taglio e una velocita per ciascuno dei 6 pulsanti (n. 43) premendo direttamente sui valori che si
desidera modificare. Uscire dalla schermata per confermare le scelte.

Se l'affettatrice € in configurazione self VMS, lo schermo tattile comprende i seguenti elementi:

1. Spessori di taglio
2.
3. Per accedere ai parametri dell'affettatrice, appoggiare il dito su una delle impostazioni di

Istruzioni per il consumatore

spessore di taglio per 30 secondi. Si avra quindi accesso a due pulsanti (n. 38 e n. 39).

. Attivazione della modalita di pulizia. Dopo aver selezionato la modalita, si dovra introdurre il

codice 0123 per sbloccare I'avviamento della modalita di pulizia. Configurazione degli spessori
di taglio.

Da questa schermata € possibile definir. Una volta selezionata questa modalita, ti verra chiesto
di inserire il codice 0123 per accedere alla modifica dello spessore del taglio. (n. 44) lo spessore
di taglio per ciascuno dei tre pulsanti.

Se la vostra affettatrice € in configurazione pro VMP — VMA lo schermo capacitivo &€ composto dai
seguenti elementi:

1.
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Scelta tra 4 modalita di taglio:
a. Tagliare tutto il pane a fette (fig.9, n. 49),
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b. Tagliare un numero determinato di fette, (fig.9, n. 50),

c. Tagliare meta del pane a fette, (fig.9, n. 51),

d. Tagliare il pane in due, (fig.9, n. 52),

2. Numero di fette (pulsante triangolare A e C) (fig.9, n. 53, 54),

3. Spessore di taglio (pulsante triangolare B e D) (fig.9, n. 55, 56),

4. Parametri (fig.9, n. 57). Questo pulsante consente di accedere alla modalita pulizia (fig.9,

n. 65) dell’affettatrice. La modalita pulizia si avvia premendo il pulsante Start/Stop (fig.9,
n. 60).
Una pressione lunga (10 secondi) sui pulsanti Parametri (fig.9, n. 57) e Start/Stop (fig.9, n. 60)
contemporaneamente consente di accedere ai Parametri tecnici (fig.9, n. 66). Questo menu
consente di accedere a:
a. Modifica dello spessore massimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B et D.
Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

b. Reimpostare il contatore alla rovescia per la manutenzione della lama. Una pressione
prolungata (5 secondi) sul pulsante triangolare B consente di modificare il valore di
base di questo contatore. |l pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

c. Modifica dello spessore minimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B e D.

Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

d. Modifica dei parametri di configurazione Software (parametri calcolatrice) (fig.9, n. 66). |
pulsanti A e C consentono di selezionare il numero del parametro da configurare. |
pulsanti B e D consentono di selezionare il valore da attribuire a quel parametro. Il
pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

5. Scelta della velocita di taglio (fig.9, n. 58).

6. Accesso a Easymode. (fig.9, n. 59). Easymode & una configurazione dello schermo che vi
consentira di registrare 4 pulsanti di avvio rapidi (fig. 9, n. 61, 62, 63, 64) che associano
velocita e spessore di taglio. Per configurare questi pulsanti, premere a lungo sul pulsante
triangolare a scelta per aprire il menu di pre-regolazione. Il pulsante Start/Stop consente di
registrare la modifica.

7. Avwvio e arresto del taglio tramite il pulsante Start/Stop (fig.9, n. 60).

Se I'affilatrice & dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, questa comprendera:
1. Pulsante taglio sottile
2. Pulsante taglio medio
3. Pulsante taglio spesso
Per attivare la modalita di pulizia, premere simultaneamente i pulsanti di sinistra (n. 46) e di
destra (n.48)

6.2 Zona dilavoro

La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 3 n. 18).

6.3 Organi di sicurezza

Questa macchina & dotata:

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 19, 20)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che ferma la macchina nel caso
in cui si dovesse aprire lo sportello anteriore (fig.1, n. 10).

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 22)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che impedisce alla macchina di
partire quando si apre il coperchio (fig. 1, n. 1).

Di una serratura di sicurezza meccanica (fig.6, n.21)
Che impedisce che il coperchio (fig. 1, n. 1) si apra se la macchina & in funzione.
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Prestare attenzione a non avviare mai l'affettatrice se una qualsiasi parte della carcassa viene rimossa
e consente I'accesso alla lama o al motore in rotazione.
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7 UTILIZZO

Per I'utilizzo, le rotelle di freno provviste devono essere bloccate (fig. 1, n. 7) per garantire che la
macchina sia stabile durante il funzionamento.

Chiudere il coperchio, alimentare la macchina tramite I'interruttore generale
(fig.2, n. 11assicurandosi che il coperchio sia chiuso.

Procedura di utilizzo versione professionale VMP-VMA (fig. 4-5)

I omMmo oWz

Aprire il coperchio.

Depositare il pane sul ripiano di alimentazione.

Fare attenzione a posizionare correttamente i pani nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina.

Se la macchina é dotata di una griffa manuale, serrare la griffa sul pane.

Chiudere il coperchio.

Scegliere lo spessore di taglio.

. "Scegliere il tipo di affettatura. In modalita "numero delle fette", scegliere il numero di fette

desiderato."

Se la vostra macchina & dotata di schermo tattile, premere il pulsante verde per avviare il ciclo
di taglio. Se la vostra macchina & dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere il
pulsante Start/Stop per avviare il ciclo di taglio.

Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3 n. 13) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1 n. 3).
La prima o l'ultima fetta tagliata possono in alcuni casi essere piu sottili delle altre fette (= resto
della divisione della lunghezza del pane per lo spessore della fetta)

Se la vostra macchina & dotata di schermo tattile, il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in

corso.

Se la vostra macchina & dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere il pulsante Start/Stop
per fermare il ciclo di taglio.

Se la macchina é dotata di un sistema di trattenimento grandi pagnotte (opzionale) (fig. 11, n. 45), per
il taglio dei formati di pane piu grandi e piatti, questo sistema evitera che il pane si sollevi al momento
del passaggio della lama

Questo sistema e automatico e funziona unicamente se la dimensione della pagnotta lo richiede.

Procedura di utilizzo versione self service VMS (fig. 4-5)

nmo owp

Aprire il coperchio.

Posare il pane sul ripiano di ingresso.

Fare attenzione a posizionare correttamente il pane nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina.

Chiudere il coperchio.

Scegliere lo spessore di taglio.

Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3, n. 13) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1, n. 3).
La prima o l'ultima fetta tagliata possono in alcuni casi essere piu sottili delle altre fette (= resto
della divisione della lunghezza del pane per lo spessore della fetta)
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8 MANUTENZIONE

8.1

w >

mo XO

Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato

Verificare se occorre svuotare il cassetto raccogli briciole (NB: non dimenticare di chiudere lo
sportello a chiave) (fig. 1 n. 8). Il contenuto del vassoio raccoglibriciole non deve essere utilizzato
per la lavorazione degli alimenti e non & adatto al consumo umano.

Pulire i ripiani (fig. 3, n. 13, 15) con una spazzola.

Pulire il vetro del coperchio (fig. 1, n. 1) portando la tavoletta superiore (fig. 10,n . 41) in posizione
verticale e quindi il coperchio superiore in posizione di pulizia (fig. 10). Accertarsi che la tavoletta
superiore sia in posizione stabile.

Pulire il vetro del coperchio (fig. 1 n. 1) mettendolo in posizione pulizia (fig. 9).

Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna. Non spruzzare acqua sulla macchina, non
bagnare il pannello comandi.

Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.

Attivare la modalita pulizia:

Se la macchina é dotata di schermo tattile, premere il simbolo “parametri avanzati” nell'langolo
in alto a destra.

Se la macchina é dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere sul simbolo "parametri"
nell'angolo superiore destro e avviare la modalita pulizia mediante il pulsante Start/Stop.

Se la macchina € dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, toccare simultaneamente i pulsanti di
sinistra (fig. 9, n. 46) e di destra (fig. 9, n. 48).

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388:
2003 indice B= 5) per un'operazione vicino alla lama o alla griffa.

La griffa si sposta verso sinistra. Utilizzare un panno asciutto per pulire il lato destro del ripiano
di carico (fig. 3, n.15). Se l'affettatrice & dotata di una griffa automatica (fig. 3, n.17), i denti
fuoriescono. Utilizzare un panno asciutto per la pulizia dei denti.

Se l'affettatrice & in configurazione pro VMP-VMA, la lama é& visibile nel canale di taglio.
Utilizzare un panno asciutto per la pulizia. Non pulire mai il “filo” della lama. La lama & libera di
ruotare sul suo asse, puoi farla ruotare nel canale di pulizia per pulire I'insieme delle superfici
laterali se noti la formazione di un deposito di mollica.

Chiudere il coperchio al termine della pulizia.
Per uscire dalla modalita pulizia:

- Se la macchina & in configurazione self, premere su uno dei tre pulsanti.

- Se la macchina & in configurazione pro ed & dotata di uno schermo tattile, premere sulla
crocetta in alto a sinistra dello schermo.

- Se la macchina € in configurazione pro ed & dotata di uno schermo con interfaccia
capacitiva, premere sul pulsante start/stop.

8.2 0Ogni 25.000 tagli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato

o owp
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Staccare la presa della corrente (fig. 2, n. 12).

Verificare lo stato della lama da taglio. (fig. 1, n. 2).

Se si nota un deterioramento della qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione della
lama da taglio

Se é da cambiare, sostituirla nel rispetto della procedura di sostituzione della lama da taglio (fig.
7).
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E. Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al fine
di mantenere la garanzia di 5 anni.

8.3 Sostituzione della lama (da parte di un tecnico autorizzato)

Il simbolo rosso di sostituzione della lama (fig. 9, n. 68) indica la necessita di sostituire la lama.

(fig. 7)

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388: 2003 indice B= 5)
e scarpe di sicurezza al momento della sostituzione della lama o di un'‘operazione vicino alle lame.
Dopo essersi accertati che la presa della macchina (fig. 2, n. 12) sia ben scollegata dalla corrente.
Aprire lo sportello (fig. 1, n. 10) con un chiavistello (fig. 1 n. 9).

Estrarre il cassetto raccogli briciole (fig.1, n. 8).

Sostituire la lama:
A. Svitare le due chiavi situate sul lato sinistro della macchina (fig.7 n. 23).
B. Togliere la protezione della lama (fig.1 n. 6) servendosi delle 6 viti ad esagono.
C. Svitare il dado che mantiene la lama (fig. 7 n. 24) con le due chiavi fornite (fig. 7 n. 23).
D. Estrarre la protezione e sostituire la lama avendo cura di posizionarla correttamente nelle
fenditure apposite. Reinserire la protezione.
E. Avvitare e serrare il nuovo dado in dotazione con la nuova lama per bloccarla, servendosi
delle chiavi in dotazione. E importante montare il nuovo dado per garantire un serraggio ottimale.

Riposizionare il cassetto raccogli briciole e chiudere lo sportello.

Collegare la macchina alla rete elettrica, la macchina & pronta.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al fine
di mantenere la garanzia di 5 anni.

Si tenga presente che la lama puo essere affilata; contattare il proprio rappresentante autorizzato per
ulteriori informazioni.

Per rendere la macchina sicura durante gli interventi, prima di iniziare qualsiasi attivita assicurarsi di
quanto segue:

- Aprire il coperchio della macchina

- Spegnere la macchina

- Scollegare I'alimentazione

- Posizionare la spina elettrica sul tavolo da taglio e chiudere il coperchio del cavo per

impedire il ricollegamento alla rete elettrica durante I'operazione
- Non scollegare i fili di terra.

Dopo ogni intervento assicurarsi che la macchina possa essere utilizzata in tutta sicurezza:
- Controllare che lo sportello sia bloccato (fig.1, n.9)
- Controllare il bloccaggio del coperchio (regolare la posizione del fermo del coperchio (fig.6,
n. 21) se l'intervento effettuato ha influito sulla posizione)
- Bloccare le ruote dotate di freno (fig.1, n. 7) dopo aver rimontato la macchina (assicurarsi
che l'interruttore generale sia accessibile)
- Controllare il collegamento dei fili di terra.

9 COMPONENTI DI CONSUMO
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Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con I'agente autorizzato di quale parte si tratta in
base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.

Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.

L’agente effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

VERSIONE MODELLO
ROTELLA DI PLASTICA D. 18X7 TUTTI
PATTINO DI SCORRIMENTO TUTTI
COPERCHIO CHE SI SENTE MALE TUTTI
LAMA CIRCOLARE D. 420 SPES. 3MM 800
CINGHIA GUIDA LINEARE T5 1000
CINGHIA GUIDA LINEARE T5 TUTTI
LAMELLA MOLLA TUTTI
RULLO POM TUTTI
ESPANSO DEL BRACCIO TRATTENIMENTO TAGLIO TUTTI
PATTINO IN FELTRO H.9MM CON VITE D.24MM GUIDA
MANUALE
SISTEMA FLESSIBILE DI SPAZZOLE MINI (FBL) TUTTI
SPAZZOLA PASSAGGIO PINZA DI PRESA 800 800
SPAZZOLA PASSAGGIO PINZA DI PRESA 1000 1000
PANNELLO LED VMS
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema Verifica

Collegare la macchina con un cavo (fig.2 n°12).

Scollegare l'interruttore principale (fig. 2, n. 11).

La macchina non funziona
Chiudere il coperchio

Chiudere lo sportello.

Verificare se occorre sostituire la lama (fig. 7)

La macchina funziona, ma || asciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.
le forme di pane sono

danneggiate o tagliate in
modo irregolare.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.
Tagliare il pane a una velocita inferiore

ATTENZIONE: La macchina deve obbligatoriamente essere messa fuori tensione per ogni intervento.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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11 CODICI DI ERRORE

Se la macchina & dotata di uno schermo tattile, questo visualizza 'immagine di un errore.

Se la macchina é dotata di schermo con interfaccia capacitiva, I'immagine di errore compare sullo
schermo. Una pressione sul pulsante Start/Stop consente di risolvere I'errore.

Se la macchina é dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, i pulsanti lampeggiano un numero di volte

corrispondente al numero dell’errore.
| numeri di errore e le relative immagini sono descritti in dettaglio nella tabella che segue.
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Lampeggiamento o codice
visualizzato a video

Descrizione del problema

Intervento

Coperchio o sportello aperti

Chiudere lo sportello raccogli-briciole e/o il
coperchio superiore e/o pulire la
serratura.Spegnere la macchina con
l'interruttore principale (fig.2 n. 12) e
riaccenderla dopo 30 secondi.

Se il problema persiste, contattare il tecnico
dell'assistenza.

2 SAFETY MODULE

Anomalia circuito elettrico

Spegnere la macchina con l'interruttore
principale (fig.2 n. 12) e riaccenderla dopo

Power OFF =\ 30 secondi.
\
30 sec. |
||
T —
3 variaTor ¢
/IG/L Se il probl ist tattare il tecni
(@ Anomalia variatore e Il problema pel"SIS _e, contattare 1l tecnico
BN\ dell'assistenza.
Power OFF
30 sec. |

Anomalia griffa

Assicurarsi che la pinza di presa pane non
sia bloccata dalla presenza di un oggetto o di
polvere.

Oggetto davanti al sensore
del canale di taglio

Eliminare ogni oggetto presente in prossimita
del canale di passaggio della lama e
posizionare il pane in basso a destra del
ripiano di alimentazione.

Anomalia di linea Tempo di
arretramento del carrello
superato

Verificare che il passaggio del carrello sia
libero.

<
STEPPER o~

Power OFF
30 sec. I

Guasto al motore passo a
passo

Si prega di spegnere la macchina usando
l'interruttore principale (fig.2, n°12) e
riaccenderla dopo 30 secondi. Se il problema
dovesse persistere, contatta il tuo tecnico.
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Faglia della lama
Timeout per il
posizionamento della lama

Si prega di spegnere la macchina usando
l'interruttore principale (fig.2, n°12) e
riaccenderla. Se il problema dovesse

persistere, contatta il tuo tecnico.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.

12 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE
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Figura Numero Nome
1 Coperchio superiore
2 Lama
3 Insacchettatrice
4 Display
1 5 Porta sacchetti (opzionale)
6 Protezione della lama
7 Rotelle frenanti
8 Cassetto raccogli-briciole
9 Serratura sportello anteriore
10 Porta anteriore
5 11 Interruttore principale
12 Cavo di raccordo
13 Ripiano d'uscita
14 Braccio di ritegno pane
3 15 Ripiano di alimentazione
16 Griffa manuale
17 Gancio automatico
18 Zona di lavoro
19 Sensore di sicurezza
6 20 Calamita di sicurezza
21 Chiusura meccanica
22 Sensore di sicurezza
- 23 Chiavi per lo smontaggio della lama
24 Dado della lama
25 Adesivo rischio di folgorazione
8 26 Schema elettrico
27 Adesivo con indicazione del rischio di taglio
9 28 Spessore di taglio
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29

Numero di tagli

30 Velocita di taglio
31 Scelta tra 4 modalita di taglio
32 Inizio taglio
33 Parametri avanzati
34 Accesso a Easymode
35 Spessori di taglio
36 Istruzioni per il consumatore
37 Accesso ai parametri
38 Attivazione della modalita di pulizia
39 Configurazione dello spessore di taglio
40 Pulsanti di avviamento rapido Easymode
10 44 Pulsanti di regolazione spessori self service
46, 47, 48 Pulsanti di spessore delle fette self service
49 Pulsante "tagliare tutto il pane”
50 Pulsante "tagliare un numero determinato di
fette"
51 Pulsante "tagliare fino a meta pane"
52 Pulsante "tagliare a meta"
53, 54, 55, Pulsanti triangolari
56
57 Pulsanti parametri
9 58 Pulsante velocita
59 Pulsante Easymode
60 Pulsante Start/Stop
61, 62, 63, Easymode
64
65 Modalita pulizia
66 Modalita tecnica
67 Parametri calcolatrice
68 Simbolo di sostituzione della lama
10 41 Ripiano superiore
11 45 Mantenimento grandi pagnotte
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Polska

13 PRZED WCIELENIEM DO StUZBY

Dziekujemy za wybdr systemu JAC. Przed instalacjg i uruchomieniem maszyny nalezy
koniecznie przeczytaC niniejszg instrukcje. Pozwoli to na ochrone siebie i unikniecie
uszkodzenia maszyny.

Niniejsza instrukcja zawiera odniesienia do roznych ilustracji, aby utatwic¢ jej zrozumienie.
llustracje te znajdujg sie na koncu instrukcji. Prosimy o odwotywanie sie do nich za kazdym
razem, gdy zobaczysz nastepujgce symbole: (rys. x, nry).

Aby mieé¢ pewnosé, ze Twoja maszyna bedzie Ci w petni dawata satysfakcje przez
kolejne lata, zachecamy do zapoznania sie z ponizszymi poradami:

- Skorzystaj z pomocy autoryzowanego agenta w zakresie instalacji, uruchomienia i
wsparcia serwisowego.

- Aby skorzysta¢ z 5-letniej gwarancji (patrz warunki okreslone ponizej), prosimy o wypetnienie
przez dealera ksigzki serwisowej podczas instalacji urzgdzenia. Ksigzka serwisowa znajduje
sie na koncu niniejszej instrukcji.

14 GWARANCJA

Wszystkie produkty JAC objete sg 5-letnig gwarancja.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszystkie czesci urzgdzenia, w tym podzespoty elektroniczne,
z wylgczeniem materiatdw eksploatacyjnych. Gwarancja obowigzuje od dnia instalacji
urzgdzenia.

Z zastrzezeniem nastepujacych warunkéw ograniczajacych:

- sprzet nabyty od autoryzowanego sprzedawcy;

- montaz przeprowadzony przez autoryzowanego agenta;

- sprzet uzywany zgodnie z instrukcjg obstugi i zgodnie z przeznaczeniem, dla ktérego
zostat wyprodukowany;

- sprzet serwisowany codziennie zgodnie z instrukcjg obstugi;

- regularny serwis przez autoryzowanego agenta zgodnie ze specyfikacjg serwisowg, z co
najmniej jedng wizytg kontrolng w roku (serwis ptatny dla uzytkownika);

- stosowanie wytgcznie oryginalnych czesci JAC.

W przypadku braku zapisu o serwisowaniu przez autoryzowanego agenta i/lub
nieprawidiowego wypetnienia ksigzki serwisowej, okres gwarancji bedzie ograniczony
do jednego roku.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje:

- wymiana materiatéw eksploatacyjnych ( par. 9) ;

- czesci, ktérych nasza firma nie uznata za wadliwe;

- problemy wynikajgce z niewlasciwego uzytkowania sprzetu;

- problemy powstate w wyniku instalacji przeprowadzonej przez osobe nieupowazniong;
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- czesci lub problemy powstate w wyniku uszkodzen powstatych podczas transportu lub
niewtasciwego obchodzenia sie.

Naprawa i/lub wymiana wadliwych czesci w okresie gwarancji nie powoduje
przedtuzenia tej gwarancji.

15 OSTRZEZENIA

Bardzo wazne jest, aby niniejszg instrukcje obstugi przechowywac¢ wraz z urzgdzeniem,
aby moc z niej skorzysta¢ w przysztosci. W przypadku sprzedazy lub przekazania urzgdzenia
innemu uzytkownikowi, prosimy o przekazanie instrukcji obstugi w taki sposob, aby nowy
uzytkownik mogt zapoznac sie z jego obstugg i zwigzanymi z nig ostrzezeniami.

Niniejsze ostrzezenia stuza Twojemu bezpieczenstwu i bezpieczenstwu innych osoéb.
Dlatego prosimy o ich uwazne przeczytanie przed instalacja i uzytkowaniem urzadzenia.

To urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku przez upowaznione osoby doroste.
Dlatego nalezy upewnic sie, ze dzieci nie dotykajg go ani nie uzywajg jako zabawki.

Maszyna przeznaczona jest wytgcznie do uzytku komercyjnego.

Modyfikowanie lub préba modyfikacji parametrow technicznych tego urzgdzenia jest
niebezpieczna.

Po zainstalowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, ze nie stoi ono na kablu zasilajgcym.
Postepuj zgodnie z instrukcjg uzytkowania.

Urzadzenie nalezy przechowywac i uzytkowa¢ w pomieszczeniu zamknietym, chronigc je
przed wilgocig i cieptem.

Aby méc obstugiwaé maszyne, musi by¢ ona odpowiednio oswietlona.

Poziom hatasu wytwarzanego przez t¢ maszyne nie przekracza 75 dB(A) zgodnie z normg
EN ISO 3744. Maksymalny poziom cisnienia akustycznego (LPA) = 65,3 dB(A). Sredni
catkowity poziom mocy akustycznej (LWA) = 77,0 dB(A).

Z urzgdzenia moze korzystac tylko jedna osoba na raz (chyba ze instrukcje wskazujg
inaczej).

Maszyna ta przeznaczona jest do krojenia upieczonego i ostudzonego chleba.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do wypieku nastepujacych rodzajéw pieczywa
i materiatow:
- czerstwy chleb;
- chleb mrozony lub cze$ciowo rozmrozony;
- produkty niejadalne, takie jak drewno, plastik i podobne materiaty;
- jakakolwiek zywnos¢, ktéra nie jest zaliczana do kategorii chlebow i ciast keksowych.

Urzadzenie moze ulec uszkodzeniu podczas krojenia chleba lub materiatéw, do
ktérych krojenia urzagdzenie nie jest przeznaczone.



Zawsze odiaczaj urzadzenie od zasilania sieciowego przed czyszczeniem jego
wnetrza/zewnetrza oraz podczas wykonywania czynnosci konserwacyjnych.

Ta maszyna jest ciezka. Zachowaj wszelkie niezbedne Srodki ostroznosci podczas jej
obstugi.

Aby bezpiecznie przemieszcza¢ maszyne, nalezy upewnic sie, ze:
- Pokrywa (rys.1, nr 1) maszyny jest zamknieta
- Drzwi wejsciowe sg zamkniete (rys.1, nr 9)

Ryzyko resztkowe: maszyna zostata zbudowana zgodnie z najnowszymi
osiggnieciami techniki i obowigzujgcymi przepisami bezpieczeinstwa. Niemniej jednak
jej uzytkowanie moze wigza¢ sie z ryzykiem obrazen ciala uzytkownika lub oséb
trzecich, a takze uszkodzeniem maszyny lub innego mienia. Zagrozenia te obejmuja:

- Obrazenia spowodowane obstugg pazura recznego (w modelach VMP)

- Dostep do ostrza po demontazu maszyny za pomocg narzedzi technicznych (moze to
zrobi¢ wytgcznie przeszkolony technik)

- Dostep do ruchomych czesci silnikbw po demontazu maszyny za pomocg narzedzi
technicznych (moze by¢ wykonywany wytgcznie przez przeszkolonego technika)

16 DANE TECHNICZNE

16.1 Dane techniczne

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Wysokos¢ (mm) 1135 1135
Szerokos¢ (mm) 790 990
Glebokos¢ (mm) 760 760
Opakowanie (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Masa netto (kg) 230 250
Waga netto + opakowanie (kg) 260 280
Moc znamionowa silnika (kW) 0,75 0,75
Typ silnika Trojfazowy Trojfazowy
Typ zasilania Jednofazowy Jednofazowy
220 V - 50 Hz (A) 7 7
(obmidﬁi\“;?:ute) 120 do 240 120 do 240
Srednica ostrza (mm) 405 405
Grubos¢ ostrza (mm) 3 3
Poziom hatasu (dB) <75 <75
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Zewnetrzna czes¢ ze stali nierdzewnej fakultatywny
Uchwyt na torbe fakultatywny

System do trzymania ciasta fakultatywny
Specjalny kolor fakultatywny

16.2 Dopuszczalne wymiary chleba

Maksymalna dopuszczalna dtugosc¢ chleba
VMS 800/1000 VMS 800/1000
VMP 800/1000 VMP 800/1000
VMA 800/1000 VMA 800/1000

Maksymalna dopuszczalna wysokosé chleba

Do 158 mm (patrz sekcja dotyczaca ciecia ponizej)

Maksymalna dopuszczalna szerokosc¢ chleba

Od 197 mm dla maksymalnej dtugosci do 340 mm dla mniejszych
VMP/NMA/NMS 800 diugosci (patrz ograniczenia ramienia trzymajgcego chleb i sekcja
dotyczgca uzytecznego ciecia ponizej)

Od 312 mm dla maksymalnej dtugosci do 340 mm dla mniejszych
VMP/VMA/NVMS 1000 diugosci (patrz ograniczenia ramienia trzymajgcego chleb i sekcja
dotyczagca uzytecznego ciecia ponizej)

Uzyteczna sekcja tngca (mm) — widok z boku
VMP/VMA/VMS 800/1000

Ramie¢ do trzymania chleba

~

£
]

Tabela wyptywowa Tabela wprowadzania

Ograniczenie ramienia trzymajacego chleb (mm) — widok z géry
VMP/VMA/VMS 800



Ramie¢ do trzymania chleba

312mm

St

|

Ograniczenie ramienia trzymajacego chleb (mm) — widok z géry
VMP/VMA/VMS 1000

Tabela wyplywowa Tabela wprowadzania

16.3 Szczegoly materiatldow majacych bezposredni kontakt z ciastem

Stot podajacy: STAL NIERDZEWNA SWL 430 lub 304

Obudowa pazura: STAL NIERDZEWNA 430 lub 304

Pazur: STAL NIERDZEWNA 430 lub 304

Ostrze: TEFLON (STAL NIERDZEWNA 430 lub 304 w wersji ETL)

Stot odbiorczy: STAL NIERDZEWNA 5WL 430 lub 304

Ramie do trzymania chleba: STAL NIERDZEWNA 430 lub 304

System do podtrzymywania ciasta (opcjonalnie): STAL NIERDZEWNA 430 lub 304
Pakowarka: STAL NIERDZEWNA 430 lub 304

17 INSTALACJA | URUCHOMIENIE

17.1 Rozpakowywanie maszyny

Maszyny dostarczane sg z naszej fabryki na paletach, spiete tasma, pod folig i zabezpieczone tektura.
W pierwszej kolejnosci nalezy sprawdzi¢ stan opakowania i zgtosi¢ wszelkie uszkodzenia powstate w
transporcie bezposrednio przewoznikowi.

A. Wyjmij karton i worek opakowaniowy z urzgdzenia.

B. Zdejmij paski, zachowujgc szczegdlng ostroznosc¢, gdy zostang uwolnione poprzez przeciecie.

C. Odtgcz maszyne od palety, wyjmujgc drewniane listwy blokujgce kétka.

D. Zdejmij maszyne z palety. Upewnij sie, ze robisz to w obecnosci co najmniej dwoch osob, aby
jak najdelikatniej opusci¢ jg na podtoge. Zdecydowanie zalecamy korzystanie z rampy
roztadunkowe;.

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzié, czy nie ulegto ono uszkodzeniu w

transporcie.
W przypadku stwierdzenia niezgodnosci nalezy niezwiocznie o tym poinformowaé

przewoznika, umieszczajac stosowng informacje na lisScie przewozowym.
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17.2 Lokalizacja
Aby osiggng¢ doskonatg wydajnosc¢ i dtugoterminowg niezawodnos¢, wybierz lokalizacje, ktora:

Dobrze wentylowane, ostoniete od bezposredniego Swiatta stonecznego i Zzrodet ciepta, o ptaskiej
i stabilnej powierzchni, wolnej od drgan.

Upewnij sie, ze po instalacji dostepny jest gtowny wytgcznik, aby umozliwic tatwe odtgczenie w razie
awarii lub z podobnych powodow.

17.3 Polaczenie elektryczne

WAZNE : Ta maszyna musi by¢ uziemiona.
Zaleca sie zabezpieczenie uktadu bezpiecznikiem topikowym i wytgcznikiem
réznicowoprgdowym.

Obwaod zasilania maszyny nie moze by¢ wykorzystywany do zasilania innych urzadzen.

Wytgcznik automatyczny (CB) obwodu zasilania maszyny musi by¢ zainstalowany zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami:

- Ameryka Potnocna: ochrona 15 A Curve D;

- Reszta Swiata: ochrona 16A Curve D.

Wytgcznik roznicowoprgdowy (RCD) obwodu zasilania maszyny musi zostac zainstalowany zgodnie

z ponizszymi wskazéwkami:
- wytgcznik roznicowoprgdowy 300 mA.

‘ Main Building Line

1 [ M{.HJ

|

16 A-CryD \ ) )
Bexiabz \ Qther
Equipment

JAC

Bread Slicer

Uwaga: Wszelkie problemy wynikajgce z innego sposobu podfgczenia nie bedg objete gwarancja.
Przed podigczeniem maszyny do zasilania sieciowego, aby zapobiec spaleniu silnika po jego

wigczeniu, nalezy sprawdzi¢, czy napiecie zasilania sieciowego jest zgodne ze specyfikacjg maszyny
(patrz tabliczka znamionowa maszyny).

Prosimy o zapoznanie sie z piktogramami bezpieczenstwa umieszczonymi na maszynie:



Ten piktogram oznacza zagrozenie porazeniem prgdem. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek prac przy maszynie nalezy jg odtgczyC. Piktogram znajduje sie z tytu
maszyny, w poblizu kabla zasilajgcego oraz wewnatrz maszyny, na obudowie
elektrycznej (rys. 8, nr 25).

Schemat obwodu maszyny znajdziesz na tylnej stronie drzwiczek szafy elektrycznej
(rys. 8, nr 26).

17.4 Uruchomienie

Przed uruchomieniem nalezy upewnicC sige, ze zadne obce przedmioty nie kolidujg z ruchomymi
czesciami maszyny.

Informacje na temat obstugi urzadzenia mozna znalez¢ w rozdziale ,Obstuga”.
17.5 Zaryzykowaé

Jezeli uzytkownik lub maszyna znajdujg sie w niebezpieczenstwie, nalezy uzy¢ gtbwnego wytgcznika,
aby odcig¢ doptyw pragdu do maszyny.

Przed przystgpieniem do prac konserwacyjnych lub serwisowych nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Podczas wszelkich prac konserwacyjnych i czyszczacych przy ostrzu nalezy nosi¢ rekawice.

Jesli chcesz wymienic¢ ostrze, zle¢ to zadanie autoryzowanemu dealerowi.

Podczas wymiany ostrza lub wykonywania prac w poblizu ostrza nalezy zawsze nosi¢ rekawice
odporne na przeciecia.

Wszelkie prace konserwacyjne lub zwigzane z wymiang czesci muszg by¢ wykonywane przez osobe
wykwalifikowana.

Ten piktogram oznacza zagrozenie przecieciem. Znajdziesz go z tytu urzgdzenia, w
poblizu kabla zasilajgcego (rys. 8, nr 27) oraz wewnatrz urzgdzenia, na ostonie
ostrza (rys. 1, nr 6).

18 URZADZENIA STERUJACE | BEZPIECZENSTWA

18.1 Sterownica

Twoja krajalnica moze by¢ wyposazona w ekran dotykowy, ekran z interfejsem pojemnosciowym lub
panel z 3 przyciskami (rys. 9).

Jezeli Twoj slicer ma konfiguracje profesjonalng VMP — VMA, ekran dotykowy sktada sie z
nastepujgcych elementow:

40.Grubos$¢ plastra
41.Liczba plasterkow
42.Predkos¢ ciecia
43.Wybor 4 trybow ciecia:
e. Pokroj caty bochenek,
f. Pokrdj na kilka plasterkow,
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g. Pokroj potowe bochenka na kromki,
h. Przekréj bochenek na pét,
44.Rozpocznij ciecie
45.Ustawienia zaawansowane. Ten przycisk umozliwia dostep do trybu czyszczenia krajalnicy (nr
38) i ustawien trybu fatwego (nr 39).
46.Dostep do trybu Easymode. Tryb Easymode to konfiguracja ekranu umozliwiajgca zapisanie 6
przyciskow szybkiego startu (nr 40), ktére tgczg predkos¢ i grubosé ciecia. Aby skonfigurowac
te przyciski, nacisnij przycisk ,ustawienia zaawansowane” (nr 33), a nastepnie przycisk
Lustawienia trybu Easymode” (nr 39). Nastepnie wystarczy wybra¢ grubosc ciecia i predkosc dla
kazdego z 6 przyciskow (nr 43), naciskajgc bezposrednio wartosci, ktére chcesz zmieni¢. Wyjdz
z ekranu, aby potwierdzi¢ wybor.

Jesli Twaj slicer dziata w konfiguracji samoobstugowego systemu VMS, ekran dotykowy skfada sie z
nastepujgcych elementow:

47.Grubosci ciecia

48. Instrukcje dla konsumenta

49. Aby uzyskacC dostep do ustawien krajalnicy, nacisnij i przytrzymaj przez 30 sekund przycisk
odpowiadajgcy jednej z grubosci krojenia. Uzyskasz wowczas dostep do dwdch przyciskow (nr
38 39).

50.Uruchamianie trybu czyszczenia. Po wybraniu tego trybu zostaniesz poproszony o podanie
kodu 0123 w celu odblokowania uruchomienia trybu czyszczenia.

51.Konfiguracja grubosci ciecia. Po wybraniu tego trybu zostaniesz poproszony o wprowadzenie
kodu 0123, aby uzyskac¢ dostep do modyfikacji grubosci ciecia. Na ekranie mozesz ustawi¢ (nr
44) grubos$¢ plastra dla kazdego z trzech przyciskow.

Jezeli Two;j slicer dziata w profesjonalnej konfiguracji VMP — VMA, ekran interfejsu pojemnosciowego
sktada sie z nastepujgcych elementéw:

8. Wybdr 4 trybow ciecia:
53.Pokroj caty bochenek (rys.9, nr 49),
54.Pokroj na kilka plasterkow (rys. 9, nr 50),
55.Pokréj potowe bochenka na kromki (rys.9, nr 51),
56.Przekroj bochenek na pot (rys.9, nr 52),
9. Liczba plasterkow (przyciski trojkgtne Ai C) (rys. 9, nr 53 i 54),
10.Grubos¢ plastra (trojkatne przyciski B i D) (rys. 9, nr 55 i 56),
11.Ustawienia (rys. 9, nr 57). Ten przycisk umozliwia dostep do trybu czyszczenia krajalnicy (rys.
9, nr 65). Tryb czyszczenia uruchamia sie za pomocg przycisku Start/Stop (rys. 9, nr 60).
Jednoczesne dtugie nacisniecie (10 sekund) przyciskéw Ustawienia (rys. 9, nr 57) i Start/Stop
(rys. 9, nr 60) umozliwia dostep do Ustawien Technicznych (rys. 9, nr 66). To menu umozliwia
dostep do nastepujgcych opciji:

a.

b.

Naciskajgc przycisk tréjkatny A: Zmien maksymalng grubosc¢ plasterka za pomocg
przyciskéw trojkatnych B i D. Przycisk Start/Stop zapisuje zmiane.

Nacisniecie trojkatnego przycisku B: Zresetuj licznik odliczajgcy czas konserwacji
ostrza za pomocg trojkagtnego przycisku D. Dtugie nacisniecie (5 sekund) trojkagtnego
przycisku B umozliwia zmiane wartosci bazowej tego licznika odliczajgcego. Przycisk
Start/Stop zapisuje zmiane.

Naciskajgc trojkat C: Zmien minimalng grubos¢ plastra za pomocg przyciskéw
trojkatnych B i D. Przycisk Start/Stop zapisuje zmiane.

. Nacisniecie trojkgta D: Zmiana ustawien konfiguracji oprogramowania (ustawien

kalkulatora) (rys. 9, nr 67) . Przyciski A i C stuzg do wyboru numeru ustawienia do
skonfigurowania. Przyciski B i D stuzg do wyboru wartosci, ktéra ma zostac¢ przypisana
do tego ustawienia. Przycisk Start/Stop zapisuje zmiane.

12.Wybierz predkosc¢ skrawania (rys.9, nr 58).



13.Dostep do trybu Easymode (rys. 9, nr 59). Tryb Easymode to konfiguracja ekranu
umozliwiajgca zapisanie 4 przyciskow szybkiego startu (rys. 9, nr 61, 62, 63 i 64), ktére tgczg
predkos¢ i grubosc ciecia. Aby skonfigurowac te przyciski, dtugie nacisniecie wybranego
przycisku trojkata spowoduje otwarcie menu ustawien wstepnych. Przycisk Start/Stop zapisuje
zmiane.

14.Rozpocznij i zatrzymaj ciecie za pomocg przycisku Start/Stop (rys.9, nr 60).

Jesli Twoja krajalnica jest wyposazona w panel z 3 przyciskami, sklada sie on z nastepujgcych
elementow:
49.Przycisk do cienkich plasterkow
50. Przycisk sredniego plasterka
51.Przycisk grubego plasterka
Aby uruchomic tryb czyszczenia, nacisnij jednoczesnie lewy (nr 46) i prawy (nr 48) przycisk.

18.2 Obszar roboczy

Obszar roboczy znajduje sie z przodu maszyny (rys.3, nr 18).

18.3 Funkcje bezpieczenstwa

Maszyna ta jest wyposazona w:

Kodowany wylacznik bezpieczenstwa magnetycznego ( rys. 6, nr 19, 20)
Sktada sie z magnesu wylgczajgcego zasilanie oraz czujnika magnetycznego, ktory zatrzymuje
maszyne po otwarciu przednich drzwi (rys. 1, nr 10).

Kodowany wyltacznik bezpieczenstwa magnetycznego ( rys. 6, nr 22)
Sktada sie z magnesu wylgczajgcego zasilanie oraz czujnika magnetycznego, ktére zapobiegajg
uruchomieniu maszyny po otwarciu pokrywy (rys. 1, nr 1).

Mechaniczna blokada bezpieczenstwa (rys. 6, nr 21)

Ktory zapobiega otwarciu pokrywy (rys.1, nr 1) podczas pracy maszyny.

Uwaga: nigdy nie uruchamiaj krajalnicy, jesli jakakolwiek czes¢ ciata jest odcieta, co
umozliwia dostep do ostrza lub obracajgcych sie elementow napedowych .

19 DZIALANIE

Podczas pracy maszyny kotka z hamulcami muszg by¢ zablokowane (rys. 1, nr 7), aby zapewnié
stabilno$¢ maszyny w trakcie pracy.

Zamknij pokrywe i wigcz zasilanie maszyny na poczatku dnia za pomocga giéwnego wylacznika
(rys. 2, nr 11).

Procedura obstugi wersji profesjonalnej VMP-VMA (rys. 4-5)
J. Otworz pokrywe.
K. Pot6z bochenek na stole podajgcym.
L. Zadbaj o prawidtowe utozenie bochenka w prawym rogu, z przodu maszyny. Jesli maszyna jest
wyposazona w chwytak reczny, upewnij sie, ze chwytak jest dobrze wsuniety do bochenka.
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Zamknij pokrywe.

Wybierz grubosc plasterka.

Wybierz rodzaj krojenia. W trybie ,liczba plastrow” wybierz zgdang liczbe plastrow.

Wybierz predkos¢ ciecia. Domysinie ustawiona jest srednia predkos¢ ciecia. (Trzy predkosci
ciecia sg ustawione fabrycznie).

Jesdli Twoja maszyna jest wyposazona w ekran dotykowy, nacisnij zielony przycisk, aby
rozpoczgc krojenie.
Jesli Twoja maszyna jest wyposazona w ekran pojemnosciowy, nacis$nij przycisk Start/Stop, aby
rozpoczgc¢ krojenie.

Zbierz bochenek na stole odbiorczym (rys. 3, nr 13) i zapakuj go w pakowarke (rys. 1, nr 3).
Pierwszy lub ostatni kawatek moze w niektorych przypadkach by¢ cienszy niz pozostate kromki
(= pozostata czesc podzielona przez dtugosc chleba przez grubos¢ kromki).

Jesli Twoja maszyna jest wyposazona w ekran dotykowy, nacisniecie czerwonego przycisku powoduje
zatrzymanie trwajgcego cyklu.

Jezeli Twoja maszyna jest wyposazona w ekran pojemnosciowy, przycisk Start/Stop zatrzymuje
trwajacy cykl.

Jesli Twoja maszyna jest wyposazona w system podtrzymywania ciasta (opcjonalny) (rys. 11, nr 45),
system ten zapobiega podnoszeniu sie bochenkow podczas przechodzenia przez nie ostrza podczas
krojenia szerszych i bardziej ptaskich bochenkéw. System ten jest automatyczny i dziata tylko wtedy,
gdy wymaga tego rozmiar bochenka.

Procedura obstugi wersji samoobstugowej VMS (rys. 4-5)

E.
F.

G.

Otworz pokrywe.

Pot6z bochenek na stole podajgcym.

Nalezy zadba¢ o prawidiowe umieszczenie bochenka w prawym rogu, w przedniej czesci
urzadzenia.

H. Zamknij pokrywe.
E'
I

Wybierz grubosc plasterka.
Podnies bochenek ze stotu odbiorczego (rys. 3, nr 13) i zapakuj go w pakowarke (rys. 1, nr 3).

W niektorych przypadkach pierwszy kawatek moze by¢ cienszy niz pozostate (= pozostata czesc
podzielona przez dtugosc¢ chleba przez grubosc¢ kromki).

20 KONSERWACJA

20.1 Codziennie, przez przeszkolonego uzytkownika

G.

T

z=

Sprawdz, czy konieczne jest oproznienie tacki na okruchy (UWAGA: nie zapomnij zamkngc¢
drzwiczek na klucz) (rys. 1, nr 8). Zawartosc¢ tacki na okruchy nie nadaje sie do uzytku w
przetworstwie spozywczym i nie nadaje sie do spozycia przez ludzi.

. Wyczys¢ stoty (rys.3, nr 13, 15) za pomocg szczotki.

Wyczys¢ okienko pokrywy (rys. 1, nr 1), ustawiajgc gorng tacke (rys. 10, nr 41) w pozyciji
pionowej, a nastepnie gorng pokrywe w pozycji do czyszczenia (rys. 10). Upewnij sie, ze gorna
tacka jest stabilna.

. Do czyszczenia wnetrza nalezy uzywac suchej sciereczki.

Do konserwacji zewnetrznej czesci urzgdzenia nalezy uzywacC wilgotnej $ciereczki. Nie
spryskiwac urzgdzenia wodg ani nie moczy¢ panelu sterowania.
Aktywuj tryb czyszczenia:



Jesli Twoj sprzet jest wyposazony w ekran dotykowy, nacisnij symbol ,ustawien
zaawansowanych” w prawym gérnym rogu.

Jesli Twoja maszyna jest wyposazona w ekran pojemnosciowy, nacisnij symbol ,Ustawienia” w
prawym gornym rogu i uruchom tryb czyszczenia za pomocg przycisku Start/Stop

Jesli Twoj ekspres jest wyposazony w panel z 3 przyciskami, nacisnij jednoczesnie lewy (rys. 9
nr 46) i prawy (rys. 9 nr 48) przycisk.

Podczas wykonywania prac w poblizu ostrza lub pazura nalezy zawsze nosi¢
rekawice odporne na przeciecia (norma EN 388: 2003 wspoéiczynnik B = 5).

Zeby przesuwajg sie w lewo. Wyczys¢ prawg strone stotu podajgcego suchg Sciereczkg (rys. 3,
nr 15). Jesli krajalnica jest wyposazona w automatyczny zeby (rys. 3, nr 17), zeby wysung sie.
Wyczys¢ je suchg Sciereczka.

Jesli Twoja krajalnica ma konfiguracje pro VMP — VMA, ostrze pojawi sie w kanale thgcym. Do
czyszczenia uzyj suchej sciereczki. Nigdy nie czys¢ ,ostrza thgcego” ostrza. Ostrze obraca sie
swobodnie na watku, mozesz je obrdci¢ w kanale, aby wyczysci¢ cate powierzchnie boczne,
jesli zauwazysz, ze nagromadzity sie na nich resztki okruchow.

Po zakonczeniu czyszczenia zamknij pokrywe.
Aby wyjs¢ z trybu czyszczenia:

- Jezeli Twoje urzgdzenie znajduje sie w trybie samoobstugowym, nacisnij jeden z trzech
przyciskow.

- Jezeli posiadasz urzgdzenie w konfiguracji profesjonalnej i wyposazone jest w ekran
dotykowy, nacisnij krzyzyk w lewym gornym rogu ekranu.

- Jezeli Twoja maszyna ma konfiguracje profesjonalng i jest wyposazona w ekran
pojemnosciowy, nacisnij przycisk Start/Stop.

20.2 Co 25 000 bochenkoéw i/lub co najmniej raz w roku, przez autoryzowaneqo agenta.

Wyjmij wtyczke z gniazdka (rys.2, nr 12).

. Sprawdz stan ostrza tngcego (rys.1, nr 2).

Jesli zauwazysz pogorszenie jakosci ciecia, ostrze tngce bedzie wymagato wymiany

Jezeli ostrze wymaga wymiany, nalezy to zrobi¢ zgodnie z procedurg wymiany ostrza (rys. 7).
Wyczysc¢ szczotkg i odkurz wnetrze urzadzenia.

c—TEM

Sprawdz koniecznie, czy autoryzowany agent odnotowat swojg prace w ksigzce serwisowej, aby
zachowac 5-letnig gwarancje.

20.3 Wymiana ostrza przez autoryzowanego agenta

Czerwony symbol wymiany ostrza (rys. 9, nr 68) oznacza konieczno$¢ wymiany ostrza.

(rys.7)

Podczas wymiany ostrza lub wykonywania prac w poblizu ostrzy nalezy zawsze nosi¢ rekawice
odporne na przeciecia (norma EN 388: 2003 wspotczynnik B = 5) i obuwie ochronne.

Po upewnieniu sig, ze wtyczka urzagdzenia (rys. 2, nr 12) zostata faktycznie odtgczona od sieci:

Otworz drzwi (rys.1, nr 10) za pomocg zamka (rys.1, nr 9).

Wyjmij tacke na okruchy (rys.1, nr 8).

Wymien ostrze:
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A. Odkre¢ dwa klucze znajdujgce sie po lewej stronie maszyny (rys. 7, nr 23).

B. Zdejmij ostone ostrza (rys. 1, nr 6) za pomocg srub imbusowych.

C. Odkre¢ nakretke mocujgcg ostrze (rys. 7, nr 24) za pomocg dwoch dotgczonych kluczy (rys.
7,nr23).

D. Zdejmij podktadke i zat6z ostrze, zwracajgc uwage na jego prawidtowe utozenie na kotkach
ustalajgcych. Zatoz podktadke z powrotem.

E. Zatéz i dokreC nowag nakretke dostarczong z nowym ostrzem, aby zablokowac ostrze,
uzywajgc dotgczonych kluczy. Wazne jest, aby nowa nakretka byta zatozona, aby zapewni¢
optymalne dokrecenie.

Zatoz z powrotem tacke na okruchy i zamknij drzwiczki.

Podtgcz maszyne do zasilania sieciowego, jest teraz gotowa.

Sprawdz koniecznie, czy autoryzowany agent odnotowat swojg prace w ksigzce serwisowej, aby
zachowac 5-letnig gwarancje.

Nalezy pamietac, ze ostrze mozna ostrzyc¢; w celu uzyskania dalszych informacji nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym sprzedawca.

Aby zapewnic bezpieczenstwo maszyny podczas kazdej interwencji, przed jej rozpoczeciem nalezy
upewnic sie, ze:

- Otworz pokrywe urzgdzenia

- Wylacz maszyne

- Odtgcz zasilanie

- Umiesc¢ wtyczke elektryczng na stole do ciecia i zamknij ostone kabla, aby zapobiec

ponownemu podtgczeniu do zasilania podczas pracy.
- Nie odtgczaj przewoddw uziemiajgcych.

Po kazdej interwencji nalezy upewnic sig, ze maszyna moze by¢ uzywana catkowicie bezpiecznie,
poprzez:
- Sprawdzenie, czy drzwi sg zablokowane (rys.1, nr 9)
- Sprawdzenie zablokowania pokrywy (jesli przeprowadzona interwencja wptyneta na jej
potozenie, nalezy wyregulowac potozenie zamka pokrywy (rys.6, nr 21)
- Zablokowanie kot wyposazonych w hamulec (rys. 1, nr 7) po ponownym ustawieniu
maszyny na miejscu (upewnij sie, ze wytgcznik gtowny jest dostepny)
- Sprawdz podtgczenie przewodow uziemiajgcych.

21 MATERIALY EKSPLOATACYJNE

Przy zamawianiu czesci zamiennych nalezy sprawdzi¢ u autoryzowanego przedstawiciela, jaka czes¢
jest potrzebna na podstawie katalogu czesci zamiennych wydanego przez producenta.

Zawsze nalezy podawac¢ numer seryjny urzgdzenia taki, jaki znajduje sie na tabliczce znamionowe;j.
Twoj agent bedzie sktadat zamdwienia w JAC.

21.1 Lista MATERIALOW EKSPLOATACYJNYCH




DESCRIPTION MODEL
POKRYWKA KOLKO PLASTIKOWE 18 ALL
SR. X7
Podkfadka przesuwna pokrywy ALL
ZDERZAK POKRYWY ALL
OSTRZE OKRAGLE, SREDNICA 420, ALL
GRUBOSC 3 MM
PROWADNICA LINIOWA AT5 800 800
PROWADNICA LINIOWA AT5 1000 1000
PAS SPREZYNOWY RAMIENIA ALL
TRZYMAJACEGO
ROLKA RAMIE UCHWYTU POM ALL
PIANKA, RAMIE DO ALL
PODTRZYMYWANIA PLASTRU
PODKLADKA FILCOWA Z PAZURAMEM VMP
H.9MM ZE SRUBA D.24MM
SYSTEM MINI WEZY SZCZOTKOWYCH ALL
(FBL)
PEDZEL DO PRZYStONY PAZUROWEJ 800
800
PEDZEL DO PRZYSLONY PAZURA 1000
1000
TASMA LED VMS
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22 USTERKI

Problem Sprawdzaé

Podtacz maszyne za pomocag kabla (rys.2, nr 12)

Wiacz gtowny wytgcznik (rys. 2, nr 11)

Maszyna nie dziata
Zamknij pokrywe

Zamknij drzwi

Sprawdz, czy ostrze wymaga wymiany (rys. 7)

Maszyna dziata, ale Pozostaw chleb do ostygniecia na kilka godzin
bochenki sg uszkodzone

lub nieréwno pokrojone o . .
P J Wt6z bochenek o okredlonym rozmiarze

Pokroj bochenek na mniejszg predkos¢

UWAGA : Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac przy maszynie nalezy jg odtgczy¢ od
zasilania.

Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z technikiem.




23 KODY BLEDOW

Jezeli Twoj sprzet jest wyposazony w ekran dotykowy, na ekranie zostanie wyswietlony obraz

informujacy o btedzie.

Jesli Twoja maszyna jest wyposazona w ekran pojemnosciowy, obraz btedu zostanie wyswietlony na
ekranie. Nacisniecie przycisku Start/Stop anuluje btad.
Jezeli Twoj sprzet jest wyposazony w panel z 3 przyciskami, przyciski bedg migac tyle razy, ile

wynosi liczba btedow.

Szczegotowe numery btedow i ich obrazy znajdujg sie w ponizszej tabeli.

Blyski lub kod wyswietlany na
ekranie

Opis problemu

Dziatanie

1 -y

-
4
‘l

Otwarta pokrywa lub drzwi

2 SAFETY MODULE

/o
Power OFF \
30 sec. I

Usterka obwodu
elektrycznego

3VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Usterka napedu o zmiennej
predko$ci

Wada pazura

Obiekt przed czujnikiem
kanatu thgcego

Zamknij drzwiczki i/lub gérng pokrywe tacki
na okruchy
i/lub wyczysci¢ zamek.

Prosze wytgczy¢ maszyne za pomocg
gtéwnego wytgcznika (rys. 2, nr 12) i wigczy¢
ja ponownie po 30 sekundach. Jesli problem
nie ustapi, prosimy o kontakt z technikiem.

Prosze wytgczy¢ maszyne za pomocg
gtéwnego wytgcznika (rys. 2, nr 12) i wigczy¢
ja ponownie po 30 sekundach. Jesli problem
nie ustagpi, prosimy o kontakt z technikiem.

Upewnij sie, ze zaden przedmiot ani kurz nie
koliduje z uchwytem chleba.

Prosze usungé wszelkie przedmioty
znajdujgce sie w poblizu otworu ostrza i
umiesci¢ bochenek na dole, po prawej stronie
stotu podajgcego.
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Usterka liniowa
Przekroczono limit czasu
powrotu karetki

Sprawdz czy tor jazdy jest wolny.

/1°4
STEPPER "¢\

Power OFF 71
30 sec. }

Usterka silnika krokowego

Prosze wytgczy¢ maszyne za pomocg
gtdwnego wytgcznika (rys. 2, nr 12) i wigczy¢
ja ponownie po 30 sekundach. Jesli problem
nie ustapi, prosimy o kontakt z technikiem.

‘2

Wada ostrza
Przekroczono limit czasu
pozycjonowania ostrza

Prosze wytgczy¢ maszyne za pomocg
wytgcznika gtéwnego (rys. 2, nr 12) i wigczy¢
ja ponownie. Jesli problem nie ustapi,
prosimy o kontakt z technikiem.

Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z technikiem.




24 LISTA SKEADNIKOW NA ILUSTRACJACH

Postac¢ Przedmiot Opis
1 Gorna pokrywa
2 Ostrze
3 Bagrownica
4 Ekran
1 5 Uchwyt na torbe (opcjonalnie)
6 Ostona ostrza
7 Kota z hamulcem
8 Tacka na okruchy
9 Zamek do drzwi przednich
10 Drzwi wejsciowe
9 11 Wytgcznik gtowny
12 Kabel potgczeniowy
13 Stoét odbiorczy
14 Ramie do trzymania chleba
15 Stét podajgcy
3
16 Pazur reczny
17 Automatyczny pazur
18 Obszar roboczy
19 Czujnik wytgcznika bezpieczenstwa
20 Magnes wytgczajgcy bezpieczenstwo
6 .
21 Zamek mechaniczny
22 Czujnik wytacznika bezpieczenstwa
7 23 Klucze do wyjmowania ostrzy
24 Nakretka ostrza
o5 Naklejka ,Niebezpieczenstwo porazenia
prgdem”
8 26 Schemat obwodu
57 Naklejka ,Niebezpieczenstwo
skaleczenia”
28 Grubos¢ plastra
29 Liczba plasterkéw
30 Predkos¢ ciecia
31 Wybor 4 trybow ciecia
32 Rozpocznij ciecie
33 Ustawienia zaawansowane
9 34 Dostep do trybu Easymode
35 Gruboéci ciecia
36 Instrukcje dla konsumenta
37 Dostep do ustawien
38 Uruchamianie trybu czyszczenia
39 Konfiguracja grubosci ciecia
40 Przyciski szybkiego startu Easymode
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Przyciski do samodzielnego ustawiania

44 grubosci
Przyciski grubosci plasterka do

46,47, 48 samoobifuf:]i gruboselp
49 Przycisk ,Pokr¢j caty bochenek”
50 Przycisk ,Pokroj na kilka plasterkow”
51 Przycisk ,Potnij do potowy”
52 Przycisk ,Przetnij na pot”

53, 54, 55, Przyciski trojkatne
56
57 Przycisk Ustawienia
58 Przycisk predkosci
59 Przycisk trybu tatwego
60 Przycisk Start/Stop

61, 62, 63, tatwe tryby
64
65 Tryb czyszczenia
66 Tryb techniczny
67 Ustawienia kalkulatora
68 Symbol wymiany ostrza

10 41 Gorna tacka
11 45 System do trzymania ciasta
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fig.6
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fig.10

fig.11




TmAH-iono\“g Innovative

CONFORMITY DECLARATION TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
DECLARATION DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSERKLARUNG AN DEN EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJNEN.
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
DECLARACION DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
OEKNAPALMA COOTBETCTBMA EBPONENCKUM AUPEKTUBAM.

Ao sY) Cladedll ae diiadll Balgs

ull =1 P4 1=
cjul—irimjl=o

The undersigned declares that the machine complies with the European Directives 2006/42/CE. 2014/35/UE, 2014/30/UE.

Le soussigné déclare que cetle machine est conforme aux directives européennes 2006/42/CE, 2014/35/UE. 2014/30/UE,

El infrascrito declara que esta maquina es conforme con las directivas europeas 2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE

Unterzeichneter erklart, dafi diese Maschine den Europdischen Richtlinien 2006/42/CE. 2014/35/UE. 2014/30/UE entspricht.
Ik ondertekende verklaar dat deze machine in overeenstemming met de Europese richtlijnen 2006/42/CE. 2014/35/UE, 2014/30/UE.

li sottoscritto dichiara questa macchina conforme alle ultime versioni delle seguenti direttive europee: 2006/42/CE. 2014/35/UE. 2014/30/UE.

| L—»—\/L

Adrien Craeninckx

R Hwkenoanucasweecs MU0 3aABASET. YTO AAHHOE YCTPOWUCTBO COOTBETCTBYET eBponeickuM anpexTusam 2006/42/CE, 2014/35/UE. 2014/30/UE.
PN +C s Sladalh g ddkte A5 538 05U @B 5a0 i CE/2006/42 5 UE/2014/35 5 UE/2014/30.

Last update: 05/2026 Complies with the following (parts of)

Technical files compiled by: European Harmonised Standards:

Pierre-Yves DORSIMONT EN 1672-2

JAC S.A. EN 1935

Chemin d’Eole, 1 EN 60204-1

B-4000 Sclessin EN 12100-1

BELGIUM EN 12100-2 §5, §6

EN 13954 if applicable
EN 61000-3-2, -3-3, -6-1, -6-3

Chief Executive Officer
JAC s.a.



