Cortadoras de pan para profesionales

Robusta

Sistema «M» Sistema de lubricacion
micronizado de las cuchillas

QEQ

Palanca con traccion progresiva para optimizar
el esfuerzo

Q

Disponible en doble rebanada
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CARACTERISTICAS

Dim. max. del pan (LxIxh) en cm 44 x 31 x 16
Potencia motor en kW 1,5

Peso neto en kg 165

Tipo de cuchilla y dimensiones en mm Teflén 13 x 0,5
Motor reforzado .

el X X

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Grosor de la rebanada en mm 9,10,11,12

Altura del empujador Misch (80 mm)

Alimentacién 400 V trifasico +N

Opciones (Suplemento) Elevacién de 4 cm, Elevacién de 8 cm

PUNTOS FUERTES

Sistema «M» Palanca con traccién progresiva

Sistema de lubricacién micronizado de las cuchillas Permite optimizar el esfuerzo.
para el corte de pan con un alto contenido en centeno
0 miga pegajosa. Desarrollado por JAC, garantiza un
consumo minimo (120 ml/1000 panes) y una limpieza
constante del corte. JAC inventd el sistema Misch
(patentado por JAC) con el objetivo de combatir los
problemas de higiene y fiabilidad causados por otros
sistemas de lubricacién de cuchillas.

Pintura libre de BPA

Pintura satinada 100 % libre de BPA (Bisfenol A): méas
segura para usted, mas respetuosa con el planeta. Su
proceso de curado a baja temperatura reduce
significativamente el consumo de energia. Disponible
en tres colores lisos: blanco, negro o gris.
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