Trancheuses a pains pour professionnels
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Tranchage en continu de tous types de pains
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Cadence élevée grace aux tapis
d’entrainement motorisés
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CARACTERISTIQUES

Dim. max du pain (Lxh) en cm

Souffleuse ensacheuse repliable

Puissance moteur en kW

Poids net en kg

Type de lame et dimensions en mm

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Epaisseur de tranche en mm

Type d’alimentation

POINTS FORTS

230V triphasé ,400V triphasé

Souffleuse ensacheuse repliable (option)

Permet un gain de temps a I'emballage.

Tapis de chargement arriéere

Assure une coupe réguliére en continu grace aux
guides latéraux réglables.

Peinture sans BPA

Peinture satinée 100 % BPA free (Bisphénol A) : plus
s@re pour vous, plus douce pour la planete. Son
procédé de cuisson a basse température réduit
significativement la consommation d’'énergie.
Disponible en trois coloris unis : blanc, noir ou gris.
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Tableau de commandes

Réglage motorisé de la hauteur du tapis supérieur
(hauteur des pains). A c6té des commandes frontales,
un compteur d’heures vous permet d’enregistrer votre
temps de travail avec précision.

Variateur de vitesse

Permet d’'ajuster la vitesse de coupe selon le type de
pain.
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